PREGAO ELETRONICO

CENTRO FEDERAL DE EDUCAGAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS — CEFET-MG

PREGAO ELETRONICO N° 14/2023
(Processo Administrativo n.° 23062.049968/2022-292)

Torna-se publico que o Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica de Minas Gerais — CEFET-MG,
por meio da Superintendéncia de Logistica, sediado a Avenida Amazonas, 5.253, Nova Suica, Belo
Horizonte/MG, CEP: 30.421-169, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA,
do tipo menor preco global, sob aforma de execucao indireta, no regime de empreitada por preco global,
nos termos da Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 5.450, de 31 de maio de 2005, do
Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreton® 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instru¢des
Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugcéo
Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006, da Lei n° 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015,
aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas
neste Edital.

Data da sesséo: 11/04/2023

Horario: 10:00

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor preco global

Regime de Execucédo: empreitada por preco global

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de
empresa especializada para a exploracdo comercial dos servigos de restaurante/lanchonete no
Campus Nova Gameleira do Centro Federal de Educacéo Tecnolégica de Minas Gerais — CEFET-
MG, de forma segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas,
utilizando na execuc¢éo dos servigos mao de obra especializada e capacitada, conforme condi¢des,
guantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera realizada em unico item.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor preco GLOBAL do item, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especifica¢cdes do objeto.

1.4. O valor mensal da taxa de ocupacdo, estipulado no Termo de Referéncia anexo a este edital, no
valor de R$1.704,15 (hum mil, setecentos e quatro reais e quinze centavos), a ser pago no ultimo
dia de cada més, nado é objeto de disputa.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
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2.1 Esta contratacdo ndo comprometera recursos or¢amentarios da Administracéo
Contratante, pois ndo implicard em despesas ou investimentos a serem custeados pelo
CEFETMG.

2.1.1 As despesas e investimentos referentes a implementacao da infraestrutura, composicao de
estoque e de capital de giro necessarios, bem como relativas a contratacdo de pessoal para a
prestacéo dos servicos no Restaurante e Lanchonete serdo providas pela Contratada.

2.1.2 Os servigos prestados e produtos comercializados no Restaurante e Lanchonete serdo
pagos pelos consumidores diretamente a Contratada.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento € o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletrénica.

3.2 O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transacgOes inerentes a este Pregdo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do érgao ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacéo, devendo proceder,
imediatamente, a correco ou a alteracéo dos registros téo logo identifique incorre¢édo ou agqueles
se tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior poderd ensejar
desclassificacdo no momento da habilitagdo

4. DAPARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1, Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

4.1.2 A participacdo neste pregdo é exclusiva a microempresas e empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de
dezembro de 2006.

4.2. Nao poderéo participar desta licitacéo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitagcdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacéo vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);
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4.2.3

estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacéo e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo
de dissolucéo ou liquidacéo;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicdo (Acordao n° 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 sociedades cooperativas, considerando a vedacg&do contida no art. 10 da
Instru¢cdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratacdo de pessoa

juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de direcao, familiar de:

a) detentor de cargo em comissdo ou funcdo de confianca que atue na area responsavel pela
demanda ou contratacdo; ou
b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgéo contratante.

431

Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o c6njuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso Ill, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);

4.4, Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, € vedada, ainda, a utiliza¢édo, na
execucdo dos servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissao ou funcdo de confianca neste 6rgao contratante.

4.5, Como condic¢ao para participacdo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “n&o” em
campo préprio do sistema eletrénico, relativo as seguintes declaracoes:

4.6.1 que cumpre o0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123,
de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49.

4.6.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de

pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento
no certame;

4.6.1.2 nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e

empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas
produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2 que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.6.3 que cumpre 0s requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.6.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢éo de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constitui¢éo;




4.6.6 que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.6.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no
inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal,

4.6.8 que os servicos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado
da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislacéo, conforme disposto no art. 93 da Lei n°® 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.6. A declaracéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicdo sujeitara o licitante
as sancoOes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitacdo exigidos no edital, proposta com a descri¢cdo do objeto ofertado
€ 0 preco, até a data e o hordrio estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entéo,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacao

5.2 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem
do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacéo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista,
nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

5.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operac¢des no sistema eletrbnico durante a
sessao publica do Pregéo, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negécios, diante
da inobservéancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderédo retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema

5.7. Ndo sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, 0 que somente ocorrera apds a realizacdo dos procedimentos de
negociacao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente seréo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico
apos o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

6.1.1 valor unitario do item;

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informagfes similares a especificacdo do
Termo de Referéncia

6.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.




6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestacdo dos servi¢cos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formacéo de Precos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos
com o quantitativo de vale transporte, devendo complementéa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimentodo objeto
da licitag&o, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do
§1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele
superior as necessidades da contratante, a Administracdo devera efetuar o
pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de faturamento dos
servicos demandados e executados, concomitantemente com a realizagéo, se
necessario e cabivel, de adequacao contratual do quantitativo necessario, com
base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art.
63, 82° da IN SEGES/MP n.5/2017.

6.4. A empresa é a Unica responsavel pela cotacdo correta dos encargos tributarios. Em
caso de erro ou cotacdo incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas
as orientacdes a seguir:

6.4.1 cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante
toda a execucdao contratual;

6.4.2 cotacdo de percentual maior que o adequado: o0 excesso sera suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou reducao,
guando da repactuacao, para fins de total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos Ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou
a fiscalizacdo, a qualquer tempo, comprovacdo da adequacgéo dos recolhimentos, para os fins do
previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servigos, serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

6.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢bes nelas contidas, em conformidade com o que dispée o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente 0 compromisso de executar 0s servigos nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
gualidades adequadas a perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituicéo.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao,
sob alegacgéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta nédo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data
de sua apresentagao.

6.10. Os licitantes devem respeitar 0s precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de licitacdes publicas.




7.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragéo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da
Unido e, ap6s o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato

DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletronico,
na data, horério e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificacfes exigidas no Termo de
Referéncia.

7.2.1 Também seréa desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignadono
registro.

7.5.1 O lance deverd ser ofertado pelo valor global do item “cesta basica de produtos”.

Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
Ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relacdo aos lances intermediarios quanto em relacéo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de 1% (um por cento).

Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrénico o modo de disputa “aberto”, em que os
licitantes apresentard@o lances publicos e sucessivos, com prorrogages.

7.10. A etapa de lances da sessao publica tera duracé@o de dez minutos e, apés isso, sera prorrogada

automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo
de duracéo da sessao publica.

7.11. A prorrogacao automética da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois minutos

e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagéo,
inclusive no caso de lances intermediérios.




7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessédo publica
encerrar-se-a automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacéo automatica pelo sistema, podera o
pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica
de lances, em prol da consecugdo do melhor preco.

7.14. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido
e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor
do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro horas
da comunicacédo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacgéo.

7.18. O critério de julgamento adotado ser4 o menor preco, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.18.1 Para os itens da Cesta Basica, 0s precos maximos a serem praticados na
Lanchonete sdo os estabelecidos no Quadro da Cesta Basica de Produtos, do
Anexo |

7.18.2 Os licitantes deverdo oferecer proposta para o item “Cesta Basica de produtos”,
observando os precos maximos de todos os itens que compde o Quadro da Cesta
Basica de Produtos, Anexo | — Quadro 1 do Termo de Referéncia.

7.18.3 Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor com valor superior ao
preco unitario dos itens fixado no Quadro da Cesta Béasica de Produtos, ou que
apresentar preco manifestamente inexequivel.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Em relagdo aitens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna propria as microempresas
e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538,
de 2015.

7.21. Nessas condi¢Bes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.22. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma Ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

7.23. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.24. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifiqgue aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.




7.25. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais
da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 3°, § 2°, da Lei n°® 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente,
ao objeto executado:

7.26.1 por empresas brasileiras;

7.26.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.26.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que
atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacéo.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo
sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que
seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢cBes diferentes das previstas neste
Edital.

7.28.1 A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.28.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ap6s a negociacéo
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares,
quando necessérios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

7.28.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.29. Apoés a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitagéo e julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar
guanto a adequacédo ao objeto e & compatibilidade do pre¢o em relagdo ao maximo estipulado para
contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo Unico do art.7° e
no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. O licitante devera apresentar ao CEFET-MG a planilha com o detalhamento de precos para
todos os subitens que compde a referida Cesta Basica, com valores limitados aos
respectivos precos médios unitarios maximos. Nao serdo aceitos pre¢os unitarios maiores
gue os pre¢cos maximos indicados no Anexo 1- Quadro 1 do Termo de Referéncia.

8.3. A analise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da Planilha
de Custos e Formacéo de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relacéo a sua proposta final,
conforme anexo deste Edital.

8.4. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e Formacao de
Precos ndo caracteriza motivo suficiente para a desclassificagdo da proposta, desde que nao
contrariem exigéncias legais.




8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da In
SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.5.1 néo estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.5.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.5.3 ndo apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.5.4 apresentar preco final superior ao pre¢co méximo fixado (Acérddo n° 1455/2018 -
TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que
apresentar preco manifestamente inexequivel;.

8.5.4.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possSui OU POSSUira recursos
suficientes para executar a contento o objeto, serd considerada inexequivel a
proposta de pregos ou menor lance que:

8.5.4.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagdo, apresente
precos global ou unitérios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis
com os prec¢os dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos
encargos, ainda que o ato convocatorio da licitagdo ndo tenha estabelecido
limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagcdes de
propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneracéo.

8.5.4.1.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam
inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatério,
tais como leis, medidas provisdrias e convencdes coletivas de trabalho
vigentes.

Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo
43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos precos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta néo for flagrante e evidente pela
andlise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacéo, sera obrigatéria
a realizacao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a
suspeita.

8.8.1. Na hipdtese de necessidade de suspenséo da sesséo publica para a realizagdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sesséo publica somente podera
ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata

O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de ndo aceitacdo da
proposta.
8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo
8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitacéo pelo Pregoeiro, destacam-se
as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.




8.10. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deveréo refletir com fidelidade
0s custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.11. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na Planilha
de Custos e Formacédo de Precos com aqueles praticados no mercado em relagdo aos
insumos e também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratacao;

8.12. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a desclassificaaod
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro,
desde que n&o haja majoracdo do preco.

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a
indicago de recolhimento de impostos e contribuipes na forma do Sniks
Nacional, quando n&o cabivel esse regime.

8.13. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacéo escrita do setor requisitante do servico ou da area
especializada no objeto.

8.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificago.

8.15. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para sua continuidade.

8.16. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida, se for o caso.

8.17. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o0 pregoeiro verificara a habilitagéo
do licitante, observado o disposto neste Edital

9 DAHABILITACAO

9.1.Como condi¢do prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condicbes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a
participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas - CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

¢) Cadastro Nacional de Condenag¢des Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,

mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Iniddbneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -

TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQ:0:);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica poderd haver a substituicdo das

consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2. A consulta aos cadastros serd realizada em nome da empresa licitante e
também de seu s6cio majoritario, por for¢a do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as san¢des impostas ao responsavel pela préatica de
ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder



http://www.portaldatransparencia.gov.br/ceis
http://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php
https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO%3ACERTIDAO%3A0

9.1.3.

Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sOcio
majoritério.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de

Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestacéo previamente a
sua desclassificag&o.

Constatada a existéncia de san¢éo, o Pregoeiro reputard o licitante inabilitado,

por falta de condicdo de participacéo.

9.14.

No caso de inabilitagdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual

ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta
subsequente.

9.2. Caso atendidas as condicdes de participacdo, a habilitagédo dos licitantes sera verificada por meio
do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitacao juridica, a regularidade
fiscal e trabalhista, a qualificagcdo econémico-financeira e habilitagéo técnica, conforme o disposto
na Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1.

9.2.2.

9.2.3.

O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instrucdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as
condicdes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia Gtil anterior
a data prevista para recebimento das propostas;

E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sesséo publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva
documentacéo atualizada.

O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita
pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(8es) valida(s), conforme
art. 43, 83°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares, necessérios a
confirmacé@o daqueles exigidos neste Edital e j& apresentados, o licitante ser4 convocado a
encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 ( duas) horas , sob pena de

inabilitacéo.

9.4. Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relagdo a
integridade do documento digital.

9.5.N&@o serdo aceitos documentos de habilitagcdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante
for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.




9.7.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de
nameros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizacdo do recolhimento dessas contribuigcdes.

Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste

Edital, a documentacéo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacdo

9.8. Habilitac&o juridica:

9.9.

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da
Condicao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacéo ficara condicionada
a verificacdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

9.8.4. inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbagdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos
seus administradores;

9.8.6. decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira
em funcionamento no Pais;

9.8.7. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou
da consolidacao respectiva.

Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro
de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacéo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751,
de 02/10/2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.94. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;




9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaragéo
da

9.10. Qualificagdo Econdmico-Financeira:

9.10.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balanco patrimonial e demonstra¢des contabeis do Ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos provisorios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentacao da proposta;

9.10.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se
a apresentacdo de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2. ¢ admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovacdo da boa situacéo financeira da empresa mediante obtencéo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores
a 1 (um), obtidos pela aplicacdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG = Ativo Total
- Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em
qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), deverdao comprovar patriménio liquido de 10% (dez por cento)
do valor total estimado da contrata¢@o ou do item pertinente.

9.11. Qualificacdo Técnica:

9.12. Os critérios de selecdo do fornecedor estdo pormenorizados no item 21 do Termo
de Referéncia.

9.13. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou
dafilial da empresa licitante.;

9.14. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.15. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
gue a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, umavez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.




9.15.1. A declaracéo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior &
fase de habilitag&o.

9.16. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaragdo do vencedor,
comprovar a regularizacdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacgédo de justificativa.

9.17. A ndo-regularizagéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das san¢Bes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentacao fiscal e trabalhista, serd concedido o0 mesmo prazo para
regularizacéo.

9.18. Havendo necessidade de analisar minuciosamente 0s documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” anova data e horario para sua continuidade.

9.19. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacéo, seja por ndo apresentar
guaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresentd-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.20. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacao da proposta subsequente.

9.21. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante
seré declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2 (duas)
horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletronico e deveré:

10.1.1. serredigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em umavia, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. conter aindicagéo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em
consideragdo no decorrer da execucao do contrato e aplicacdo de eventual san¢ao a Contratada,
se for o caso.

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n°® 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os prec¢os unitarios e o preco global, prevalecerao
0s primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricose os valores
expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.




10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste
Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a
mais de um resultado, sob pena de desclassificagéo.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nédo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelega vinculo
a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estard@o disponiveis na internet, apds a homologagéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida afase de regularizagéo fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencdo de recorrer,
de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(6es) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo préprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas
verificara as condi¢cGes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencao de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés
dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde
logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarraz8es também pelo sistema
eletrénico, em outros trés dias, que comegaréo a contar do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus

interesses.
11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de
aproveitamento.
11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no

enderec¢o constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessdao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve & anulagao de atos anteriores
a realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao
publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente
ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 81° da LC n°
123/2006, seréo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento
da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deveréo ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.




12.2.1. A convocacao se dard por meio do sistema eletrénico (“chat’) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocagdo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicédo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisdo dos recursos apresentados.

13.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14 DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1. Nao havera exigéncia de garantia de execucgédo para a presente contratacao.

13 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

13.1 Apbs a homologagdo da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado
Termo de Contrato

13.2 O adjudicatario ter4 o prazo de 5 (cinco) dias (teis, contados a partir da data de sua
convocacdo, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a contratacéo, sem
prejuizo das sancdes previstas neste Edital.

13.2.1 Alternativamente a convocagcado para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR),
disponibilizag&o de acesso a sistema de processo eletrénico para esse fim ou outro
meio eletrbnico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco)dias, a
contar da data de seu recebimento ou da disponibilizacdo do acesso ao sistema
de processo eletrdnico.

13.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagéo justificada do adjudicatério e aceita pela Administracao.

13.3 O prazo de vigéncia da contratacé@o € o estabelecido no Termo de Referéncia.

134 Previamente a contratacdo a Administragdo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instru¢cdo Normativa n® 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos
do art. 6°, I, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

13.4.1 Nos casos em gue houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato,
e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este deverd proceder ao seu
cadastramento, sem 6nus, antes da contratacao.

13.4.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagéo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis,
sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital e anexos.




135 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovacao
das condicbes de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

13.6 Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condi¢cdes de habilitacéo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de pregos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes das demais cominagdes legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagdo, para, apds a
comprovagdo dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociacéo, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

14 DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

141 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

15 DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

151 Os critérios de recebimento e aceitagcdo do objeto e de fiscalizacdo estédo previstos no
Termo de Referéncia.

16 DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

16.1 As obrigacBes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

17 DO PAGAMENTO

17.1 As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital.

17.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacido de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a
este Edital.

18 AS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

18.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatéario que:

18.1.1 n&o assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

18.1.2 n&o assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
18.1.3 apresentar documentacéo falsa;

18.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
18.1.5 ensejar o retardamento da execuc¢éo do objeto;

18.1.6 n&o mantiver a proposta;

18.1.7 cometer fraude fiscal;

18.1.8 comportar-se de modo inidéneo;




18.2 As sancdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregéo para registro de prec¢os, que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

18.3 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragao falsa quanto as
condi¢Bes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo ap6s o encerramento da fase de lances.

184 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragcBes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sancgoes:

18.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagdo;

18.4.2 Multa de 10 % (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s)
pela conduta do licitante;

18.4.3 Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

18.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF,
pelo prazo de até cinco anos;

18.4.4.1A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como infracéo
administrativa neste Edital.

18.4.5 Declaracédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade,
que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados;

18.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sancdes.

18.6 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

18.7 A apuracé@o e o julgamento das demais infragcbes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo & Administracdo Puablica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de
1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

18.8 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracéo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracéo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao
de agente publico.

18.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

18.10 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,




observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°®
9.784, de 1999.

18.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideragdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

18.12 As penalidades ser&o obrigatoriamente registradas no SICAF.

18.13 As sanc¢fes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no Termo
de Referéncia.

19 AIMPUGNAGCAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

19.1 Até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
gualquer pessoa podera impugnar este Edital.

19.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-mail
fernandaisoni@cefetmg.br .

19.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragéo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacao no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacao.

194 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.
195 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser

enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sesséo
publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

19.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias
Uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responséaveis pela elaboragéo do Edital e dos anexos.

19.7 As impugnag0es e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.

19.7.1 A concessao de efeito suspensivo a impugnacéo é medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagéo.

19.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administracao.

20 DAS DISPOSICOES GERAIS
20.1 Da sessdao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

20.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o
primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo hordério anteriormente estabelecido, desde que néo haja
comunicacgao em contrario, pelo Pregoeiro.

20.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo o horario de Brasilia — DF.

20.4 No julgamento das propostas e da habilitagcao, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitagéo e classificagao.



mailto:fernandaisoni@cefetmg.br

20.5 A homologacéo do resultado desta licitagdo néo implicara direito a contratagao.

20.6 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

20.7 Os licitantes assumem todos 0s custos de preparagdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administragdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducao ou do resultado do processo licitatério.

20.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administracao.

20.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

20.10 Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

20.11 O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrdnico
https://www.slog.cefetmg.br/divisao-de-compras-dicom/licitacoes/pregoes/2023-2/.

20.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
20.12.1 ANEXO | - Termo de Referéncia;

20.12.1.1  Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
20.12.2 ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;

20.12.3 ANEXO llI- Modelo de Termo de Vistoria;

Belo Horizonte, 22 de marco de 2023
Fernanda Isoni de Paiva

Pregoeira
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
DIRETORIA DO CAMPUS NOVA GAMELEIRA — BELO HORIZONTE

TERMO DE REFERENCIA
Processo n° 23062.049968/2022-29

PREGAO ELETRONICO

1. DO OBJETO

1.1. Contratagdo de empresa especializada para a exploracdo comercial dos servigos de Restaurante
e Lanchonete no Prédio 19 do Campus Nova Gameleira do Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica
de Minas Gerais — CEFET-MG, de forma segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e
ambiental garantidas, utilizando na execu¢do dos servigos mao de obra especializada e capacitada,
conforme condigOes, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste Instrumento e nos
Anexos que o integram.

ITEM  CODIGO  DESCRICAO VALOR
DO MAXIMO
CATSER ACEITAVEL
1 15210 Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do campus Nova R$159,49
Gameleira

1.2. O objeto sera formado pela Cesta Basica de Produtos - Quadro 1, Anexo I, a serem ofertados,
obrigatoriamente, pela Contratada. Os valores unitarios dos produtos deverdo também ser respeitados
pelos licitantes, sob pena de desclassificacdo

1.3. Para a sua execuc¢do, durante o periodo de vigéncia do Contrato, 0 CEFET-MG permitira a
Contratada, através de Concessdo Remunerada de Uso, o direito de utilizar as areas descritas abaixo:

1.3.1. Area localizada no andar térreo do Prédio 19, com area geral de 223 m?, planta anexa, situado
na Av. Amazonas, n° 7675 — Bairro Nova Gameleira — Belo Horizonte/MG;

1.3.2. A é&rea descrita inclui as areas de acesso exclusivo a Contratada e & Fiscalizagdo do CEFET-
MG, denominadas area de trabalho (incluindo depdsito e cozinha), e a area do saldo, adjacente a
primeira, que serd utilizado para a realizagao de refeigdes e circulagdo das pessoas.

1.3.3. Para fins de estabelecimento do valor da Concessdo Remunerada, sera considerada a area de
trabalho de 105 metros quadrados, delimitada por porta metalica de enrolar.

1.3.4. A area do saldo ndo sera considerada no estabelecimento do valor da Concessdo Remunerada,
uma vez que o CEFET-MG poderd, a seu critério, permitir a realizacdo de outros eventos no local, além
de ser area de uso publico.

1.4. O Objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de exploracdo comercial dos servigos
de Restaurante e Lanchonete no Prédio 19 do Campus Nova Gameleira — CEFET-MG.

1.5. O quantitativo e o respectivo codigo do item é discriminado na tabela acima.
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1.6. A presente contratacdo adotara como regime de execucao a Empreitada por Preco Global.

1.7. O Contrato tera vigéncia inicial de 12 (doze) meses, contatos a partir da data designada no
documento denominado “Ordem de Inicio das Atividades”, expedido pelo CEFET-MG, podendo ser
prorrogado, por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no art. 57, Il, da Lei
n° 8.666 de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenorizados em topico especifico
do Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO
Conforme pormenorizada no Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia:

3.1. A descri¢do da solucdo como um todo compreende a contratagdo de empresa especializada
para a exploracdo do servico comercial de Restaurante e Lanchonete no Prédio 19 do campus Nova
Gameleira do Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica de Minas Gerais — CEFET-MG, de forma segura
e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas, utilizando na execucdo dos
servicos mdo de obra especializada e capacitada, conforme condi¢des, quantidades, exigéncias e
estimativas estabelecidas.

3.2. A modalidade do sistema de atendimento no Restaurante para refeicGes deverd observar as
especificaces descritas na Cesta Béasica de Produtos;

3.3. Os servicos prestados no Restaurante e Lanchonete devem possuir qualidade, uma vez que sdo
frequentados pela Comunidade Académica: professores, alunos, servidores, terceirizados, estagiarios,
usuarios, convidados e visitantes.

3.4. Qualidade em uma Unidade de Alimentacdo e Nutricdo - UAN estd associada a aspectos
intrinsecos do alimento (qualidade nutricional e sensorial), da seguranca (qualidade higiénico- sanitaria),
do atendimento (prontiddo, cordialidade, disponibilidade), do ambiente (acessibilidade, decoracéo,
padronizagdo dos moveis e utensilios, estado de conservacdo de mdveis e instalagBes fisicas), do
consumidor (expectativas, percepgdes) e ao prego. Servicos prestados com qualidade resultam em:
satisfagdo, conquista e aumento do publico usuério.

3.5. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera objeto de andlise pela
Fiscalizagdo do CEFET-MG, a qual determinard, motivadamente, quando for o caso, as adequacgdes
necessarias, tais como: substituicdo de ingredientes, marcas ou modo de preparo de alimentos ou
preparacdes que considerar com qualidade insatisfatoria, entre outras.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR
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4.1.  Trata-se de servico comum de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em regime
de dedicacdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma
eletronica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de
setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades previstas no art. 3° do aludido
decreto, cuja execucdo indireta é vedada.

4.3.  Arreferida contratacdo estad devidamente amparada pela Portaria n® 443/2018, a qual prevé em
seu art. 1°, Inciso | que os servicos de alimentacdo, no ambito da administracdo publica federal direta,
autarquica e fundacional, serdo preferencialmente objeto de execucao indireta.

4.4,  Aprestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacéo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Conforme o Estudo Técnico Preliminar, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:
5.1.  Servico continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicacgdo exclusiva.

5.2. Requisitos necessarios ao atendimento da necessidade:

5.2.1. A solucdo a ser contratada sera formada pela Cesta Basica de Produtos a serem ofertados,
obrigatoriamente, pela Contratada.

5.2.2. A Contratada devera:

5.2.2.1. Manter o efetivo controle em todos os procedimentos, abrangendo todas as etapas, a fim de
garantir a qualidade higiénico-sanitéaria dos alimentos em conformidade com as legislagdes vigentes,
dentre elas:

a) Decreto n°® 5.616, de 15/05/1987, da Prefeitura Municipal de Belo Horizonte - Aprova o
Regulamento a que se refere o artigo 24 da Lei n® 4.323, de 13/01/1986, que dispGe sobre a Inspegdo e
Fiscalizagdo Sanitaria Municipal,

b) Portaria MS n° 1.428, de 26/11/1993, do Ministério da Salde - Aprova o Regulamento Técnico para
Inspecdo Sanitéria de Alimentos, as Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Préticas de Producéao e
de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos e o Regulamento Técnico para o Estabelecimento de
Padréo de Identidade e Qualidade (PIQ’s) para Servigos e Produtos na Area de Alimentos;

¢) Portaria SVS/MS n° 326, de 30/07/1997, do Ministério da Saude — Aprova o Regulamento Técnico
sobre as Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos
Produtores /Industrializadores de Alimentos;

d) Resolucdo RDC n° 275, de 21/10/2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA —
Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados Aplicados aos
Estabelecimentos Produtores /Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das BoasPraticas
de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;
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e) Resolucdo RDC n° 216, de 15/09/2004 , da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA —
Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagéo;

f) Resolugdo RDC n° 218, de 29/07/2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA —
Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulacdo de
Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais;

g) Portaria Interministerial n® 1.010, de 08/05/2006, do Ministério da Sade -Institui as diretrizes para
a Promocdo da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de educacéo infantil, fundamental e nivel médio das
redes publicas e privadas, em ambito nacional;

h) Resolugcdo RDC n° 52, de 22/10/2009, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA —
Dispde sobre o funcionamento de empresas especializadas na prestacdo de servico de controle de vetores
e pragas urbanas e da outras providéncias;

i) Portaria Normativa n° 07, de 26/10/2016, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento eGestéo
— Institui as Diretrizes de promocédo da alimentacdo adequada e saudavel nos ambientes de trabalho, a
serem adotadas como referéncia nas aces de promocédo da saude e qualidade de vida no trabalho dos
6rgdos e entidades integrantes do sistema de pessoal civil da administracdo federal — SIPEC;

j) Lei Federal n° 9294, de 15/07/1996, que disp&e sobre as restricbes ao uso e a propaganda de produtos
fumigeros, bebidas alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do
84° do art. 220 da Constituicdo Federal,

I) Demais normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e procedimentos técnicos
adequados a aquisicdo, estocagem, preparos, acondicionamento a fim de garantir as qualidades
higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos, bebidas etc.

5.2.2.2. Cumprir as legislacdes sobre Sustentabilidade Ambiental, dentre elas:

a) Resolugdo CONAMA n° 20, de 07/12/1994, do Conselho Nacional do Meio Ambiente - Dispde sobre
a instituicdo do Selo Ruido de uso obrigatorio para aparelhos eletrodomésticos que geram ruido no seu
funcionamento;

b) Instrugdo Normativa n°® 06, de 03/11/1995, do Ministro de Estado da Administracdo da
Administracao Federal e Reforma do Estado -Disciplinar a coleta seletiva de papel para reciclagem, no
ambito dos 6rgaos integrantes do SISG, no Distrito Federal;

c) Decreto n° 5.940, de 25/10/2006, da Presidéncia da Republica - Institui a separagdo dos residuos
reciclaveis descartados pelos 6rgédos e entidades da administracdo publica federal direta e indireta, na
fonte geradora, e a sua destinacéo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis,
e da outras providéncias;

d) Instrucdo Normativa n° 01, de 19/01/2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestao -
Disp0e sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo de servigos ou
obras pela Administragdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional e d& outras providéncias;

e) Lei n® 12.305, de 02/08/2010 , da Presidéncia da Republica -Institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos, altera a Lei no 9.605, de 12/02/1998; e d& outras providéncias;
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f) Decreto n® 14.367, de 12/04/2011, da Prefeitura de Belo Horizonte -Regulamenta Lei n® 9.529/2008,
que "Dispde sobre a substituicdo do uso de saco plastico de lixo e de sacola plastica por saco de lixo
ecoldgico e sacola ecoldgica,

g) Decreton®7.746, de 05/06/2012, da Presidéncia da Republica - Regulamenta o Art. 3 da Lei n 8.666,
de 21 de junho de 1993, para estabelecer critérios, praticas e diretrizes para a promog¢do do
desenvolvimento nacional sustentavel nas contratacOes realizadas pela administracéo publica federal, e
institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na Administracdo Publica — CISAP;

h) Lein®10.534, de 10/09/2012 — da Prefeitura de Belo Horizonte - Dispde sobre a limpeza urbana, seus
servicos e 0 manejo de residuos sélidos urbanos no municipio, e da outras providéncias;

i) Decreto n° 16.509, de 19/12/2016, da Prefeitura de Belo Horizonte — Regulamenta o Art. 46 da Lei
10.534, de 2012, no tocante a elaboracdo, apresentacdo, aprovacdo e implantacdo do Plano de
Gerenciamento de Residuos de Servico de Satde - PGRSS no municipio de Belo Horizonte;

j) Demais Normas Brasileiras — NBR, publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas, sobre
residuos sélidos;

5.2.2.3. Manter, durante toda a execucdo do contrato, todas as condi¢Bes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitacdo.

5.3. Duracdo inicial do contrato de prestacdo de servicos

5.3.1. O Contrato terd vigéncia inicial de 12 (doze) meses, contatos a partir da data designada no
documento denominado “Ordem de Inicio das Atividades”, expedido pelo CEFET-MG, podendo ser
prorrogado, por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no art. 57, Il, da Lei
n° 8.666/93.

5.4. N&o havera necessidade de a Contratada promover a transi¢ao contratual, uma vez que 0 servigo
a ser contratado consiste em atividades comuns, rotineiras e conhecidas pelas empresas do ramo, nao
sendo necessaria transferéncia de conhecimentos entre elas apés findado o contrato.

5.5. A licitante deverd apresentar Declaracdo de que tem pleno conhecimento das condigfes
necessarias para a prestagao do servico como requisito para celebracéo do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos no subitem 5.2.2.2 (requisitos necessarios
ao atendimento da necessidade) e subitem 8.14 (quanto a sustentabilidade ambiental).

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1 Para o correto dimensionamento e elaboragéo de sua proposta, o licitante poderé realizar vistoria
nas instalacdes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim,
de segunda a sexta-feira, das 9 as 15h.
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7.1.1. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo- se
até as 15h do dia util anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

7.1.2. Arealizacdo da vistoria devera ser previamente agendada, de segunda a sexta-feira, no horario
comercial, pelo e-mail cad-ng@cefetmg.br.

7.1.3. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

7.1.4. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, serd fornecido o Atestado de
Vistoria, modelo anexo, assinado pelo servidor responsavel.

7.1.5. A vistoria é facultativa as licitantes interessadas neste Instrumento, porém, a ndo realizacdo da
vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalacdes, ddvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo a licitante vencedora
assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

7.2.  Alicitante devera declarar, modelo anexo, que tem conhecimento de todas as informac6es e das
condicdes locais para o cumprimento das obrigacGes objeto da licitacéo.

7.3. O Atestado de Vistoria ou a Declaracdo de Conhecimento sdo obrigatorios, inclusive para a

licitante que tenha executado 0s servicos objeto deste Instrumento, caso esta tenha interesse em
participar do certame.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.1.  Quanto ao inicio da execucao:

8.1.1. A execucdo dos servicos devera ser iniciada no prazo estipulado pelo CEFET-MG fixado no
g%(;]utgtegto denominado "Ordem de Inicio das Atividades", a qual ocorrerd apds a assinatura do

8.2. Quanto ao horario de funcionamento:

8.2.1. Os horarios minimos de funcionamento do Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 sdo os
seguintes:

8.2.1.1. Lanchonete:
a) de segunda a sexta-feira: das 7 as 21 horas;

b) sdbado das 7 as 13 horas.
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8.2.1.2. Restaurante:
a) almoco - de segunda a sexta-feira: das 11 as 14 horas.

8.2.2. Havendo necessidade e mediante comunicacdo a Contratada com antecedéncia minima de 1
(um) dia, o Restaurante e Lanchonete poderdo, eventualmente:

8.2.2.1. ter seus horarios de funcionamento alterados;
8.2.2.2. funcionar em fins de semana e/ou feriados.
8.3.  Quanto ao publico usuério:

8.3.1. O publico, diario, que circula no campus esta estimado em:

MANHA TARDE NOITE
Alunos 1200 900 900
Professores e funcionarios 200 150 150
Meédia de visitantes 100 50 50
Publico total estimado 1500 1100 1100

8.3.2. O publicoacima é meramente informativo, podendo sofrer varia¢cdes (aumento ou reducdo) em
decorréncia da movimentacao dos servidores, estudantes, estagiarios, visitantes etc., sendo aContratada
integralmente responsavel por esta variacdo. Assim, em nenhuma hipétese serdo aceitas reclamacoes
guanto ao efetivo comparecimento desse publico.

8.3.3. O publico diario que circula no campus é a quantidade estimada de pessoas que frequenta o
campus, € ndo quer dizer que todas essas pessoas utilizam do servico do Restaurante e Lanchonete.

8.3.4. Nas ocasifes em que houver aumento do nimero de usuarios (congressos, visitas, feiras etc.),
a Contratada devera planejar sua rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicdo de
alimentos e na fila do caixa de pagamento.

8.4.  Quanto a prestagdo dos servigos:

8.4.1. A modalidade do sistema de atendimento no Restaurante e Lanchonete para refeicdes devera ser
prato comercial, observadas as especifica¢cBes descritas no Quadro 1(Cesta Bésica de Produtos) do
Anexo I.

8.4.2. A Contratada podera alterar a modalidade do sistema de atendimento, com anuéncia prévia do
Contratante, sendo permitido o sistema de atendimento por autosservigoe/ou outro sistema de venda “a
quilo”, desde que haja a garantia da seguranca alimentar e a manutencdo dos precos maximos
estabelecidos.

8.4.2.1. No caso de venda “a quilo”, o valor por quilograma da refeigdo sera tal que o valor de um
prato com 400 gramas de alimento corresponda ao valor orgado para o prato comercial no Quadro 1
(Cesta Bésica de Produtos) do Anexo I.

8.4.3. Nao seré permitida a preparacdo de salgados nos dominios do Restaurante e Lanchonete.
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8.4.4. A producdo de alimentos podera ser feita apenas para abastecer o Restaurante e Lanchonete ndo
sendo permitida a produgdo para abastecer outras possiveis unidades da Contratada.

8.4.5. Os salgados deverdo ser adquiridos, necessariamente, de empresas legalmente constituidas,
sabidamente seguidoras de praticas corretas de fabricacdo, tecnicamente qualificadas e aprovadas
pelos drgédos publicos competentes.

8.4.5.1. As empresas fornecedoras deverdo manter efetivo controle em todos os procedimentos
abrangendo todas as etapas, a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos em
conformidade com as legislacOes citadas no subitem 5.2.2.1 (requisitos necessarios ao atendimento da
necessidade) e demais legislagOes vigentes.

8.4.6. O transporte de géneros alimenticios e demais materiais necessarios ao funcionamento do
Restaurante e Lanchonete devera ser promovido por conta e risco da Contratada, respeitando o0s
seguintes critérios de entrega dos produtos:

8.4.6.1. Data de validade e fabricagdo em consonancia com a legislag&o sanitaria vigente.

8.4.6.2. Apresentar caracteristicas organolépticas (cor, sabor, odor, aroma, aparéncia, textura e
sinestesia) tipicas de cada produto contratado.

8.4.6.3. As embalagens devem estar limpas, integras e seguir as particularidades de cada alimento. Os
alimentos ndo devem estar em contato com papel inadequado (reciclado, jornais, revistas e similares),
papeldes ou plastico reciclado.

8.4.6.4. O entregador deve estar com uniforme completo: avental, sapato fechado, protecdo para 0s
cabelos e maos (rede ou touca e luvas quando necessario), sendo que todos esses deverdo estar em
adequado estado de conservacdo e limpos.

8.4.6.5. A rotulagem deve conter nome e composi¢do do produto, lote, data de fabricacdo e validade,
namero de registro no 6rgdo oficial, CNPJ, endereco de fabricante e distribuidor, condi¢cdes de
armazenamento e quantidade (peso).

8.4.6.6. Os meios de transporte destinados aos alimentos de consumo humano, refrigerados ou ndo,
devem estar em boas condi¢es de higiene e conservacdo garantindo a integridade e a qualidade do
mesmo a fim de impedir a contaminacéo e deterioragdo dos produtos.

8.4.6.7. Ndo é permitido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento de um
veiculo, alimentos prontos para 0 consumo, com outros alimentos e substancias ou produtos alheios, tais
como produtos ndo alimenticios que possam contamina-los ou corrompé-los.

8.4.6.8. N&o é permitido transportar alimentos conjuntamente com pessoas e animais.

8.4.6.9. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, e esta deve ser revestida
de material liso, resistente, impermeavel, atoxica e lavavel.

8.4.6.10. Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, de acordo
com a legislacdo vigente.
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8.4.6.11. Os métodos de higiene e desinfeccdo devem ser adequados as caracteristicas dos
produtos e dos veiculos de transportes.

8.4.6.12. Quando a natureza do alimento assim o exigir, deve-se coloca-lo sobre prateleiras e
estrados, quando necessarios removiveis, de forma a evitar danos e contaminagao.

8.4.6.13. A carga efou descarga nao devem representar risco de contaminacdo, dano ou
deterioracdo do produto e/ou matéria-prima alimentar.

8.4.6.14. Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do veiculo ou em
embalagens ou recipientes abertos.

8.4.6.15. Os equipamentos de refrigeracdo ndo devem apresentar risco de contaminagéo para o
produto e devem garantir durante o transporte, temperatura adequada para 0 mesmo.

8.4.6.16. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para 0 consumo devem ser transportados em
veiculo fechado, dependendo da natureza sob:

a) Refrigeracdo em temperatura préxima de 4°C, com tolerancia até 7°C;

b) Resfriamento ao redor de 6°C, ndo ultrapassando 10°C ou conforme especificacdo do fabricante
expressa na rotulagem;

¢) Aquecimento com tolerancia até: 60°C;
d) Congelamento com tolerancia até: -12°C;

e) Os veiculos de transporte que necessitem controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de term&metros calibrados e de facil leitura;

f) Os critérios de temperaturas fixados sdo para os produtos e nao para os veiculos;

g) A exigéncia de veiculos frigorificos fica na dependéncia do mecanismo de transporte e das
caracteristicas do produto.

8.5. Quanto aos empregados:

8.5.1. Para o funcionamento do Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 devera haver um numero
minimo de empregados e suas respectivas funcbes, de modo a oferecer um servico eficiente, de
qualidade e para que ndo haja prejuizo na prestacao dos servicos, conforme se segue:

Funcéo NUmero minimo de
empregados
Nutricionista 01 (um)
Cozinheiro(a) 01 (um)
Auxiliar de cozinha (setor de producdo/cozinha - almocgo) 01 (um)
Caixa (lanchonete) 02 (dois)
Balconista 02 (dois)
Auxiliar de limpeza 01 (um)

Total de empregados 8 (oito)
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8.5.2. Caberé a cada funcao:

8.5.2.1. Nutricionista: administrar a unidade de alimentacdo e nutricdo garantindo a qualidade dos
servicos prestados. Planejar, implantar, coordenar e supervisionar todas as etapas (recebimento e
armazenamento adequado dos insumos, pré-preparo, preparo e distribuicdo) da producédo do alimento.
Planejar cardapios com criatividade e qualidade. Selecionar fornecedores. Selecionar e comprar géneros
pereciveis e ndo pereciveis, equipamentos e utensilios. Supervisionar compras e controlar estoque.
Efetuar o constante e adequado controle higiénico-sanitario (higienizacdo de pessoal, do ambiente, de
equipamentos e utensilios, de alimentos; identificar perigos e pontos criticos de controle; efetuar
controle de saude dos empregados). Dimensionar quadro de pessoal, elaborar escala de trabalho,
planejar fluxos de trabalho, descrever: fungdes técnicas e administrativas, normas de trabalho, rotinas
operacionais etc. Gerenciar recursos humanos, supervisionar e transmitir instrucdes a equipe. Verificar
a apresentacdo das preparacdes, cuidando para que tenham boa apresentacdo, sejam criativas e de
qualidade. Degustar as preparacgdes. Verificar a aceitacdo do alimento, executar procedimentos técnico-
administrativos. Demonstrar competéncias pessoais: ter espirito de equipe,criatividade, flexibilidade,
pré-atividade e lideranca; saber lidar com puablico, com criticas e contornar situacdes adversas etc.
Devera estar presente no estabelecimento, no minimo, por 30 horas semanais.

8.5.2.2. Caixa (operador de caixa): receber valores de vendas de produtos e servigos. Preencher
formularios e relatorios administrativos.

8.5.2.3. Cozinheiro (setor de producéo/cozinha): pré-preparar, preparar e finalizar alimentos,observando
métodos de coccdo e padrbes de qualidade dos alimentos. Distribuir tarefas entre ajudantese auxiliares.
Planejar rotinas de trabalho. Proceder ao acondicionamento e conservacdo dos alimentos. Lavar
equipamentos e utensilios. Trabalham em conformidade as normas e procedimentos técnicos e de
qualidade, seguranca, higiene e salde.

8.5.2.4. Auxiliar de Cozinha (setor de producdo/cozinha - almoco): auxiliar nos servigos de alimentacédo.
Auxiliar outros profissionais no pré-preparo, preparo e processamento de alimentos. Auxiliar na
montagem de pratos. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de
contaminacdo. Preparar o local de trabalho (lavar e higienizar local de trabalho, lavar e higienizar
utensilios e equipamentos, controlar temperatura dos equipamentos etc.). Organizar trabalho (guardar
materiais e utensilios). Trabalham em conformidade as normas e procedimentos técnicos e de qualidade,
seguranca, higiene e saude.

8.5.2.5. Balconista (setor: lanchonete): atender clientes. Recepcionar e servir refei¢fes, lanches e
bebidas. Preparar alimentos (lanches) e bebidas. Montar e desmontar mesas e balcdes. Organizar e
controlar materiais de trabalho, bebidas e alimentos, limpeza, higiene e a seguranca do local de trabalho.
Trabalham em conformidade as normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene e
salde.

8.5.2.6. Auxiliar de Limpeza (limpeza e higienizacdo geral): responsavel em lavar e higienizar todo
estabelecimento, sendo: cozinha, saldo de distribuigcdo e lanchonete (antes e ap6s a producédo). Lavar e
higienizar utensilios, equipamentos e recipientes para residuos (antes e ap6s a producao). Manter saldo
de distribuicdo e mesas constantemente limpos. Recolher, constantemente, bandejas, residuos, etc.
Trabalham em conformidade as normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene e
salde.
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8.5.3. Para alteracdo, que implique em reducdo, do quadro de empregados devera haver autorizagéo,
prévia e por escrito, da Fiscalizagdo, sob pena de aplicacdo de penalidade.

8.5.4. A Contratante podera exigir alteracdo da relagdo de fungdes e do nimero minimo de
empregados, sem 6nus para a Contratante, em caso de eventuais deficiéncias na prestacdo dos servigos
ou aumento na demanda de usuérios e do volume de servigo.

8.5.5. A Contratada devera manter sempre atualizada e em local visivel o quadro de empregados que
trabalham no Restaurante e Lanchonete, especificando o nome, fungéo e horérios de trabalho.

8.5.6. Alocar o pessoal necessario a execucdo do Objeto deste Instrumento sob sua exclusiva
responsabilidade, obedecendo ao minimo estabelecido no subitem 8.5.1.

8.5.7. Os empregados da Contratada, inclusive proprietario/administrador/Preposto, deverdo possuir
Curso de Capacitacdo, contendo, no minimo, a programacao citada no subitem 8.5.26.2, a fim de melhor
habilita-los para o adequado desempenho das tarefas inerentes as atividades do Restaurante e
Lanchonete.

8.5.8. Os empregados da Contratada, inclusive proprietario/administrador/Preposto, deverdo:

8.5.8.1. Estar com 0 PCMSO - Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional atualizado, nos
termos da NR 7 do Ministério do Trabalho e Emprego, cujo objetivo é avaliar e prevenir as doencas
adquiridas no exercicio de cada profissdo, ou seja, problemas de salde conseqlientes da atividade
profissional. Este controle deve ser realizado por um profissional médico especializado em medicina
do trabalho, devendo ser realizado exame médico admissional, periédico, demissional, de retorno ao
trabalho e na mudanca de funcéo.

8.5.8.2. Estar com o Controle de Saude Clinico exigido pela Vigilancia Sanitaria atualizado, que objetiva
a salde do trabalhador e a sua condicdo para estar apto para o trabalho, ndo podendo ser portador
aparente ou inaparente de doencas infecciosas ou parasitarias ou que apresente feridas infectadas,
infeccBes cutdneas, chagas ou diarreias. Para tanto, devem ser realizados exames médicos admissionais
e periodicos, sendo realizadas, no minimo, as seguintes analises laboratoriais complementares:
Hemograma, coprocultura, coproparisitolégico e VDRL, devendo ser realizadasoutras analises de
acordo com a avaliacdo médica.

a) A periodicidade de realizagdo dos exames e analises exigidos acima seré anual, podendo, a depender
de ocorréncias endémicas de certas doengas, ser reduzida motivadamente pela Fiscalizagdo do CEFET-
MG.

8.5.8.3. A comprovacao de atendimento aos subitens 8.5.14.1 e 8.5.14.2 se dara mediante apresentagdo
do Atestado de Saude Ocupacional (ASO), demonstrando a realizacdo das analises laboratoriais
complementares, em validade.

8.5.9. A Contratada deverd encaminhar & Fiscalizag&o, no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos,
contados a partir da assinatura do Contrato, e sempre que solicitado pela Fiscalizacdo do CEFET-MG:

8.5.9.1. Relacdo nominal dos empregados que adentrardo o Orgdo para a execucdo dos Sservigos,
contendo: a identificacdo, a fungdo/qualificacdo, o horario de trabalho que atenda ao horério de
funcionamento do estabelecimento.
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8.5.9.2. Cdpia autenticada dos Certificados de Curso de Capacitacao.

8.5.9.3. Copia autenticada do Atestado de Satde Ocupacional - ASO, demonstrando o atendimento ao
subitem 8.5.8.3 (PCMSO e Controle de Saude Clinico).

8.5.9.4. Prova do registro da Nutricionista junto ao Conselho Regional de Nutricionistas - CRN,
contendo nome, nimero do registro valido junto ao CRN, a qual deverd estar presente no
estabelecimento, no minimo, por 30 horas semanais.

8.5.10. Apresentar, sempre que solicitado pela Fiscalizagdo do CEFET-MG, documentagdo que
comprove que a Nutricionista cumpre a jornada exigida em Contrato, bem como relatério descritivo das
atividades exercidas.

8.5.11. Contratar empregados extras com a finalidade de substituir os que, por eventualidade, estejam
ausentes, com atestado médico, licenca maternidade ou os que se encontrarem de férias.

8.5.12. Notificar, em até 48 (quarenta e oito) horas da ocorréncia, a Fiscalizacdo do CEFET-MG
qualquer substituicdo ou inclusdo de empregado em servigco nas instalagdes do CEFET-MG,
apresentando a documentacgéo constante do subitem 8.5.15.

8.5.13. Manter nos locais de trabalho somente empregado que tenha a idade permitida por lei para o
exercicio da atividade, conduta irrepreensivel e que goze de boa saude fisica (que ndo seja portador de
doencas infecciosas ou parasitarias) e mental.

8.5.13.1. Nd&o utilizar na prestacdo dos servicos, qualquer trabalho do menor de dezesseis anos,
exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem utilizar do trabalho do menor
de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

8.5.14. Responsabilizar-se pela boa apresentacdo de seus empregados, 0s quais deverdo estar
permanentemente:

8.5.14.1. Com uniformes completos e padronizados, sendo: rede protetora de cabelos, calga
comprida, camisa ou blusa e devidamente identificados (por meio de silk screen (impressdo a tinta) ou
bordado, na altura do peito, a identificacdo do funcionario (cargo ou funcdo) e a identificagdo da
Contratada.

8.5.14.2. Asseados, barbeados, maos limpas, unhas curtas, sem esmalte (colorido e/ou incolor);
sem perfume; sem adornos (anéis, aliancas, pulseiras, brincos, e/ou joias etc.); sem maquilagem.

8.5.14.3. Utilizando cal¢ados fechados e adequados.

8.5.14.4. Portando Equipamento de Protecdo Individual - EPI (botas, luvas de borracha, luvas
de malha de ago, toucas, aventais etc.).

8.5.15. Responsabilizar-se para que os empregados exergam funcgdes especificas, para as quais foram
contratados, portanto:

8.5.15.1. Empregados da produgdo (areas de pré-preparo, preparo e coc¢do) que atuam nacozinha
e lanchonete: o uniforme devera ser na cor branca.
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8.5.15.2. Funcionario auxiliar de limpeza: o uniforme devera ser cinza claro.

8.5.15.3. Funcionario do caixa e demais empregados: o uniforme devera ser na cor clara (exceto
cinza e branco).

8.5.16. Responsabilizar-se para que todos empregados, exceto operador de caixa no exercicio da funcao,
estejam permanentemente com os cabelos presos protegidos por touca ou rede protetora para cabelos
(ndo serdo permitidos fios de cabelos para fora). O uso de bonés ndo é permitido.

8.5.17. Proibir o uso de tamancos, sandalias e chinelos. Calcados de tecido (tipo sapatilhas, molecas
etc) ndo sdo adequados, pois ndo garantem a integridade fisica do trabalhador. O uso de avental em napa
longo sera permitido, desde que ndo seja apresentado sujo, rasgado ou remendado.

8.5.18. A Contratada devera fornecer, no momento da contratacdo, conjuntos completos de uniformes
aos seus empregos, sendo no minimo 3 (trés) blusas, 2 (duas) calcas, 1 (um) sapato de seguranca, além
dos Equipamentos de Prote¢do Individual (EPI) e touca protetora para cabelos.

8.5.19. A Contratada devera garantir a troca diaria dos uniformes usados no estabelecimento,
promovendo a substituicdo dos mesmos e demais itens, sempre que necessario, garantindo ndo sé a
boa aparéncia dos empregados como a qualidade higiénico-sanitaria do local.

8.5.20. A Contratada devera manter em estoque, permanentemente no estabelecimento, no minimo 01
(um) conjunto completo de uniforme, para reposicdo imediata no caso de situacBes emergenciais e
imprevisiveis, garantindo a qualidade dos servigos prestados.

8.5.21. Exigir que seus empregados zelem pela disciplina e organizacdo no ambiente de trabalho,
cumprindo e fazendo com que sejam cumpridos, irrestritamente, o estabelecido neste Instrumento,
bem como os regulamentos do CEFET-MG.

8.5.22. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas do CEFET-MG.

8.5.23. Afastar imediatamente, das dependéncias do Restaurante e Lanchonete, qualquer empregado,
inclusive Preposto, por mais qualificado que seja, cuja presenca venha a ser considerada inadequada a
Contratante, promovendo sua imediata substituigao.

8.5.24. Responder, integralmente, por perdas e danos gue vier a causar ao CEFET-MG ou a terceiros
em razdo de acdo ou omissdo, dolosa ou culposa, sua e de seus prepostos e empregados, dentro das
dependéncias do Contratante, independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que
estiver sujeita.

8.5.25. Cumprir rigorosamente, na area de Medicina e Seguranca do Trabalho, as determinac¢Ges da
Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 08/06/1978 do Ministério do Trabalho, publicada
no Diario Oficial da Unido de 06/07/88 e suas NR’s — Normas Regulamentadoras, oferecendo a seus
empregados as garantias e medidas indispensaveis de protecdo, seguranca e higiene do trabalho,
mediante o uso de meios de protecdo na execucdo dos servicos.

8.5.26. Fornecer, anualmente, a todos 0S Seus empregados, inclusive
proprietario/administrador/preposto, Curso de Capacitacdo a fim de manté-los habilitados eatualizados
para o adequado desempenho das tarefas inerentes as atividades do Restaurante e Lanchonete.
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8.5.26.1. Apresentar para andlise e aprovacdo da Fiscalizacdo do CEFET-MG, previamente a
realizacdo de cada curso de capacitacdo, documento emitido pela empresa ministrante, contendo: o
programa; o contetido; a carga horaria; nome, funcdo e o nimero de registro no Conselho Profissional
da area de saude ao qual pertencer o ministrante; local, data e horario (que deverdo ser agendados apds
a aprovacao); lista de participantes e indicacao do estabelecimento.

8.5.26.2. O Curso de Capacitacdo, em seu contetdo, devera abordar, no minimo:
a) Contaminantes alimentares: fontes; tipos; prevencao; contaminantes fisicos, quimicos e biolégicos;

b) Microbiologia de alimentos: caracteristicas dos principais grupos de micro-organismos (bactérias,
fungos, virus, parasitas etc.); micro-organismos patogénicos e ndo patogénicos; parametros que
influenciam a multiplicacdo dos micro-organismos em alimentos;

c¢) Doengas transmitidas por alimentos: classificacdo das doengas alimentares;
d) Registros e coleta de amostras;
e) Elementos de conservacao dos alimentos;

f) Condicdes higiénico-sanitarias, boas praticas de producdo e de prestacdo de servicos, padrdo de
identidade e qualidade (P1Q) em servic¢os de alimentacdo, em conformidade com as legislacGes: Portaria
SVS/MS n.° 326 de 30/07/1997; RDC n.° 275 de 21/10/2002 e RDC n.° 216 de 15/09/2004 da ANVISA.
Devendo ser abordados, no minimo: higiene e salde dos manipuladores; higienizagdo de superficies e
do ambiente (piso, paredes etc.); manipulacdo higiénica dos alimentos (pré-preparo, preparo), coleta e
guarda de amostras; qualidade da matéria-prima e dos ingredientes; recebimento de matéria-prima e
estocagem; armazenamento dos alimentos; controle integrado de vetores e pragas urbanas (cuidados,
considerando os ambientes de pesquisa, frequentado por criangas etc.); regra para visitantes etc.;

g) Seguranca e prevencao de acidentes no trabalho;

h) Manejo de residuos sélidos: boas préaticas de reducdo de producéo de residuos sélidos; redugédo de
desperdicios e poluicdo; destinacdo adequada dos residuos, incluindo os orgénicos e reciclaveis,gerados
no Restaurante e Lanchonete, nos termos do Decreto n° 5.940 de 25/10/2006 - Presidéncia da Republica;
da IN n°01, de 19/01/2010 - MPOG; Lei 12.305, de 02/08/2010 — Presidéncia da Republica e de acordo
com o estabelecido no Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos Especiais -PGRSE do local/campus
e/ou Plano de Gerenciamento de Residuos de Servicos de Salde - GRSS.

i) Legislacdo sanitaria vigente;

j) Etica profissional;

k) Exceléncia e qualidade do atendimento.

8.5.26.3. A carga horéria minima do Curso de Capacitagdo ndo podera ser menor que 08 (oito)
horas.
8.5.26.4. Para ministrar o Curso de Capacitagdo, devera ser Contratada empresa conceituada em

curso de capacitagdo de manipuladores de alimentos.
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8.5.26.5. Fornecer a Fiscalizacdo do CEFET-MG, cOpia autenticada do certificado emitido pela
empresa ministrante, no qual devera constar: o contelldo programatico abordado, a carga horaria do
Curso, 0 nome completo do ministrante, nome completo de cada participante aprovado no Curso de
Capacitacdo: no prazo de 2 (dois) dias corridos ap6s a realiza¢do do Curso.

a) Os certificados individuais de cada participante poderdo ser fornecidos a Fiscalizacdo do CEFET -
MG, caso sejam emitidos desta forma pela empresa ministrante.

8.5.27. A periodicidade do Curso de Capacitacdo podera ser alterada a critério da Fiscalizacdo do
CEFET-MG, caso detectadas deficiéncias quanto as tematicas obrigatdrias e na prestacao dos servicos.

8.5.28. Além da capacitacdo anual, com contetdos exigidos pela legislacdo vigente, fornecer,
semestralmente, Curso de Reciclagem Profissional a todos os seus empregados, inclusive
proprietario/administrador/preposto, como formacdo complementar, para reforcar técnicas de preparo
adequadas, garantindo um produto final (alimentacdo) de qualidade sanitaria, nutricional e sensorial
adequada e reduzir, ou eliminar, fragilidades identificadas no que concerne a Boas Praticas de
Fabricacdo.

8.5.28.1. O Curso de Reciclagem poderd ser ministrado pela Responsavel Técnica ou
Nutricionista responsavel pelo estabelecimento.

8.5.28.2. A realizacdo do Curso de Reciclagem deverd ser comprovado por meio de lista de
presenca, constando o nome completo do ministrante, nome completo de cada participante aprovado
no Curso de Reciclagem; o programa, contetdo e carga horaria do curso.

8.6.  Quanto as normas de higiene sanitéria:

8.6.1. Apresentar copia impressa dos Procedimentos Operacionais Padronizados - POP e do Manual
das Boas Praticas de Fabricacdo - MBPF para Servicos de Alimentacdo, no prazo de 30 (trinta) dias
corridos, contados do Inicio das Atividades.

8.6.1.1. Segquir criteriosamente o POP e o0 MBPF assegurando, desta forma, a qualidade dos alimentos
no que se referem as condigdes organolépticas, sensoriais, fisico-quimicas e microbiologicas.

8.6.2. Manter, permanentemente, no Restaurante e Lanchonete a Caderneta de Inspe¢do Sanitaria e o
Alvara Sanitario, disponibilizando-os a Fiscalizacdo do CEFET-MG, sempre que solicitados.

8.7.  Quanto a higiene ambiental:

8.7.1. Manter em perfeitas condigdes de higiene (limpeza e desinfec¢do) todas as instalagdes do
estabelecimento (internas e externas), moveis, equipamentos e utensilios. Para tanto, devera atender as
especificagdes minimas estabelecidas neste subitem e demais condi¢fes estabelecidas nestelnstrumento.

8.7.2. Limpeza, higienizacdo e conservacao diaria:

8.7.2.1. Todas as instalagbes do estabelecimento (internas e externas), moveis, equipamentos e
utensilios, deverdo ser, antes e ap0s a sua utilizagdo, convenientemente lavados com detergente neutro
solido e esterilizados com solugdo bactericida a base de cloro de forma que estejam sempre em condicdes
de uso dentro dos padrdes de higiene requeridos.
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8.7.2.2. Varricdo a Umido de todas as instalagBes internas do estabelecimento, como: &reas de
armazenamento, areas de producgdo, banheiros, corredores, saldo de distribuicao.

8.7.2.3. Varricdo de todas as instalagbes externas do estabelecimento, como: escadas, banheiros,
corredores etc.

8.7.2.4. Limpeza constante do piso, mesas e cadeiras (sempre antes e apds qualquer atividade em que
sejam utilizados), para que permanecam livres de residuos de alimentos.

8.7.2.5. Remocdo frequente e diaria e acondicionamento apropriado de todo residuo sélido, na forma
estabelecida neste subitem, nos subitens 8.14 (quanto a sustentabilidade ambiental) e 13.5 (Quanto a
coleta de residuos).

8.7.2.6. Limpeza e desinfeccdo dos recipientes de residuos sélidos do estabelecimento e dos
contenedores intermediarios, assim como do contenedor/freezer exclusivo para residuos organicos
localizado no abrigo externo de residuos da Contratante, no minimo diariamente, e imediatamente apds
0 Seu esvaziamento.

8.7.3. Limpeza — faxina geral: quando da data de Inicio das Atividades e semanal:

8.7.3.1. Lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), camaras,
freezers, equipamentos e limpeza interna do sistema de exaustao.

8.7.4. Limpeza e recolhimento dos residuos das caixas de gordura, por empresa especializada,
incluindo: succdo e esgotamento do efluente, desentupimento da tubulacdo de ingresso e saida do
efluente, coleta, transporte e destinacdo final ambientalmente adequada de residuo sélido proveniente
da limpeza da caixa: quando da data de Inicio das Atividades e, no minimo, bimestral (janeiro, marco,
maio, julho, setembro, novembro) ou em periodicidade inferior, de acordo com a necessidade local.

8.7.4.1. A limpeza devera ser comprovada a Fiscalizacdo do CEFET-MG, sempre que realizada, por
meio de copia da Nota Fiscal/Fatura e do Certificado de Destinagcdo Final, emitidos pela empresa
responsavel, acompanhados do Alvara de Autorizagdo Sanitaria e das licengas ambientais de operagéao,
vigentes, para as atividades de transporte e tratamento, para fins de comprovacao, junto aos 0rgdos
ambientais competentes, da destinacdo final ambientalmente adequada dos efluentes/residuos coletados.

8.7.4.2. Na Nota Fiscal/Fatura e no Certificado de Destinagdo final deverdo constar, aléem dos dados da
empresa responsavel pela realizacdo da limpeza, a raz&o social da empresa Contratada (Concessionaria)
e a identificagdo do estabelecimento - UAN.

8.7.4.3. Responsabilizar-se pelo pagamento proporcional do valor referente ao fator de polui¢do e/ou
multa, se tais cobrangas forem feitas ao CEFET-MG pela COPASA (Programa de Recebimento e
Controle de Efluentes ndo Domésticos - PRECEND/COPASA), motivadas por langcamentos indevidos,
pelo Restaurante e Lanchonete, de efluentes na rede de esgoto.

a) O fator de poluicdo sera dividido entre todos os geradores de efluentes ndo domésticos do campus.

b) O valor referente ao fator de poluicdo e/ou multa serdo cobrados sobre a fatura de &gua do
Restaurante e Lanchonete, proporcional ao consumo de agua.
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8.7.5. Limpeza completa, por empresa especializada, do sistema de exaustéo, inclusive tubulagéo:
em até 10 (dez) dias corridos da data de Inicio das Atividades, sendo a manutengdo, no minimo,
semestral (julho e janeiro).

8.7.5.1. A limpeza devera ser comprovada a Fiscalizacdo do CEFET-MG, sempre que realizada, por
meio de copia da Nota Fiscal/Fatura emitida pela empresa responsavel.

8.7.5.2. A Nota Fiscal/Fatura devera constar, além dos dados da empresa responsavel pela realizacéo da
limpeza, a razdo social da Empresa Contratada (Concessionaria) e a identificacdo do estabelecimento -
UAN.

8.7.6. Limpeza ou troca do filtro de agua (torneiras, bebedouros, purificadores etc.): em até 10 (dez)
dias corrido da data de Inicio das Atividades e, no minimo, semestral (julho e janeiro).

8.7.6.1. Alimpeza ou troca devera ser comprovada a Fiscalizacdo do CEFET-MG, sempre que realizada,
por meio de cOpia da Nota Fiscal/Fatura emitida pela empresa responsavel.

8.7.6.2. A Nota Fiscal/Fatura devera constar, além dos dados da empresa responsavel pela realizacdo da
limpeza, a razdo social da Empresa Contratada (Concessionaria) e a identificacdo do estabelecimento -
UAN.

8.7.7. Caso se faca necessario, por identificacdo da Contratada ou da Fiscalizacdo do CEFET-MG,
deverdo ser realizados outros servicos ou periodicidades menores para garantir a perfeita higienizacao.

8.7.8. Proibir a afixacdo de cartazes, avisos e outros nos equipamentos, paredes, vidros e demais
estruturas fisicas do estabelecimento.

8.7.9. Devera ser mantido no saldo de distribuicdo, durante o horario do almogo, o auxiliar de limpeza,
para limpeza das mesas e do piso do saldo.

8.7.10. E proibido varrer a seco as areas de producao e processamento, assim como o uso de esponja de
aco (tipo palha de aco), sendo recomendado ouso de esponjas de fibras.

8.7.11. Utilizar agentes de polimento adequados para limpar ou dar brilho em utensilios de aluminio,
sendo vedado o emprego de esponja de aco (tipo Bom Bril ou palha de aco).

8.7.12. Instalar peneira cbncava, em aco inox, nos ralos das pias, revestindo todo o ralo, para retencao
de residuos e para que estes ndo sejam lancados na rede hidraulica.

8.7.13. Os sacos plasticos para acondicionamento dos residuos deverdo ser biodegradaveis,
diferenciados por tamanho e cor para tipos de residuos diferentes, observando as normas técnicas da
SLU, da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas e demais legislagdes especificas, em especial o
Decreto n°14.367, de 12/04/2011 da Prefeitura de Belo Horizonte e o Plano de Gerenciamento de
Residuos da Unidade/Orgao.

8.7.14. Praticar e instruir seus empregados acerca do manejo, segregacgéo e destinacdo ambientalmente
correta dos residuos do Restaurante e Lanchonete, da forma de coleta dos residuos na Unidade/Orgéo
e de acordo com o estabelecido no Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos Especiais (PGRSE) e
considerando as demais condicdes estabelecidas neste Instrumento.
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8.7.15. Os contenedores a serem utilizados para o acondicionamento dos residuos deverdo ser
constituidos de material especifico, conforme orientagdo do Plano de Gerenciamento de Residuos
Soélidos Especiais - PGRSE, ser estanques (para ndo permitir vazamentos), apresentar resisténcia fisica
a pequenos choques, durabilidade e compatibilidade com o residuo a ser acondicionado, em termos de
forma, volume e peso.

8.7.16. Nas éareas de circulagdo interna do Restaurante e Lanchonete, os coletores de residuos
reciclaveis e de residuos comuns deverao ter cores padronizadas (conforme Plano de Gerenciamentode
Residuos Sélidos Especiais - PGRSE) para que o publico possa depositar os residuos de forma correta.
8.8.  Quanto a higiene e qualidade dos equipamentos e utensilios:

8.8.1. Utilizar no preparo e na distribuicdo alimentar:

8.8.1.1. Utensilios de ago inoxidavel ou de polietileno.

8.8.1.2. Potes e copos descartaveis.

8.8.1.3. Copos de vidro, no balcdo de atendimento.

8.8.1.4. Xicaras com pires de louca branca, para servir o café, esterilizadas em equipamento préprio.
8.8.1.5. Pratos para refeicdo, de porcelana branca ou de qualidade superior; 27 cm de diametro;
superficie lisa, integra e resistente a corrosdo; peso Unico e que atendam as padronizacBes do
INMETRO.

8.8.1.6. Pratos para lanches, de porcelana branca ou de qualidade superior; 19 cm de didmetro;superficie
lisa, integra e resistente a corrosdo; qu atendam as padronizacdes do INMETRO.

8.8.1.7. Talheres (garfo e faca) para mesa em aco inoxidavel, linha especial, tamanho grande.

8.8.1.8. Talheres (garfo, faca e colher) para lanches em ago inoxidavel, linha especial, 16 cm de
comprimento, aproximadamente.

8.8.1.9. Colheres, conchas e pegadores, para distribuigdo do alimento, em ago inoxidavel.

8.8.1.10. Bandeja de refeigdo, cor bege, durével, resistente, superficie lisa e ndo porosa, produzida
com resina especial que garanta a higienizagdo e beleza do produto mesmo em altastemperaturas.

8.8.1.11. Galheteiros em ago inoxidavel.

8.8.1.12. Toalha de papel para bandeja de refeicdo, cor branca. Podera haver logomarca da
Contratada.

8.8.1.13. Espatulas, de madeira, descartaveis para misturar agucares, adocantes, achocolatados

etc aos liquidos.

8.8.1.14. Guardanapos de papel, ndo reciclado e néo sedoso.
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8.8.1.15. Palitos e canudos plasticos (em embalagens unitarias).
8.8.1.16. Acucar e sal em sachés.

8.8.1.17. Adocante dietético em gotas e sachés.

8.8.1.18. Ketchup, mostarda, maionese e pimenta, todos em sachés.
8.8.1.19. Demais itens necessarios para preparar e servir os alimentos.

8.8.2. Manter os alimentos sob temperatura adequada durante a distribui¢do (etapa onde os alimentos
estdo prontos para o consumo imediato), devendo ser seguidas as seguintes condutas e critérios:

8.8.2.1. Alimentos frios: temperatura adequada de até 10°C.

8.8.2.2. Alimentos quentes: temperatura minima de 65°C.

8.8.2.3. Estufa (alimentos quentes): temperatura minima de 65°C.

8.9.  Quanto a higiene pessoal:

8.9.1. Providenciar o imediato afastamento das atividades dos manipuladores que apresentaremlesdes,
feridas, chagas ou cortes nas mdos e bracos, queimaduras, erupcoes da pele, gastroenterites agudas ou
crbnicas (diarreia ou disenteria), bem como aqueles que estiverem acometidos de faringites, infecces
pulmonares ou portando algum tipo de patologia transmissivel por contato direto e que possam

comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

8.9.2. Providenciar o imediato afastamento dos servigos de manipulacdo de alimentos dos empregados
com curativos, bandagens e/ou luvas ou dedeiras.

8.9.3. O funcionario do caixa:

8.9.3.1. Ndo poderd manipular alimentos, exceto 0s embalados industrialmente que sejam
comercializados na area do caixa, como balas, biscoitos, chocolates, chicletes, etc..

8.9.3.2. N&o poderéa preparar nem servir alimentos.

8.9.3.3. Néo podera transitar nas dependéncias da cozinha nem na &rea interna do balcao de atendimento
ao cliente.

8.9.3.4. Ndo poderd manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato com
alimentos.

8.9.4. Disponibilizar nos lavatérios dos banheiros e no lavatério do Restaurante e Lanchonete, para
uso dos empregados do estabelecimento, sabonete bactericida e alcool 70%, em dosadores apropriados,
para lavagem e desinfeccdo de mdos, papel toalha interfolha branca, ndo reciclado, e suporte para o
papel toalha.

8.9.4.1. E vedado o uso de escovas para higiene das maos.
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8.9.5. Responsabilizar-se pela higienizac4o e uso constante e correto dos uniformes e EPI’s. Eproibida
a lavagem de uniformes ou qualquer outra peca de vestuario, nos vestiarios.

8.9.6. Proibir o fumo, quaisquer que sejam suas formas nas dependéncias do Restaurante e
Lanchonete.

8.9.7. Disponibilizar, para uso dos comensais, alcool 70%, em dosadores apropriados, para
desinfeccdo de maos.

8.10. Quanto a higiene e qualidade do alimento:

8.10.1. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos alimentos,
garantindo a sanidade, a qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e organoléptica dos alimentos.

8.10.2. Adquirir géneros de 12 (primeira) qualidade, com base no Padréo de Identidade e Qualidade —
P1Q previamente definido e informado ao fornecedor, contendo no minimo registro de inspecdosanitaria
federal e/ou distrital, com prazos de validade evidentes, obedecendo ao seguinte:

8.10.2.1. As carnes devem conter, obrigatoriamente, o carimbo do SIF ou DIPOA.
8.10.2.2. As carnes, no que couber, deverdo ser adquiridas isentas de nervuras, gorduras e aparas.
8.10.2.3. A classificacdo do arroz devera ser do Tipo I, sendo:

a) Arroz branco: grao longo e polido/agulha.

8.10.2.4. O feijao devera ser do tipo: preto, jalo, vermelho, roxinho, rosinha, carioca e branco.
8.10.2.5. O macarrao devera conter ovos em sua composicao.
8.10.2.6. Disponibilizar azeite de oliva, em recipiente original, para salada, ndo sendo permitido

6leo composto.

8.10.2.7. Utilizar 6leo de milho, de arroz, de girassol, de algoddo, ou de soja, todos de boa
qualidade, refinados, rico em poli-insaturado e com alta pureza.

8.10.2.8. Utilizar sucos naturais e concentrados de polpa de fruta de boa qualidade.
8.10.2.9. Utilizar ovos tipo extra.

8.10.2.10. Utilizar leite tipo A ou B.

8.10.2.11. Utilizar café em p6 — certificado de pureza ABIC.

8.10.2.12. Utilizar agUcar cristal especial extra.

8.10.2.13. Utilizar farinha de trigo especial.

8.10.2.14. Utilizar frios do tipo presunto (sendo proibido o apresuntado e/ou mortadela).
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8.10.2.15. Utilizar "manteiga”, "manteiga sem sal”, "manteiga salgada”, "manteiga com sal",
"manteiga maturada”, ou "manteiga extra" (sendo proibido margarina).

8.10.3. Garantir a qualidade e a boa aceitagdo do alimento, conforme especificado abaixo:

8.10.3.1. Adquirir géneros alimenticios e demais produtos, necessariamente, de empresas
legalmente constituidas, tecnicamente qualificadas, sabidamente seguidoras de praticas corretas de
fabricacdo, e aprovadas pelos 6rgédos publicos competentes.

8.10.3.2. Utilizar somente géneros alimenticios de primeira qualidade, em perfeito estado de
conservacdo e dentro dos padrbes de higiene, contendo em seu rétulo o nome do fornecedor, origem,
data de fabricacdo/producéo e prazo de validade.

8.10.3.3. Priorizar a alimentacdo saudavel, evitando alimentos com excessiva quantidade de
gordura, sal, actcar e condimentos industrializados, dando preferéncia as ervas aromaticas e especiarias
naturais.

8.10.3.4. Priorizar a utilizacdo de produtos naturais, frescos em substituicdo aos
industrializados.

8.10.3.5. Servir somente vitaminas e sucos de frutas naturais e concentrados de polpa de frutas
preparados na hora.

8.10.3.6. Servir lanches preparados com géneros de 12 qualidade, com Gtima apresentacao,
temperatura adequada, sabor agradavel, recheio e tamanho condizentes e dentro das normas que
norteiam os servicos de alimentacdo e nutricdo, obedecendo as exigéncias técnicas de culinaria,higiene,
sanidade e o estabelecido em Contrato.

8.10.3.7. Adaquirir géneros alimenticios selecionados de acordo com o rendimento e aceitacdo
final.

8.10.4. Somente receber, e manter, géneros cuja rotulagem e embalagem, transporte, producéo,
armazenamento, dentre outros, estejam de acordo comas legislacGes sanitarias.

8.10.5. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recep¢do e armazenamento dos produtos
pereciveis e ndo-pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a manutencdo da qualidade dos
produtos, tais como:

8.10.5.1. Prazo de validade, etiquetagem.
8.10.5.2. As embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes devem estar integras.
8.10.5.3. Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles improprios

para 0 consumo devido a possiveis alteracdes ocorridas.

8.10.5.4. A temperatura das matérias-primas e ingredientes que necessitem de condigfes
especiais de conservacdo deve ser verificada nas etapas de recepcdo e de armazenamento.

8.10.5.5. Disposicdo dos diferentes grupos de matérias-primas, conforme suas caracteristicas.
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8.10.6. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens ndo devem ser armazenados em contato
direto com o piso, devem ser armazenados sobre paletes, estrados e/ou prateleiras, os quais devem ser
de material liso, resistente, impermeavel e lavavel, conservados, limpos, protegidos de contaminantes
e do acesso de vetores e pragas urbanas.

8.10.7. Nao sera permitido o armazenamento de géneros, incluindo os descartaveis, em sua embalagem
original, como: caixas de papeldo e madeira, sacos plasticos (fardos) e de nylon etc. Os géneros,
imediatamente apds o recebimento, deverdo ser selecionados, higienizados e acondicionados, em
recipientes (monoblocos ou sacos plasticos) apropriados para tal finalidade.

8.10.8. Quando aplicavel, antes de iniciar a preparacdo dos alimentos, deve-se proceder a adequada
limpeza das embalagens priméarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de
contaminacao.

8.10.9. Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem
ser adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informacoes:
designacdo do produto, data de fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da
embalagem original.

8.10.10. Os alimentos em preparacao ou prontos deverdo estar protegidos, cobertos com tampas,
filmes plasticos ou papéis impermeaveis, 0s quais nao devem ser reutilizados.

8.10.11. Manter no Restaurante e Lanchonete formularios com controle diario da temperatura de
todas as preparacdes e dos equipamentos, como por exemplo: geladeiras, freezers, estufas. Para istoé
necessario adquirir termdmetro para medicdo destas temperaturas.

8.10.12. O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos
alimentos se mantenham em condicdes favoraveis a multiplicacdo microbiana. O descongelamento deve
ser efetuado em condicdes de refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius).

8.10.12.1. O descongelamento pode ser efetuado em forno de micro-ondas somente quando o
alimento for submetido imediatamente a cocgao.

8.10.12.2. Os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigeragéo se
ndo forem imediatamente utilizados, ndo devendo ser recongelados.

8.10.12.3. O pré-preparo e o preparo de carnes deve ser feito em pequenos lotes, de até 2 kg, ou
seja, retirar da refrigeracdo apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos, pois 0 acimulo
de porgdes ainda cruas, sobre os balcdes propicia a multiplicagdo de micro-organismos.

8.10.13. Manipular e armazenar o gelo em rigidas condigdes e critérios higiénicos e operacionais,
assegurando que esteja isento de qualquer tipo de contaminagao.

8.10.14. Descartar no mesmo dia:
8.10.14.1. Ao final do horério de distribuic&o, as sobras de alimentos preparados e ndo servidos no
dia.

8.10.14.2. Ao final do expediente, os salgados que ficaram expostos nas estufas.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
DIRETORIA DO CAMPUS NOVA GAMELEIRA — BELO HORIZONTE

8.10.15. E vedado o reaproveitamento de qualquer tipo de alimento que tenha sido preparado e
gue ndo tenha sido servido para reutilizagao nos dias subsequentes.

8.10.16. Coletar, diariamente, durante a distribuicdo alimentar, amostras de todas as preparacdes,
obedecendo
8.10.16.1. O horario da coleta sera estabelecido quando, aproximadamente, 60% (sessenta por

cento) dos clientes ja tiverem sido atendidos.

8.10.16.2. As amostras deverdo ser coletadas com luvas descartaveis e armazenadas em
embalagens proprias para a finalidade.

8.10.16.3. A quantidade de alimentos de cada amostra devera ser de, no minimo, 100 gramas.

8.10.16.4. As amostras serdo mantidas, adequadamente, etiquetadas com data e sob refrigeracéo
em temperatura maxima de até 5°C por 72 horas.

8.10.17. Coletar amostras de todos os produtos (salgados) comercializados no Restaurante e
Lanchonete, obedecendo aos seguintes critérios:

8.10.17.1. As amostras deverdo ser coletadas com luvas descartaveis e armazenadas em
embalagens préprias para a finalidade.

8.10.17.2. As amostras deverdo ser coletadas imediatamente apds a abertura da embalagem (lote)
de salgados.

8.10.17.3. A quantidade da amostra devera ser de, no minimo, 01 (uma) unidade de cada de
salgado.

8.10.17.4. As amostras serdo mantidas, adequadamente, etiquetadas com: data de abertura da

embalagem, fornecedor e validade do produto, devendo ser mantida sob refrigeracdo em temperatura
maxima de até 5°C por 72 horas.

8.10.18. Amostras de alimentos sob suspeita de contaminagdo poderdo ser encaminhadas pelo
Contratante para analise em laborat6rio microbiol6gico gualificado, devendo a Contratada arcar com o
onus proveniente da emissao de laudo microbiol6gico.

8.10.19. Retirar do Restaurante e Lanchonete, no todo ou em parte, alimentos, preparacdes e
bebidas que forem considerados impréprios para 0 consumo ou em desacordo com este Instrumento,
respondendo pelos danos causados aos usuérios, em conformidade com a legislacdo em vigor. Todo
género ou produto impugnado deverd ser embalado e lacrado na presenga da Fiscalizagdo do CEFET -
MG e do representante da Contratada e, quando ja preparado, devera ser retirado do Restaurante e
Lanchonete imediatamente apds a constatacdo da irregularidade e na presenca da Fiscalizacdo do
CEFET-MG.

8.10.20. Permitir a realizacdo de analises microbioldgicas e fisico-quimicas de &gua, suco,
géneros, alimentos, sobremesas, equipamentos, utensilios, superficies de trabalho, médos dos
manipuladores, que se dara da seguinte maneira:
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8.10.20.1. Os servicos serdo contratados e solicitados pela Fiscalizacdo do CEFET-MG junto a(s)
empresa(s) comprovadamente qualificada(s), a fim de manter, permanentemente, controle das condigdes
higiénico-sanitarias em que se desenvolvem as atividades de rotina.

8.10.20.2. A periodicidade da realizacdo das andlises sera definida pela Fiscalizagdo do CEFET-
MG, a fim de assegurar as condi¢Bes de higiene dos equipamentos, dos utensilios, das bancadas, dos
alimentos, dos manipuladores etc.

8.10.20.3. As analises microbioldgicas e fisico-quimicas serdo solicitadas a qualquer momento,
pela Fiscalizagdo do CEFET-MG, diretamente a empresa responsavel pela realizacdo das analises.

8.10.20.4. O Contratante ndo agendara as datas da realizacdo das analises com a Contratada
(Concessionaria), a qual ndo podera negar o acesso dos técnicos ao estabelecimento.

8.10.20.5. O Contratante sera o responsavel pelo pagamento do énus advindo da realizacdo das
analises.
8.10.20.6. O resultado das analises microbioldgicas e fisico-quimicas, laudo técnico, sera entregue

pela empresa responsavel pela realizacdo das mesmas, diretamente a Fiscalizacdo do CEFET-MG.

8.10.21. Obter, nos resultados das analises microbioldgicas e fisico-quimicas realizadas ou
autorizadas pelo CEFET-MG, niveis adequados de higiene e limpeza.

8.10.21.1. Seré considerado como descumprimento contratual, passivel de aplicacdo das sangdes
administrativas previstas no item 20 (das San¢des Administrativas), analises microbioldgicas e fisico-
quimicas, cujos resultados apresentem fora dos padrdes desejaveis estabelecidos pelas legislagcdes
vigentes, independente da quantidade de itens amostrados.

8.10.22. Arcar com os prejuizos sofridos pela Contratante ou pelos usuarios do Restaurante e
Lanchonete, em virtude de disturbios organicos, comprovados por exames médicos, causados, em 2
(duas) ou mais pessoas gque tenham consumido o mesmo alimento (Organizacdo Pan-Americana de
Salde — OPAS e Escritorio Regional para as Américas da Organizacdo Mundial de Saude - OMS).

8.10.23. Apresentar procedimentos (formulédrio) de rastreabilidade para avaliacdo das
toxinfecgOes alimentares e clculo de indice de ataque para cada alimento especifico, de acordo com a
Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993, da ANVISA, em caso de surto de toxinfecgao.

8.10.24. Proibir o transito de pessoas estranhas, inclusive o operador do caixa, nas areas de
producdo, corredores de acesso e lanchonete. Toda pessoa que ndo pertencer ao setor de produgdo
(fornecedor ou visitante) devera se ajustar as normas, usando adequadamente a protecdo total para os
cabelos.

8.10.25. Proibir dentro do estabelecimento o uso de objetos ndo pertencentes ao servigo como:
radio, jornais, bolsas, celulares, dentre outros.

8.11. Quanto a higienizac&o geral:

8.11.1. Lavar os panos de chdo, diariamente, em baldes exclusivos para este fim, devendo ser
substituidos aqueles que se encontrarem desgastados.
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8.11.2. As esponjas ndo podem ser mantidas dentro de recipientes contendo agua, restos de alimentos
e residuos de detergentes, pois podem favorecera multiplicagdo de micro-organismos causadores de
doencgas. Como um efetivo processo de descontaminagdo deve-se imergir as esponjas, apds 0 uso, em
agua fervente por 5 minutos.

8.11.3. Fornecer, por sua conta e dnus, produtos, equipamentos e utensilios necessarios a higienizacao
de todas as instalacdes do estabelecimento (internas e externas), méveis, equipamentos e utensilios.

8.11.4. Utilizar na higienizacdo produtos, equipamentos e utensilios adequados e especificos para
cozinhas industriais, quais sejam: sabdo em p0; sapélio; detergente concentrado neutro; desincrustante
para gorduras carbonizadas; detergente e secante para maquina de lavar pratos, bandejas e talheres;
hipoclorito de sodio para desinfeccdo de bancadas, equipamentos e utensilios; sabonete liquido,
sanitizante para maos; sanitizante clorado para hortalicas e frutas; agua sanitaria; alcool 70%; papel
toalha interfolha branca, ndo reciclado; balde; pa; rodo; vassoura; pano descartavel de cozinha; pano
de chdo; cera; escada; desentupidor; cesta; maquina para lavar pisos; sacos para acondicionamento de
residuos; suportes para sabonete liquido e papel toalha.

8.11.5. Adquirir de fornecedores idéneos os produtos utilizados na higienizacdo, constando ficha
técnica com indicacBes de uso, diluicdes, caracteristicas fisico-quimicas, embalagens, responsavel
técnico e registro no Ministério da Salde, conforme Portaria SVS/MS n° 326 de 30/07/1997, RDC n°
216 de 15/09/04 ambas do Ministério da Satde e IN n° 01, de 19/01/2010 do MPOG.

8.11.5.1. Os produtos deverdo ser de primeira qualidade e biodegradaveis.

8.11.5.2. A eficiéncia dos produtos podera ser testada atraves de teste laboratorial, guando houver
necessidade, conforme padrées definidos pela Fiscalizacdo do CEFET-MG ou por iniciativa dapropria
Contratada. O teste levard em consideracdo aspectos de rendimento e qualidade, verificando outras
caracteristicas como: produto atdxico, ndo poluente e ndo corrosivo, acdo rapida, facil enxague etc.

8.11.5.3. E vedado o uso de produtos de preparo caseiro ou artesanal.
8.12. Quanto ao controle de pragas e roedores:

8.12.1. Manter programa periddico de desinsetizacdo e desratizagcdo, com frequéncia bimestral
(fevereiro, abril, junho, agosto, outubro, dezembro), ou inferior de acordo com a necessidade local. Os
servigos deverdo ser prestados por empresa especializada, cabendo & Contratada informar a Fiscalizagao
do CEFET-MG sempre que realizados, por meio de apresentacdo de copia da Nota Fiscal/Fatura e do
Comprovante de Execucdo dos Servigos (subitem 8.12.3), nos termos da RDC n.° 52, de 22/10/2009 da
ANVISA, emitidos pela empresa responsavel.

8.12.1.1. A Nota Fiscal/Fatura e o Comprovante de Execucdo do Servicos deverdo constar,
além dos dados da prestadora dos servicos de desinsetizacdo, a razdo social da empresa Contratada
(Concessionaria) e a identificagdo do estabelecimento - UAN.

8.12.2. Exigir das empresas responsaveis pela execucao dos servicos de desinsetizacdo e desratizacao:

8.12.2.1. Que apresente o alvard de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitéria.
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8.12.2.2. Que comprove o registro em um dos Conselhos Regionais — Conselho Regional de
Engenharia e Arquitetura (CREA), Conselho Regional de Biologia (CRBio) , Conselho Regional de
Medicina Veterinaria (CRMV), Conselho Regional de Farméacia (CRF), Conselho Regional de
Quimica(CRQ) etc.

8.12.2.3. Que priorize a realizacdo de desinsetizacdo “a seco”.

8.12.2.4. Que apresente informacbes seguras sobre os inseticidas utilizados, especialmente,
quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.

8.12.2.5. Que os responsaveis pela aplicagao destes inseticidas usem uniformes e EPI, de acordo
com a legislacdo em vigor.

8.12.3. Exigir, conforme RDC n.° 52, de 22/10/2009 da ANVISA, encaminhando cépia para a do
CEFET-MG, que a empresa responsavel pela execucdo dos servicos de desinsetizacdo e desratizacdo
forneca 0 Comprovante de Execucdo dos Servigos contendo, no minimo, as seguintes informacdes:

8.12.3.1. Nome do cliente.

8.12.3.2. Endereco do imével.

8.12.3.3. Praga(s) alvo.

8.12.3.4. Data de execuc¢do dos servicgos.

8.12.3.5. Prazo de assisténcia técnica, escrito por extenso, dos servi¢os por praga(s) alvo.
8.12.3.6. Grupo(s) quimico(s) do(s) produtos(s) eventualmente utilizado(s).

8.12.3.7. Nome e concentracao de uso do(s) produto(s) eventualmente utilizado(s).

8.12.3.8. Orientages pertinentes ao servico executado.

8.12.3.9. Nome do responsavel técnico com o nimero do seu registro no Conselho profissional
correspondente.

8.12.3.10. Numero do telefone do Centro de Informagao Toxicoldgica mais préximo.

8.12.3.11. Identificacdo da empresa especializada prestadora do servico com: raz&o social, nome

fantasia, endereco, telefone e nimeros das licencas sanitaria e ambiental com seus respectivos prazos de
validade.

8.12.4. A Contratada devera:

8.12.4.1. Obter autorizacdo prévia da Diretoria do campus para que possa ser realizada a
desinsetizagdo e desratizacao.

a) Apresentar, para obtencdo da autorizacéo, as comprovagdes contidas no subitem 8.12.2.
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8.12.4.2. Prosseguir com a execucao da desinsetizacdo e desratiza¢do somente apds a autorizacao,
por escrito, da Diretoria do campus.

8.12.4.3. Responsabilizar-se pela comunicacgdo prévia, por meio de aviso afixado na entrada do
estabelecimento, a comunidade académica sobre a ocorréncia dos procedimentos de controle de pragas.

8.12.4.4. Permitir a realizacdo dos procedimentos de controle de pragas apenas nas sextas- feiras,
finais de semanas e/ou recessos e feriados, de forma a garantir que o estabelecimento earredores
permanecam com fluxo minimo de pessoas.

8.12.5. Responsabilizar-se pela preparacdo do local a ser desinsetizado e desratizado, providenciando
a higienizacdo do espago e a retirada de alimentos, utensilios etc, facilitando assim a eficicia do
procedimento e eliminando os riscos & saude dos clientes.

8.12.6. Em situacdes onde o Contratante necessite realizar procedimentos de controle de pragas que
requerem a interrupcdo das atividades do Restaurante e Lanchonete e mediante comunicagdo com
antecedéncia minima de 1 (um) dia a Contratada, esta devera acatar as solicitacdes do Contratante.

8.13. Quanto ao cardapio:

8.13.1. Manter disponiveis durante todo o horario de atendimento previsto, no minimo, os alimentos
constantes da Cesta Basica de Produtos - Quadro 1.

8.13.1.1. Produtos ndo contemplados pela Cesta Béasica de Produtos — Quadro 1, poderdo ser
oferecidos pela Contratada, desde que obedeca ao estabelecido no item 23.2 (dos pregos praticados).

8.13.2. Todas as prepara¢des deverdo ser variadas diariamente quanto ao modo de preparo, tipo de
ingrediente e complemento empregado.

8.13.3. Considerando as instalacdes fisicas do estabelecimento, a Contratada ndo podera ampliar os
quesitos abaixo, a fim de ndo comprometer a seguranca alimentar e conforme estabelecido nossubitens
3.2.2 e 3.3 (descrigéo da solucéo):

8.13.3.1. Quadro 1, Grupos 1 e 2, campo: Especificacao.

8.13.4. Os demais itens da Cesta Béasica de Produtos deverdo possuir, no minimo, as massas e ou
volumes indicadas, podendo variar até 25%. Acima de tal quantidade ser& considerado como item nao
previsto na Cesta Bésica, cuja precificacdo depende de aprovagdo (subitem 8.13.1.1.).

8.13.5. Os alimentos servidos deverdo ser preparados com géneros de 1% qualidade, ou seja, que
obedecam aos padrdes de qualidade e identidade determinados neste Instrumento, com Otima
apresentacédo, sabor agradavel e dentro das normas que norteiam os servicos de alimentacéo e nutricéo,
obedecendo as exigéncias técnicas de culinaria, higiene, sanidade e o estabelecido em Contrato.

8.13.6. A Contratada ndo poderéa utilizar:

8.13.6.1. Substéncias quimicas para amaciamento de carnes ou outros aditivos quimicos com a
finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios.
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8.13.6.2. De qualquer procedimento (adicdo de farinhas, espessantes) que aumente o rendimento
dos tipos de feijdo.

8.13.7. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de 6leo possivel, a fim de prevenir o
desenvolvimento de doencas cronico-degenerativas.

8.13.7.1. Os 0leos devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C (cento e oitenta
graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver alteracdo evidente das
caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor, e formacédo intensa de espuma e
fumaca.

8.13.8. Evitar o uso de temperos fortes (especiarias) no preparo dos alimentos, bem como sal em
excesso, devendo a Contratada disponibilizar tais condimentos em separado.

8.13.9. Né&o serdo aceitos como pratos principais, as preparacdes nas quais as carnes brancas,
vermelhas, peixes ou frutos do mar ndo sejam os ingredientes principais, tais como Arroz Carreteiro,
Galinhada, Empadé&o, Lasanha, Tortas e outros.

8.13.10.Planejar, ao longo da semana anterior, a aquisi¢cdo de géneros alimenticios para o cardapio da
semana seguinte, de modo a atender a demanda da clientela sem prejuizo da qualidade dos servicos.

8.13.10.1. Todos 0s géneros necessarios para a execucdo do cardapio deverdo ser adquiridos
antecipadamente, visando minimizar falhas nas preparacdes do dia ou na reposicdo de alimentos.
Excetuam-se somente vegetais e frutas, que poderdo ser adquiridos no mesmo dia de sua utilizagdo.

8.13.11. Manter o estoque minimo de géneros e materiais em compatibilidade com as quantidades
necessarias para atendimento, devendo estar previsto estoque emergencial de produtos ndo pereciveis
destinados a substituicdo, em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

8.13.12.Providenciar a reposicdo das preparacdes disponiveis para consumo, de todos os itens da
composicdo alimentar diaria prevista neste Instrumento antes de seu término, de modo que o cardapio
seja sempre obedecido.

8.13.13. Disponibilizar em balcdo ou mesa auxiliar: molhos industrializados, pimenta, farinha de milho,
farinha de mandioca torrada, azeite de oliva, em recipiente original, vinagre e outros condimentos.

8.13.14. Disponibilizar em balcdo ou mesa auxiliar: guardanapos; talheres em galheteiros (estrutura
tubular e ago inoxidavel); adocante dietético em gotas e sachés; acucar em saché, palitos e canudos
plasticos (em embalagens unitarias). Ndo sera permitido o uso de paliteiros e saleiros.

8.13.15. Afixar em suporte apropriado, o cardapio diério de refeigdes, o qual devera ficar exposto aos
usuérios em local visivel, na entrada do Restaurante. Devera ser elaborado com boa apresentacao
(digitado em papel oficio), conter a assinatura do (a) Nutricionista responsavel por sua elaboragédo
(devidamente identificado e com o n° de registro no CRN). No cardapio devera ser informado: possiveis
ingredientes que, estando envolvidos nas preparag@es, possam causar alergias ou incomodos aos
usuarios (ex.: contém: gluten, lactose, camardo, atum, condimentos raros etc); o custo da refei¢do (PC)
e 0 custo da embalagem “tipo marmitex”.

8.14. Quanto a sustentabilidade ambiental:
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8.14.1. Nos termos da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, da Instrugdo Normativa
SLTI/MPOG n° 5, de 25/05/2017, a Contratada devera adotar as seguintes providéncias:

8.14.1.1. Colaborar para as fases de elaboracdo, implementagdo e acompanhamento dos
procedimentos de coleta seletiva, de acordo com o estabelecido no Plano de Gerenciamento deResiduos
da Unidade e Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos Especiais (PGRSE), disponibilizando o
residuo reciclavel nos locais indicados pela Unidade, a fim de possibilitar a sua destinagdo as associacoes
e cooperativa dos catadores de materiais reciclaveis, nos termos da IN MARE n°6, de 3/11/1995, e do
Decreto n° 5.940, de 25/10/2006, ou outra forma de destinacdo adequada, quando for o caso.

8.14.1.2. Otimizar a utilizagdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das
seguintes medidas, dentre outras:

a) Racionalizar o uso de substancias potencialmente téxicas/poluentes;
b) Substituir substancias toxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade;

¢) Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificactes e especificacbes determinadas pela ANVISA,

d) Racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica);

e) Realizar, periodicamente, programa de treinamento/capacitacao de seus empregados para reducao de:
consumo de energia elétrica, consumo de &gua, producdo de residuos solidos, desperdicios e poluicdo,
observadas as normas ambientais vigentes;

f) Treinar os empregados acerca da reciclagem/destinacdo adequada dos residuos gerados na prestacao
dos servigos.

8.14.1.3. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada e utilizar na lavagem de piso
agua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (aguas de chuva, pogos cuja agua seja certificada
de ndo contaminagdo por metais pesados ou agentes bacterioldgicos, minas e outros).

8.14.1.4. Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, DE 07/12/1994, e legislagdo correlata, quanto
aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento.

8.14.1.5. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fi zerem necessarios,
para a execugao de servicos.

8.14.1.6. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos solidos.

8.14.1.7. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais
potencialmente poluidores, dentre os quais:

a) Pilhas e baterias que contenham em suas composi¢des chumbo, cddmio, mercUrio e seus compostos
devem ser recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou & rede de
assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores;
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b) Pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinacdo final,
ambientalmente adequada, conforme disciplina normativa vigente.

8.14.1.8. Participar das campanhas de sensibilizagcdo da comunidade académica promovidas pela
Contratante.

9. MOVEIS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios, porventura inexistentes no Restaurante e Lanchonete nas
quantidades e qualidades necessarias, promovendo sua substituicdo quando necessario;

9.1.1. A qualidade dos mdveis, equipamentos, utensilios e adornos/enfeites devera ter relacdo direta
com o padrdo do estabelecimento (possuir qualidade e requinte), do cardapio e do sistema de
distribuicéo;

9.1.2. Instalar e manter os moveis, equipamentos e utensilios em perfeito estado de conservacédo e
funcionamento;

9.1.3. Instalar e manter equipamentos e maguinas que visam a racionalizagdo/economia no consumo
de energia;

9.1.4. Equipamentos, mdveis ou utensilios em mau estado de conservacao, defeituosos ou quecausam
danos as instalacGes deverdo ser substituidos e ndo poderdo permanecer no estabelecimento;

9.1.5. Sera facultado a Fiscalizacdo do CEFET-MG a possibilidade de solicitar, a qualquer momento,
a substituicdo do bem que julgar inadequado.

9.2. Manter moveis, equipamentos, vasilhames e utensilios em quantidades compativeis com a
demanda (cardapio e numero de refei¢Bes e lanches), ndo podendo ser subdimensionados, de forma a
proporcionar um bom atendimento, sendo expressamente vedada reutilizacdo de qualquer produto
descartavel, como potes, copos, espatulas, etc.

9.2.1. Mesmo que a Contratante forneca moveis, equipamentos, vasilhames, utensilios e etc., se estes
ndo forem suficientes para suprir a demanda ou ndo estiverem em perfeitas condi¢cdes de uso a
Contratada devera complementar e/ou substituir a fim de atender a este subitem;

9.2.2. Quanto ao liquidificador, deve-se ter equipamentos distintos para: temperos; preparacdes
diversas (liquefazer feijdo, legumes, molhos para as saladas etc.); sucos e outros, a fim de ndo transmitir
odor e sabor diversos a preparacao.

9.3.  Adquirir e instalar maquina de lavar louga para a higienizacdo e secagem dos utensilios usados
na alimentacdo, na qual a temperatura de lavagem e secagem seja mantida em temperatura acima de
80°C, assegurando a completa eliminagao de germes, bactérias, gorduras e demais residuos.

9.3.1. Em casos excepcionais, a aquisicdo e instalacdo do equipamento deverd ser precedida de
elaboracdo de projeto técnico, devidamente analisado pela Contratante e com aprovacgao prévia e por
escrito do seu setor competente.
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9.4.  Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de
materiais que ndo transmitam substancias tdxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme
estabelecido em legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequando estado de conservacgdo e ser
resistentes a corrosdo e a repetidas operacoes de limpeza e desinfeccao.

9.4.1. N&o serd permitido o uso de equipamentos ou utensilios de madeira (inclusive partes) no
estabelecimento.

9.5.  Os equipamentos, moveis e utensilios danificados devem ser imediatamente substituidos e
descartados ou retirados para realizacdo de manutencéo.

9.6.  Adquirir estrados/paletes de PVC rigido, altura apropriada (em torno de 25 cm de altura), em
quantidade necessaria para 0 armazenamento dos géneros, utensilios e materiais de limpeza.

9.7. Proibir, no Restaurante e Lanchonete, a utilizacdo de utensilios, ndo descartaveis, em madeira
ou qualquer tipo de material que transmita substancias toxicas, retenha odores, sabores e/ou ndo permita
a perfeita higienizagéo, podendo a Fiscalizacdo do CEFET-MG recusar aqueles que ndo se adequarem
as especificacdes.

9.8. Proibir, no Restaurante e/ou Lanchonete, a utilizacdo de caixas em papeldo, madeira e outros
materiais, vindos dos fornecedores/distribuidores, a fim de evitar que possiveis sujidades sejam
carregadas para dentro do estabelecimento, além de evitar, também, a atracéo, o abrigo, 0 acesso e/ou
a proliferacdo de vetores e pragas urbanas;

9.8.1. As caixas de madeira devem ser devolvidas ao fornecedor imediatamente ap6s o recebimento
da mercadoria, como pratica, também, de Sustentabilidade Ambiental (subitem 4.13);

9.8.2. As caixas de papeldo devem ser substituidas, e descartadas, imediatamente ap6s o recebimento
da mercadoria;

9.8.3. Os sacos plasticos ou de nylon devem ser substituidos por recipientes préprios (monoblocos
plasticos vazados).

9.9.  Adquirir e manter, em todas as areas do Restaurante e Lanchonete, recipientes para residuos (em
namero e capacidade suficientes) com tampas méveis acionadas por pedal, especificas para cada tipo de
residuo, devidamente identificadas e integras.

9.10.  Adquirir contenedores e/ou freezers (exclusivos para residuos organicos) especificos para cada
tipo de residuo, com capacidades suficientes, devidamente identificados e integros.

9.11. Adquirir, se solicitado, e manter no Restaurante e Lanchonete, caixa de sugestdes, dimensdes:
20cm x 20cm x 20cm, confeccionada em acrilico 03 mm, cor azul escuro, com suporte para papel e
caneta, com possibilidade de afixacdo em parede ou sobre mesa e com dispositivo para fechar com
cadeado, o qual seré fornecido e controlado pela Fiscalizagdo do CEFET-MG, que sera a Unica que
podera abrir para retirada do conteudo.

9.12. Ildentificar todos os equipamentos de sua propriedade de forma a ndo serem confundidos com
similares de propriedade da Contratante.
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9.13. Responsabilizar-se pela guarda e conservacao de todos os bens a ela disponibilizados, primando
pela manutencdo preventiva e corretiva dos moveis, equipamentos e utensilios, devendo manté-los em
perfeitas condigdes de uso e funcionamento, devendo, para isso:

9.13.1. Providenciar a manutencdo preventiva dos equipamentos e/ou mdveis e/ou utensilios de
propriedade da Contratante;

9.13.2. Comunicar por escrito a Contratante qualquer dano ou avaria aos bens, ficando obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados;

9.13.3. Providenciar, imediatamente, o reparo dos bens (manutencdo corretiva) ou mesmo a
substituicdo por outro novo da mesma marca e qualidade, em caso de danos, avarias, desaparecimento,
inutilizacdo ou fragmentacgdo de bens e demais prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou
prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

9.14. A Contratada devera submeter todos os equipamentos a manutengdo corretiva inicial e sempre
que necessario, e preventiva a cada 6 (seis) meses, feita por empresa especializada, sem 6nus para a
Contratante,

9.14.1. Comprovar, a Fiscalizacdo do CEFET-MG, cada manutencdo realizada por meio de cdpia da
Nota Fiscal/Fatura de servicos realizados;

9.14.2. A Nota Fiscal/Fatura devera constar a razdo social da empresa Contratada (Concessionaria) e
a identificacdo do estabelecimento (ex.: Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do Campus Nova
Gameleira do CEFET-MG).

9.15. Utilizar, obrigatoriamente, Nota de Movimentacdo de Material, assinada previamente pela
Contratada e pela Diretoria do campus, sempre que 0s bens patrimoniais disponibilizados pela
Contratante sejam movimentados para outro local.

9.16. Restituir, em até 15 (quinze) dias Uteis antes do término do Contrato, os bens que estiverem
em quantidades e condigdes inferiores aos entregues pelo Contratante no inicio da vigéncia do Contrato,
e promover, neste mesmo prazo, 0 conserto de moveis, equipamentos, utensilios e instalacdes que
estiverem danificados, colocando-os em plenas condi¢cdes de uso. Para avaliagdo dos bens, serdo
tomados como referéncia a quantidade, a marca e a qualidade/padrdo dos materiais/equipamentos
entregues no inicio do Contrato;

9.16.1. Seareposicdo ndo for efetuada dentro do prazo estipulado acima, 0 CEFET-MG faré a aquisicéo
dos mesmos, utilizando os recursos oriundos da garantia prevista no Contrato.

9.16.2. Seguir, no caso de reposi¢do e acréscimos de equipamentos, mobiliarios, utensilios etc., os
mesmos padrBes, marcas, caracteristicas fisicas etc. dos anteriormente existentes. A aquisi¢do sera
comprovada a Fiscalizacdo do CEFET-MG, através de copia da Nota Fiscal de compra.

9.17. Proceder & retirada, por sua conta, dos géneros, moveis, equipamentos e utensilios de sua
propriedade, ap6s o término do Contrato, de acordo com o prazo que lhe for concedido pela Contratante,
findo o qual o CEFET-MG podera promover a retirada como melhor Ihe convier, debitando a Contratada
as despesas decorrentes.

10. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
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10.1. A demanda do CEFET-MG tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. Contratacdo de empresa especializada para a exploracgéo do servico comercial de Restaurante e
Lanchonete no Prédio 19 do campus Nova Gameleira do Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica de
Minas Gerais — CEFET-MG, de forma segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e
ambiental garantidas, utilizando na execucdo dos servigos mdo de obra especializada e capacitada,
conforme condi¢Ges, quantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas neste Instrumento e nosanexos
que o integram.

10.1.2. Ao elaborar sua proposta a licitante devera analisar detalhadamente todas as especificagbes
deste Instrumento e estar atenta aos investimentos necessarios, tais como: aquisi¢do de utensilios,
equipamentos, contratacdo de pessoal, treinamentos e demais custos inerentes ao bom funcionamento
do estabelecimento e cumprimento contratual.

10.1.3. A licitante devera observar o publico, diario, que circula na Unidade, conforme informado no
subitem 8.3 (quanto ao publico usuario).

10.1.3.1. O publico € meramente informativo, podendo sofrer variagdes (aumento ou reducao)
em decorréncia da movimentacdo dos servidores, estudantes, estagiarios, visitantes etc, sendo a
Contratada integralmente responsavel por esta variagdo. Assim, em nenhuma hipétese serdo aceitas
reclamacBes quanto ao efetivo comparecimento desse publico.

10.1.4. A licitante devera estar atenta as variac@es (aumento e reducdo) de publico ocorridas durante o
ano, considerando as peculiaridades de uma Instituicdo de Ensino.

10.1.4.1. A fim de compreender o funcionamento do CEFET-MG, é importante que as licitantes
acessem os calendarios académicos de 2023 da Educacdo Profissional e Tecnoldgica (disponiveis no
endereco eletrdnico https://www.dept.cefetmg.br/2022/12/26/calendarios-2023/) e os calendarios da
Graduacao (disponiveis no endereco eletrénico https://www.dirgrad.cefetmg.br/dirgrad/calendario/);

10.1.4.2. Os referidos calendarios sdo meramente ilustrativos, a fim de demonstrar qual a
habitualidade da programacgdo do CEFET-MG, porém, estdo sujeitos a alteracfes, inclusive ao longo
do ano letivo. Portanto, ndo fica esta licitagdo e eventuais prorrogagdes contratuais sujeitas aos
calendarios académicos.

10.1.5. Para o correto dimensionamento e elaboracéo de sua proposta, a licitante podera realizar vistoria
nas instalagdes do local de execucdo dos servigos, na forma estabelecida no item 7 (vistoria para a
licitacdo).

11. DAS OBRIGACOES E DIREITOS DO CONTRATANTE

S&o obrigagdes e direitos do Contratante:

11.1.  Quanto as obrigaces gerais:

11.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta, cabendo-lhe, dentre outras agdes:

11.1.1.1. Aprovar a relagédo de produtos a serem comercializados.
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11.1.1.2. Solicitar a substituicdo de qualquer alimento ou bebida; material de limpeza;
equipamento e utensilios que estejam fora das especificacbes contratadas e cujo uso considere
prejudicial ou inadequado ao local ou a higiene, que ndo atendam as necessidades e ao subitem 8.14
(quanto a sustentabilidade ambiental) ou ainda, que cause incdmodo, prejudique a salde das pessoas, ou
que ndo esteja enquadrado nas exigéncias do Ministério da Satde e ANVISA.

11.1.1.3. Impugnar os géneros, condimentos e demais ingredientes utilizados no preparo do
alimento, quando de qualidade inferior ou em mau estado, bem como controlar a qualidade dos
alimentos, determinando a troca e também o descarte de produtos que ndo apresentem 0s requisitos
desejaveis de rendimento e/ou qualidade, que ndo permanecem em temperatura adequada ou que for
considerado imprdprio para 0 consumo.

11.1.1.4. Exigir, quando julgar necessaria, a apresentacdo de laudos de analises bromatoldgicas,
a fim de avaliar a qualidade nutritiva do alimento, podendo rejeitar fornecedores da Contratada.

11.1.15. Solicitar o imediato afastamento ou substituicdo de qualquer empregado da Contratada,
que ndo esteja apto ou saudavel para o exercicio de suas funcdes, que embarace ou dificulte a acdo da
Fiscalizacdo ou cuja permanéncia seja considerada inconveniente.

11.1.2. Exercer, conforme item 16 (Do Controle e Fiscalizacdo da Execu¢do), 0 acompanhamento e a
fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em registro proprio
(“Relatério de Inspegdo” ou “Relatério de Visita de Fiscalizagdo do CEFET-MG”, Oficio ou por meio
eletronico (inclusive e-mail)) ou comunicando por telefone, dependendo da emergencialidade ou
necessidade, as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos para as providéncias cabiveis, conforme
disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 21/06/1993.

11.1.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso da execucao
dos servigos, fixando prazo para a sua corre¢do, certificando-se que as solucdes por ela propostas sejam
as mais adequadas.

11.1.4. Na&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

11.1.4.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados.

11.1.4.2. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas.
11.1.4.3. Considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio
orgdo ou enti dade responséavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concesséo de diérias e

passagens.

11.1.5. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servicos objeto
do Contrato.

11.1.6. Realizar avaliagBes periodicas da qualidade dos servicos prestados.

11.1.7. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacfes pela Contratada.
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11.1.8. Arquivar, entre outros documentos, projetos, “as built”, especificagdes técnicas, orgamentos,
termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspe¢des técnicas e notificacOes
expedidas.

11.1.9. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 3°, 8 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.2.  Quanto as instalacdes fisicas:

11.2.1. Expedir “Ordem de Inicio das Atividades” da area do Restaurante e Lanchonete, a qual se dara
apos a assinatura do Contrato, fixando neste documento o prazo maximo para inicio das atividades.

11.2.2. Para que seja expedida a Ordem de Inicio das Atividades, a Diretoria do Campus, ou quem ela
determinar, devera emitir e assinar junto com a Contratada os Relatérios Fotografico e Descritivo do
espaco objeto da Concessdo Remunerada de Uso informando as condi¢fes em que as instalacdes (fisicas,
elétricas e hidraulicas) foram disponibilizadas para a prestacdo dos servigos objeto deste Instrumento,
0s quais serdo anexados ao Contrato.

11.2.3. N&o é condicdo obrigatéria o CEFET-MG realizar reformas nas instala¢fes previamente ou
posteriormente a contratacao.

11.2.4. Disponibilizar rede elétrica trifasica, tensdo de 220/127V, com poténcia de até 38,1kVA no
quadro de distribuico.

11.2.5. Disponibilizar pontos de 4gua e energia elétrica, nao se responsabilizando, porém, por quaisquer
consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocados pelos fornecedores.

11.2.6. Disponibilizar instalagbes sanitarias e vestiarios (ndo necessariamente de uso exclusivo e
munidos de armarios guarda-roupas), para que os empregados trogquem de roupa, antes e apés a jornada
de trabalho.

11.2.7. A Diretoria do campus entregara a Contratada, ao final do Contrato, copia do Termo de
Recebimento do Imovel, mediante recibo, apds realizacdo de vistoria, desde que constado que o
imdvel esteja limpo, desimpedido, com todos os débitos pagos e gque esteja has mesmas condicdes em
que foi entregue a Contratada no inicio da contratacdo. Se for o caso, o0 CEFET-MG recebera o
imdvel, consignando no Termo de Recebimento as irregularidades constatadas. A simples entrega das
chaves & Contratante, em juizo ou fora dele, ndo importara no fim das obriga¢@es da Contratada.

11.3.  Quanto aos bens patrimoniais:

11.3.1. O Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 ndo possui mdveis, equipamentos e utensilios de
propriedade do CEFET-MG.

12. OBRIGACOES DA CONTRATADA
Além do disposto neste Instrumento, constituem obrigacdes e responsabilidades da Contratada:
12.1. Executar os servigos conforme especificacBes, parametros e rotinas estabelecidos neste

Instrumento e de sua proposta, com a alocacdo dos empregados, respeitando 0 nimero minimo
estabelecido neste Instrumento, necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além
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de fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidade e
qualidade minimas estabelecidas neste Instrumento e com tecnologia adequada, com a observancia as
recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdes.

12.2.  Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pela Fiscalizacdo do CEFET-MG, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados.

12.3.  Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracdo em sua integralidade, devendo observar, também, o estabelecido nos artigos 14 e 17 a
25 da Lei n°8.078, de 11/09/1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor), ficando o Contratante autorizado
a descontar da garantia, caso exigida no Edital, o valor correspondente aos danos sofridos.

12.4.  Utilizar empregados habilitados e com conhecimento, devendo possuir Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social assinada ou outro documento de vinculo, na forma da lei, fornecido por 6rgao
competente e condizente com a funcdo que desempenhem, em conformidade com as normas e
determinacdes em vigor e o estabelecido no subitem 8.5 (quanto aos empregados).

12.5. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou funcdo de confianca no 6rgdo Contratante, nos termos do
artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010.

12.6. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores
— SICAF, a empresa Contratada devera entregar, quando requerido pela Administracdo eno prazo por
ela estipulado, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2)
certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidGes que comprovem
a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;
4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT,
conforme alinea “c” do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n° 5/2017.

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacGes previstas em Acordo, Convencao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo Contrato, por todas as
obrigacOes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislacdo
especifica. Sdo igualmente de sua responsabilidade as demais despesas necessarias a execu¢do dos
servigos, tais como: uniformes, alimentacdo, transporte e assisténcia medica de pronto-socorro dos
seus empregados, bem como por indenizacBes decorrentes de acidentes de trabalho envolvendo seus
empregados, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade ao Contratante.

12.8. Comunicar a Fiscalizagdo do CEFET-MG, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal, acidente no local ou irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dosservicos.

12.9.  Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentosrelativos
a execucdo do Contrato.

12.10. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.
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12.11. Promover a guarda, manutencdo, vigilancia e seguranca dos moveis, equipamentos, utensilios
e estoque fisico dos alimentos, e tudo o que for necessario a execucdo dos servigos, durante a vigéncia
do Contrato, ficando o Contratante isento de qualquer responsabilidade em caso de sinistros.

12.12. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacBes que integram este Instrumento, no prazo
determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacéo pertinente, cumprindo as
determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores
condicBes de seguranca, higiene e disciplina, estabelecidos em Contrato.

12.14. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos que fujam as especificacdes e ao estabelecido neste Instrumento.

12.15. Em caso de altera¢Bes na forma de prestacdo de servicos, estabelecida neste Instrumento, sem
a prévia autorizacdo da Fiscalizacdo do CEFET-MG, serdo apurados 0s eventuais prejuizos causados a
Administracdo, pois estes sdo inadmissiveis e caso ocorram sdo passiveis de punicdo, devendo ser
adotadas providéncias para verificar apuracdo de responsabilidades, identificacdo dos envolvidos e
imputacdo de dnus a quem dar causa.

12.16. Vedar a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

12.17. Manter durante toda a vigéncia do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condicdes de habilitagcdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

12.18. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do Contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

12.19. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do Contrato.

12.20. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos gquantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementéa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento
ao objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do

§ 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.21. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal; as leis
e normas trabalhistas no que se refere a protecdo contra incéndio; prevencédo e seguranga do trabalho;
o Estatuto Interno, as normas e Portarias do CEFET-MG.

12.22. Adotar praticas de Sustentabilidade Ambiental nos termos do subitem 8.14 (quanto a
sustentabilidade ambiental).
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12.23. Atender com presteza, na forma e nos prazos estipulados, as solicitacbes da Fiscalizagdo do
CEFET-MG que se relacionem com o objeto deste Instrumento.

12.24. Criar condicOes favoraveis ao bom andamento da relagdo contratual, ndo constrangendo e ndo
oferecendo obstaculos a Fiscalizacdo do CEFET-MG durante a realizagdo de suas atividades.

12.25. Permitir e organizar a visitagdo dos usuarios a area de producdo do Restaurante e Lanchonete.
12.26. Tratar toda a comunidade académica com presteza e urbanidade, no que diz respeito as
solicitagOes que se relacionem com o objeto deste Instrumento, atendendo aos clientes com respeito,

polidez, satisfacdo e rapidez.

12.27. Cumprir, rigorosamente, o horario de funcionamento do Restaurante e Lanchonete estabelecido
no Contrato.

12.28. Fornecer sempre que solicitado pela Fiscalizacdo do CEFET-MG, amostras dos alimentos
comercializados pela Contratada para a realizagdo de testes afim de avaliar as seguintes propriedades
organolépticas:

12.28.1. Discriminatérios (diferengas entre marcas).

12.28.2.Afetivos (aceitagdo e preferéncia).

12.28.3.Descritivos (qualificam e quantificam os atributos sensoriais).

12.28.4.Qualidade (obter o grau de proximidade da amostra teste com o padréo).

12.28.5.As caracteristicas sensoriais a serem analisadas sdo: aparéncia, coloracdo, textura, consisténcia
e sabor.

12.29. Entregar relatério com a quantidade de refei¢cGes e lanches servidos, caso o Contratante o
solicite.

12.30. Promover campanhas educativas no Restaurante e Lanchonete, previamente aprovadas pela
Fiscalizagdo do CEFET-MG, sendo que estas campanhas deverdo ser direcionadas para temas sobre
educacdo alimentar e correlatos, tais como: salde, higiene, desperdicios etc, utilizando-se de
informativos e outros recursos.

12.31. Operar com maquinas registradoras aprovadas pelo 6rgdo competente do Estado.

12.32. Fornecer, independentemente da modalidade utilizada para pagamento, cupom fiscal a todos
os clientes.

12.33. Disponibilizar na caixa registradora numerario suficiente para troco, nos casos de pagamento
em espécie, para atender aos clientes.

12.33.1.Os valores dos produtos, para pagamento em espécie, deverdo ser arredondados, para baixo, a
um valor que possibilite fornecer troco também em espécie ao cliente, quando necessario.

12.34. Instalar maquina(s) propria(s) para recebimento de cartGes de crédito e débito:
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12.34.1.No minimo 02 (duas) bandeiras distintas deverao ser aceitas pela Contratada.
12.34.2. As bandeiras deverdo ser escolhidas considerando o alto indice de aceitagdo no mercado.

12.34.3. A instalagdo da(s) maquina(s) e seu efetivo funcionamento deverdo ocorrer no periodo maximo
de 30 (trinta) dias corridos, contados a partir da data de inicio das atividades.

12.35. Cumprir orientagOes, procedimentos, normas e rotinas pertinentes, ndo previstas neste
Instrumento, mas que forem necessarias ser adotadas em situacBes de surtos, epidemias, agentes
emergentes ou catastrofes.

12.36. O CEFET-MG podera, sempre que lhe convier, realizar inventarios dos bens patrimoniais
alocados, devendo a Contratada facilitar este trabalho, disponibilizar condigdes para tal, inclusive,
pessoal para acompanhar 0s mesmos.

12.37. Observar e manter no estabelecimento um exemplar do Cddigo de Defesa do Consumidor, nos
termos da Lei n°. 12.291, de 20/07/2010.

12.38. Deter instalacdes, aparelhamento e pessoal técnico adequados e disponiveis para a realizacdo do
objeto da licitacdo.

12.39. Nomear e formalizar a Contratante, no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos contados da
assinatura do Contrato, 0 Preposto para representa-la em todos os atos pertinentes a execu¢do do
Contrato, conforme estabelece o Art. 68 da Lei n° 8.666, de 21/06/1993, informando: os telefones
(fixo e celular), endereco eletrdnico para contato e horério de trabalho (subitem 12.40). No instrumento
de nomeacdo devera constar, expressamente, os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto,
devendo:

12.39.1. Responsabilizar-se pelo fiel cumprimento do Contrato por parte de seus empregados.

12.39.2. Tomar as providéncias pertinentes para que sejam regularizadas todas as falhas ou defeitos
observados.

12.39.3. Solicitar a seus superiores, em tempo habil, a adogdo das medidas convenientes, no caso de
decisdes e providéncias que ultrapassarem a sua competéncia.

12.39.4. Receber e protocolar documentos como representante da Contratada.

12.39.5.Receber intimacdo extrajudicial de aplicacdo de penalidade, decisdo de aplicagdo de
penalidade e demais notificagdes expedidas pelo Contratante.

12.40. O Preposto devera permanecer no local da prestacdo dos servigos, durante o horério de
funcionamento do estabelecimento.

12.41. O preposto, uma vez indicado pela empresa e aceito pela Administracdo, devera apresentar-se
a unidade fiscalizadora, no sexto dia Gtil apds a assinatura do Contrato, para tratar dos demais assuntos
pertinentes a implementacéo e execucdo do Contrato, relativos & sua competéncia.

12.42. Nas ocasides em que houver aumento ou reducdo (motivados por: congressos, visitas, feiras,
férias académicas etc.) do nimero de usuérios, a Contratada deveré planejar sua rotina de trabalho de
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modo a minimizar os possiveis efeitos, como: retardos na reposi¢cdo ou indisponibilidade de alimentos
e demora na fila do caixa de pagamento. A reducdo do nimero de comensais no periodo de férias, ou
qualquer outra situacdo, ndo exime a contratada do cumprimento contratual, apenas interfere no seu
planejamento. Portanto a composicdo alimentar da Cesta Basica de Produtos (grupos e respectivas
variedades) — Quadro 1 — devera ser cumprida ininterruptamente, a fim de que a qualidade naprestacdo
dos servigos seja mantida e a comunidade académica (professores, alunos, servidores,terceirizados,
estagiarios, usudrios, convidados e visitantes) ndo seja prejudicada.

13. INSTALACOES FISICAS E SEUS ONUS

13.1. A Contratada devera arcar com as despesas referentes a Concessdo Remunerada de Uso e aos
consumos de: gas, telefone, energia elétrica, agua e esgoto, providenciando o pagamento nos respectivos
prazos de vencimento.

13.2.  Quanto a Concessao Remunerada de Uso:

13.2.1. O valor mensal para pagamento pela Contratada pela Concessdo Remunerada de Uso do
Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do Campus Nova Gameleira ¢ de R$1.704,15 (hum mil,

setecentos e quatro reais e quinze centavos).

13.2.2. O pagamento sera devido pela Contratada a partir da data designada no documento denominado
“Ordem de Inicio das Atividades”.

13.2.2.1. As mensalidades vencem no ultimo dia de cada més.

13.2.2.2. A Contratada devera recolher, a titulo de contraprestacdo, a mensalidade estipulada a
conta Unica do Tesouro Nacional, até o 10° (décimo) dia atil do més subsequente ao do vencimento da
mensalidade.

13.2.2.3. O pagamento efetuado apds o prazo previsto no subitem 13.2.2.2 devera ser feito com
acréscimo de atualizacdo financeira, mediante a aplicacdo da férmula abaixo, mais 0s encargos
moratorios previstos no subitem 13.2.2.4 e a multa prevista no subitem 13.2.2.5, sem prejuizo das demais
penalidades cabiveis previstas no Item 20 (das san¢des administrativas).

AF = {[(1 + TR/100)d/30 - 1] x Rd} + Rd.

onde:

AF = atualizacéo financeira;

TR = percentual atribuido a Taxa Referencial (pro-ratatempori), com vigéncia a partir da data do
adimplemento da obrigac&o;

d = nimero de dias corridos em atraso, decorridos entre a data de vencimento da obrigacdo até o dia
do efetivo pagamento;

Rd = Remuneracéo devida.
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13.2.2.4. No caso de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido sera acrescido de encargos
moratoérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento
até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte formula:

EM=1xNxVP

onde:

EM = Encargos Moratdrios a serem acrescidos ao valor originariamente devido;

| = indice de atualizacao financeira, calculado segundo a formula:

| =[(6/100)/365]

N = Numero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento;
VP = Valor principal.

13.2.2.5. No caso de eventuais atrasos de pagamento, havera a cobranca de multa, sobre o valor
devido, no percentual de 2% (dois por cento).

13.2.2.6. A ocorréncia de atraso no pagamento da remuneracdo mensal por mais de 30 (trinta)
dias ou ainda, a ocorréncia de 03 (trés) atrasos de pagamento no ano (consecutivos ou ndo), mesmo
que por prazo inferior a 30 (trinta) dias, podera implicar na rescisdo do Contrato, sem prejuizo das
penalidades cabiveis.

13.2.2.7. O pagamento da mensalidade serd devido até a data da entrega definitiva do imével,
mesmo que tenha havido rescisdo unilateral ou consensual entre as partes, aplicando-se, neste caso, 0
disposto nos subitens 13.2.2.2, 13.2.2.3, 13.2.2.4 e item 18 (reajuste).

13.2.3. Durante o periodo de férias escolares ndo haverd reducdo no valor mensal da Concessdo
Remunerada de Uso, tendo em vista que para a definicdo de tal valor, o faturamento reduzido no referido
periodo ja foi computado para o calculo do valor a ser remunerado durante toda a vigéncia contratual,
resguardando os reajustes previstos no item 18 (reajuste).

13.2.4. Em situacBes excepcionais, nas quais o Contratante venha, por motivos ndo previstos neste
Instrumento e com justificativa expressa, impedir o funcionamento do Restaurante e Lanchonete, a
Contratada ficara isenta do pagamento da Concessdo Remunerada de Uso proporcionalmente (dias e
valores) ao periodo em que o estabelecimento necessitar ficar sem funcionar.

13.2.5. Emsituagdes em que a Contratada necessite realizar manutengdes corretivas no imovel, em caso
de danos, avarias, inutilizacdo ou fragmentacdo e demais prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas, e que seja necessario
o fechamento do estabelecimento, por se tratar de obrigacdo contratual, o periodo em que o
estabelecimento permanecer fechado ndao serd motivo para abatimento no pagamento da Concessao
Remunerada de Uso.

13.3.  Quanto ao consumo de energia elétrica:
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13.3.1. O custo do fornecimento de energia elétrica sera apurado pela Diretoria do campus, através da
estimacao da demanda e por meio de leitura do medidor de consumo instalado no local e de uso exclusivo
da Contratada, que deverd arcar com o custo mensal apresentado:

13.3.1.1. A estimagdo da demanda sera realizada com base na relacdo de cargas (lista dos
equipamentos com suas respectivas poténcias elétricas) apresentada pela Contratada, que sera objeto de
verificacdo por parte da Diretoria de campus, a qual sera aplicado o método de determinacdo de demanda
descrito na norma CEMIG ND-5.2.

13.3.1.2. A leitura do medidor sera feita pelo setor de manutencdo do campus e informada, no
ato, para conferéncia e assinatura da Contratada.

13.3.1.3. O custo mensal sera calculado pela Diretoria do campus, de acordo com a demanda
estimada e o consumo medido e com base nas tarifas vigentes praticadas no contrato celebrado entre o
CEFET-MG e a Companhia Energética de Minas Gerais - CEMIG, levando em conta os horarios de
ponta e fora de ponta.

13.3.2. A Contratada promoverd, em Guia de Recolhimento para a Unido — GRU, o ressarcimento a
Contratante.

13.3.3. No caso de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido (total da fatura) sera acrescido de
atualizacdo monetéria com base na variacdo do IGP-M e juros de mora de 1% (um por cento) ao més
calculados pro rata die (Fonte: Art. n°® 126 - Resolucdo Normativa n® 414/2010 - ANAEEL).

13.3.4. No caso de eventuais atrasos de pagamento, havera a cobranca de multa sobre o valor devido
(total da fatura), no percentual de 2% (dois por cento) (Fonte: Art. n°® 126 - Resolucdo Normativa n°
414/2010 - ANAEEL).

13.3.5. Aocorréncia de atraso no pagamento mensal por mais de 30 (trinta) dias ou ainda, a ocorréncia
de 03 (trés) atrasos de pagamento no ano (consecutivos ou ndo), mesmo que por prazo inferior a 30
(trinta) dias, podera implicar na rescisdo do Contrato, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

13.4.  Quanto ao consumo de agua:

13.3.2. O consumo de agua serd apurado pela Diretoria do campus, por meio de leitura do hidrémetro
de uso exclusivo da Contratada, que devera arcar com o custo mensal apresentado:

13.4.1.1. A leitura do medidor sera feita pelo setor de manutencdo do campus e informada, no
ato, para conferéncia e assinatura da Contratada.

13.4.1.2. O custo mensal sera calculado pela Diretoria do campus, com base na tarifa vigente
praticada no contrato celebrado entre 0 CEFET-MG e a COPASA.

13.4.2. A Contratada promoverd, em Guia de Recolhimento para a Unido — GRU, o ressarcimento a
Contratante.

13.4.3. No caso de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido (total da fatura) sera acrescido de
atualizacdo monetaria com base na variacdo do IPCA e juros de mora de 1% (um por cento) ao més,
calculados pro rata die (Fonte: Art. n® 98 — Resolucdo n° 40/2013 — ARSAEIMG).
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13.4.4. No caso de eventuais atrasos de pagamento, havera a cobranga de multa sobre o valor devido
(total da fatura), no percentual de 2% (dois por cento) (Fonte: Art. n°® 98 — Resolucéo n° 40/2013 —
ARSAEIMG).

13.4.5. A ocorréncia de atraso no pagamento mensal por mais de 30 (trinta) dias ou ainda, a ocorréncia
de 03 (trés) atrasos de pagamento no ano (consecutivos ou ndo), mesmo que por prazo inferior a 30
(trinta) dias, podera implicar na rescisao do Contrato, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

13.5.  Quanto a coleta de residuos:

13.5.1. A Contratada devera responsabilizar-se pelo pagamento da taxa e/ou despesa ou pelo servico de
coleta, transporte, tratamento e destinacdo final dos residuos sélidos comuns (ndo reciclaveis) e
organicos gerados no Restaurante e Lanchonete, obedecendo a uma das seguintes possibilidades:

13.5.1.1. Mediante calculo elaborado pelo Contratante e oportunamente informado a Contratada,
que promovera, em Guia de Recolhimento para a Unido — GRU, o ressarcimento aContratante.

a) A afericdo do quantitativo médio de residuos sélidos comuns (ndo reciclaveis) e organicos gerados
nos Restaurantes e Lanchonetes instalados no campus seguird a metodologia indicada pela
Superintendéncia de Limpeza Urbana (SLU) e Decreto n® 12.165, de 15/09/2005, da Prefeitura de
Belo Horizonte;

b) a quantificacdo destes residuos serd feita com base no peso diario gerado pelo Restaurante e
Lanchonete, durante, no minimo, 6 (seis) dias consecutivos de funcionamento, em periodo definido pelo
CEFET-MG, com objetivo de obter a média do volume de geracdo diaria de residuos no Restaurante e
Lanchonete;

¢) aquantificacdo destes residuos sera realizada pela equipe de manutencao do campus com a apuracdo
do volume, em metros cabicos, dos residuos gerados por dia;

d) a quantificacdo podera ser acompanhada pela Contratada. Os volumes apurados serdo langados em
planilha prépria, no ato, para conferéncia e assinatura da Contratada e do CEFET-MG;

e) o custo mensal sera calculado pela Diretoria do campus, e sera o volume médio diario de residuos
sOlidos comuns (ndo reciclaveis) e organicos, alinea b, gerados no Restaurante e Lanchonete e
depositados no abrigo externo de residuos comuns do campus, multiplicado pelo preco do metro
clbico do residuo praticado pela empresa contratada pelo CEFET-MG para a coleta, transporte,
tratamento e destinacéo final de residuos (o qual ndo é fixo, e sim reajustado anualmente) e multiplicado
pelo nimero de dias de funcionamento do Restaurante e Lanchonete no més;

f) A Contratada devera realizar o transporte dos residuos gerados no Restaurante e Lanchonete até o
abrigo externo de residuos comuns do campus;

g) atualmente, o custo praticado por metro cubico é de R$28,73 (vinte e oito reais e setenta e trés
centavos);
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h) no periodo em que a Contratada seja autorizada a manter o Restaurante e Lanchonete fechada, devera
demonstrar por meio de Oficio emitido pela Diretoria do campus, no qual esteja expresso o periodo (data
de inicio e fim) autorizado para o ndo funcionamento do estabelecimento;

i) ndo havera, no entanto, alteragdo do valor/volume médio diario em periodos de férias e/ou
funcionamento reduzido;

j) a partir da viabilizacao do sistema de aferigéo individualizado por coleta pela CEFET-MG, o valor a
ser pago pela Contratada sera calculado com base na medicdo real e ndo mais na média do volume de
geracao diaria;

k) aemissdo da Guia de Recolhimento da Unido - GRU relativa a taxa e/ou despesa com o recolhimento
dos residuos so6lidos comuns (ndo reciclaveis) e organicos da Contratada sera realizada mensalmente
pela Diretoria do campus.

13.5.1.2. Mediante contrato direto firmado entre a Contratada e empresa gue realize a coleta,
transporte, tratamento e destinacdo final dos residuos sélidos comuns (ndo reciclaveis) e organicos,
desde que a empresa a ser contratada seja previamente autorizada, por Oficio, pela Diretoria do campus;

a) a destinacdo final dos residuos s6lidos comuns (ndo reciclaveis) e organicos devera ser comprovada,
mensalmente, a Fiscalizacdo do CEFET-MG, por meio de cépia da Nota Fiscal/Fatura e do Termo de
Recebimento e/ou Responsabilidade, emitidos pela empresa responsavel, acompanhados da licenga de
6rgdo ambiental, em vigor, para transporte, tratamento e/ou destinagdo final do residuo recolhido (para
fins de comprovacdo junto aos érgdos ambientais de que a empresa que coletou o residuo o destinou
de forma correta);

b) na Nota Fiscal/Fatura e no Termo de Recebimento e/ou Responsabilidade deverdo constar a razédo
social da Contratada (Concessionaria) e a identificacdo do estabelecimento (ex.: Restaurante e
Lanchonete do Prédio 19 do Campus Nova Gameleira do CEFET-MG).

¢) ainda, o descumprimento de qualquer item do termo de referéncia por parte da Contratada ou da
empresa responsavel pela coleta podera implicar nas penalidades previstas no item 20 (das sangdes
administrativas) para a Contratada.

13.5.2. Os residuos solidos reciclaveis (exceto 6leo de cozinha) gerados no Restaurante e Lanchonete
deverdo:

13.5.2.1. Ser separados, na origem (assim que o material deixa de ter sua utilidade original e
torna-se residuo), transportando-os de forma segura (sem contato com &gua e restos de alimentos).

13.5.2.2. Ser acondicionados separadamente em sacos plasticos de cor azul claro.

13.5.2.3. Ser armazenados, em local adequado nas dependéncias do Restaurante e Lanchonete,
temporariamente (até que sejam transportados para o abrigo externo de residuos comuns da
Unidade/Orgéo) em contenedores especificos (para reciclaveis) da Contratada, de cor azul,devidamente
sinalizados(simbologia/indicagdo de reciclaveis) e, diariamente, colocados em contenedores do CEFET-
MG exclusivos para reciclaveis, no abrigo externo de residuos comuns.
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a) Durante o dia, quando a capacidade maxima do contenedor da Contratada for atingida, seu contetdo
devera ser imediatamente acondicionado no contenedor do CEFET-MG exclusivo para reciclaveis, no
abrigo externo de residuos comuns.

13.5.2.4. A destinacdo final dos residuos sélidos reciclaveis sera feita pela Contratante, a qual
obedecera as legislacdes vigentes.

13.5.3. O 6leo comestivel saturado (6leo de cozinha) usado (de origem animal, vegetal ou mineral)
gerado no Restaurante e Lanchonete devera:

13.5.3.1. Ser separado e armazenado em local adequado, nas dependéncias do Restaurante e
Lanchonete, temporariamente, em bombonas de 20 litros, dotadas de bandeja mével de contencéo.

13.5.3.2. As bombonas devem ser recolhidas semanalmente, por empresas devidamente
licenciadas e firmadas pela Contratada, para fins de reciclagem.

a) O 6leo ndo podera ser armazenado por mais de 1(uma) semana, nem mesmo ser transformado em
outros subprodutos nas dependéncias da Contratante.

b) E expressamente proibido o descarte do 6leo na rede de esgoto ou nos abrigos externos de residuos
do campus.

13.5.3.3. A destinacdo final (semanal) do Oleo devera ser comprovada, mensalmente, a
Fiscalizacdo do CEFET-MG, por meio de copia da Nota Fiscal/Fatura e do Termo de Recebimento e/ou
Responsabilidade, emitidos pela empresa responsavel, acompanhados da licenca de 6rgdo ambiental,
em vigor, para transporte, tratamento e/ou destinacdo final do residuo recolhido (para finsde
comprovacao junto aos 6rgdos ambientais de que a empresa que coletou o residuo o destinou de forma
correta).

a) Na Nota Fiscal/Fatura e no Termo de Recebimento e/ou Responsabilidade deverdo constar, além dos
dados da empresa responsavel pela destinacdo final, a razdo social da Empresa Contratada
(Concessionaria) e a identificacdo do estabelecimento (ex.: Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do
Campus Nova Gameleira do CEFET-MG).

13.5.4. Os residuos solidos comuns ndo reciclaveis oriundos da limpeza (como por exemplo: de
varrigao, sanitarios e rejeitos) gerados no Restaurante e Lanchonete deveréo:

13.5.4.1. Ser acondicionados separadamente em sacos plasticos de cor cinza claro.

13.5.4.2. Ser controlados pela Contratada, sendo de sua inteira responsabilidade o seu correto
acondicionamento e transporte interno, em contenedores especificos (para residuos comuns) da
Contratada, de cor cinza, devidamente sinalizados (simbologia/indica¢cdo de comuns) e, diariamente,
colocados em contenedores do CEFET-MG exclusivos para residuos comuns.

a) Durante o dia, quando a capacidade maxima do contenedor da Contratada for atingida, seu contetido
deverd ser imediatamente acondicionado no contenedor do CEFET-MG exclusivo para residuos
comuns.

13.5.4.3. A coleta e destinacdo final dos residuos sélidos comuns ndo reciclaveis serd nos
termos do subitem 13.5.1.
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13.5.5. Os residuos s6lidos comuns exclusivamente organicos (oriundos da producdo de alimentos e
sobras dos pratos), gerados no Restaurante e Lanchonete deveréo:

13.5.5.1. Ser acondicionados separadamente em sacos plasticos de cor cinza claro.

13.5.5.2. Ser armazenados, em local adequado, nas dependéncias do Restaurante e Lanchonete,
temporariamente (até que sejam transportados para o abrigo externo de residuos comuns do campus) em
contenedores exclusivos (para orgénicos) da Contratada, de cor marrom, devidamente sinalizados
(simbologia/indicagdo de orgénicos) e, diariamente, colocados em contenedores e/ou freezer da
Contratada exclusivos para organicos, no abrigo externo de residuos comuns do campus.

a) Durante o dia, quando a capacidade maxima do contenedor intermediario da Contratada for atingida,
seu contetdo devera ser imediatamente acondicionado em contenedores e/ou freezer da Contratada, no
abrigo externo de residuos comuns do campus.

b) Em hipGtese alguma, permitir-se-4 a colocacdo de residuos organicos nos contenedores da
Contratante localizados no abrigo externo de residuos comuns do campus.

13.5.5.3. A coleta e destinacdo final dos residuos solidos organicos sera nos termos do subitem
13.5.1.

13.5.6. As lampadas fluorescentes utilizadas no Restaurante e Lanchonete deverao:

13.5.6.1. Ser substituidas, quando queimadas, pela Contratada.

13.5.6.2. Ser separadas e acondicionadas em recipientes adequados.

13.5.6.3. Ser encaminhadas para o setor de Servi¢os Gerais do campus, o qual dara a destinagéo
correta.

13.5.6.4. Em hipétese alguma, permitir-se-a a colocacdo de lampadas nos contenedores e abrigos

de residuos da Contratante.

13.5.7. As caixas de madeira devem ser devolvidas ao fornecedor imediatamente apds o recebimento
da mercadoria, como préatica, também, de sustentabilidade ambiental (subitem 8.14).

13.6. Quanto ao acesso a Internet:

13.6.1. Todas as despesas decorrentes da necessidade de acesso a Internet serdo de responsabilidade
da Contratada, inclusive a contratacdo do servigo.

13.6.2. O CEFET-MG néo disponibilizard conexdo com a rede de dados obedecendo a Politica de Uso
da RNP (Rede Nacional de Pesquisa).

13.7.  Quanto as demais despesas:

13.7.1. Responsabilizar-se pelo pagamento do IPTU, se tal tributo vier a ser imputado a &rea do
Restaurante e Lanchonete pela Prefeitura de Belo Horizonte. A Contratada promovera, em Guia de
Recolhimento para a Unido — GRU, o ressarcimento ao Contratante, caso a guia de cobranca venha
nominal a este.
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13.7.2. Qualquer alteracdo, modificacdo, acréscimo, reducao ou reforma do Restaurante e Lanchonete
somente podera ser realizada mediante elaboracdo de projetos técnicos, devidamente analisados pelo
Contratante e com aprovacgdo prévia e por escrito do setor técnico da Coordenacdo de Infraestrutura.
As despesas com tais obras e/ou servigos correrdo por conta e responsabilidade da Contratada, sem
que lhe assista o direito a qualquer indenizacgao e/ou retencao.

13.7.3. Toda e qualquer obra no Restaurante e Lanchonete, mesmo a titulo de benfeitoria, e instalagdes
de qualquer espécie ou natureza (Uteis, necessarias, voluptuarias) serdo incorporadas ao patriménio do
CEFET-MG, entretanto, se a Instituicdo entender conveniente, as benfeitorias eventualmente realizadas
deverdo ser desfeitas, mesmo que autorizadas pelo CEFET-MG, devendo, assim, a area disponibilizada
para 0 Restaurante e Lanchonete ser devolvida pela Contratada nas mesmas condi¢cBes em que foi
entregue.

13.7.4. Toda manutencdo efetuada nas instalacdes, preventiva ou corretiva, no &mbito do Restaurante
e Lanchonete sera de responsabilidade da Contratada, que arcara com o 6nus advindo dessa acao.

13.7.5. Instalar, as suas expensas, na area externa do Restaurante e Lanchonete, ou seja, em espaco
diferenciado daquele onde é feito o atendimento ao usuario (balcdo de atendimento), estrutura que
possibilite o funcionamento do caixa. Tal estrutura visa garantir o cumprimento do subitem 8.9.3 (quanto
a higiene pessoal).

13.7.5.1. A quantidade de caixas devera ter relacdo direta com o nimero de refei¢Ges e lanches,
servidos nos horarios de maior movimento do estabelecimento, ndo podendo ser subdimensionados.
As caixas registradoras deverdo emitir cupom fiscal.

13.7.6. A Contratada responsabilizar-se-4 pela guarda e conservacdo do imovel e das redes de
instalacGes fisicas externas e internas (elétricas, hidraulicas e rede de gas se houver) do Restaurante e
Lanchonete, primando pela manutencdo das dependéncias e instalagfes, mantendo-os em perfeitas
condicdes de uso e funcionamento, devendo para isso:

13.7.6.1. Manter os equipamentos acoplados aos pontos atualmente existentes no Restaurante e
Lanchonete.
13.7.6.2. Instalar suportes em aco inox, sob os equipamentos emitentes de calor (cafeteira, estufa,

forno e outros), se apoiados sobre as bancadas confeccionadas em pedra de ardésia, a fim de garantir
sua integridade, uma vez que este material (ardosia) ndo suporta contato com equipamentos dealta
temperatura, pois causam sua ruptura e quebra.

13.7.6.3. Equipamentos de grande porte (como chapas, fornos elétricos e outros) ndo poderdo
ser apoiados sobre as bancadas, devendo ser apoiados embase prépria.

13.7.6.4. Comunicar por escrito ao CEFET-MG qualquer dano ou avaria as instalagdes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

13.7.6.5. Providenciar, imediatamente, o reparo das instalagbes ou mesmo a substituicdo por
outra nova, em caso de danos, avarias, inutilizagdo ou fragmentacdo e demais prejuizos causados,
inclusive, por seus empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexao com elas.

13.7.6.6. Cumprir para a manutencdo da rede de gas os requisitos abaixo:
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a) Ser realizada anualmente, contada da data de Inicio das Atividades, por se tratar de lugar publico e
com elevado trénsito de pessoas.

b) As manutengdes subsequentes a primeira, o interregno de um ano sera contado a partir da data da
Gltima manutencéo.

c) Ser realizada por Empresa especializada, por meio de Ensaio de Estanqueidade em Rede de Gas
Canalizado, devendo ser realizada, também, as manutencBes necessarias (tais como: substituicdo de
mangueiras e valvulas de gas GLP).

d) Ser comprovada a Diretoria do campus, sempre que realizada, por meio de copia do Laudo de Ensaio
de Estanqueidade e Anotacdo de Responsabilidade Técnica — ART.

13.7.7. Acréscimos de cargas elétricas para redes de instalacdo deverao ser devidamente analisados pelo
Contratante e obter aprovacao prévia e por escrito da Diretoria do campus.

13.7.8. Todas as luminarias localizadas sobre a area de preparacdo dos alimentos devem ser apropriadas
e/ou estar protegidas contra explosdo e quedas acidentais.

13.7.9. As aberturas externas das areas de armazenamento e preparacao de alimento, inclusive sistema
de exaustao, devem ser providas de telas milimetradas para impedir o0 acesso de vetores e pragas urbanas.
As telas devem ser removiveis para facilitar a limpeza periodica.

13.7.10. Providenciar junto aos érgaos competentes as licencas necessarias para o funcionamento das
atividades objeto do contrato: recolher todos os impostos, taxas, contribui¢cbes e demais tributos que
vierem a incidir sobre o imével em decorréncia das atividades realizadas durante toda a vigéncia do
prazo contratual.

13.7.11.Considerar 0s investimentos necessarios como: aquisicdo de utensilios, equipamentos,
treinamentos e demais custos inerentes ao bom funcionamento do estabelecimento e, consequentemente,
cumprimento contratual.

13.7.12. Entregar, ao término do Contrato, as instalacGes fisicas externas e internas (elétricas, hidraulicas
e rede de gas se houver) em perfeito estado de limpeza e conservagdo, inclusive pintura do
estabelecimento e, no minimo, conforme Relatérios Fotografico e Descritivo anexos ao Contrato.

13.7.12.1. A avaliacdo da rede de gas devera ser realizada por Empresa especializada, por meio
de Ensaio de Estanqueidade em Rede de Gas Canalizado, devendo ser realizada, também, as
manutencdes necessarias (tais como: substituicdo de mangueiras e valvulas de gas GLP).

13.7.12.2. A avaliacdo deverd ser comprovada por meio de cépia do Laudo de Ensaio de
Estanqueidade e Anotacdo de Responsabilidade Técnica — ART, os quais deverdo ser anexados ao
Relatorio Descritivo.

14. DA SUBCONTRATACAO

14.1. N&o serd admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

15. ALTERACAO SUBJETIVA
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15.1.  E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacio da Contratada com/em outra pessoa juridica, desde
que:

15.1.1. Sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na
licitacdo original.

15.1.2. Sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do Contrato.

15.1.3. Na&o haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado.

15.1.4. Haja a anuéncia expressa da Administracéo a continuidade do Contrato.
16. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGCAO

16.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execucdo do Contrato consistem na verificacdo da
conformidade da prestacdo dos servicos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma
a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, de acordo com o estabelecido neste Instrumento.

16.2. O representante do Contratante, Fiscal Técnico, devera ter a qualificacdo necessaria para o
acompanhamento e controle da execucao dos servigos e do Contrato.

16.3. A verificacdo da adequacéo da prestacdo do servigo deverd ser realizada com base nos critérios
previstos neste Termo de Referéncia.

16.4. A conformidade dos materiais, técnicas, equipamentos, ferramentas, utensilios e méveis a serem
utilizados na execucdo dos servicos deverd ser verificada de acordo com o estabelecido neste
Instrumento.

16.5. O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme odisposto
nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

16.6. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejard a aplicacdo de san¢BGes administrativas, previstas no item 20 (das sancOes
administrativas) e na legislagao vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

16.7.  As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma
preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscaliza¢do ou Unico
servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e,
em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes relacionadas & Gestéo
do Contrato.

16.8. A Fiscalizacdo Técnica do Contrato avaliard constantemente a execugdo do objeto, sendo
mensurados os aspectos mencionados no subitem 17.8 (do modelo de gestéo e avaliagdo da execucdo
dos servigos), bem como:

16.8.1. Nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade e prazos
minimos exigidos os servigos contratados.
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16.8.2. Deixar de utilizar recursos materiais, equipamentos, utensilios e mdveis exigidos para a
execucdo do servigo, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a estabelecida.

16.8.3. Deixar de utilizar recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utilizd-los com
qualidade (funcdo e formacao profissional) ou quantidade inferior a estabelecida.

16.8.4. Deixar de prestar os servi¢os adequados a rotina de execucdo estabelecida, ou presta-los em
desacordo com o exigido.

16.8.5. O cumprimento das demais obrigages decorrentes do Contrato.
16.8.6. A satisfacdo do publico usuério.

16.9. Durante a execugdo do objeto, o Fiscal Técnico devera monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracao, devendo intervir para requerer a Contratada a
corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

16.10. O Fiscal Técnico devera apresentar ao Preposto da Contratada a avaliacdo da execucédo do objeto
ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servi¢os realizada.

16.10.1.0 Preposto devera ter ciéncia da avaliacdo realizada.

16.11. Em hipétese alguma, serd admitido que a propria Contratada materialize a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos realizada.

16.12. A Contratada podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo Fiscal Técnico, desde que comprovada a excepcionalidade
da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

16.13. Na hip6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relacao
a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis, devem ser
aplicadas as sangdes a Contratada de acordo com as regras previstas neste Instrumento.

16.14. O Fiscal Técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo
dos servigos.

16.15. A fiscalizacdo da execugédo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

16.15.1. Fiscalizacdo Patrimonial (fisica e bens): serd feita pela Coordenagdo de Administracdo do
campus.

16.15.2. Fiscalizacdo de pagamento de encargos financeiros referentes a concessdo remunerada de uso,
agua/esgoto, residuos, energia elétrica, telefone: pela Diretoria do campus, ou por quem a Diretoria
determinar.

16.16. As disposicOes previstas neste item ndo excluem a observacdo do disposto no Anexo VIII da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente & contratac&o.
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16.17. A fiscalizacdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢Ges técnicas,
vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta,
ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade
com o art. 70 da Lei n® 8.666, de 1993.

17. DO MODELO DE GESTAO E AVALIACAO DA EXECUCAO DOS SERVICOS

17.1. O Contratante realizard inspecdo minuciosa de todos os servicos executados, por meio da
Fiscalizagdo Técnica (profissionais técnicos competentes), acompanhados dos profissionais
encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a adequacdo dos servicos, constatar e relacionar
as irregularidades identificadas.

17.2. O Relatério circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execuc¢do do Contrato.

17.2.1. O Gestor do Contrato devera realizar a analise do Relatorio e, se necessario, emitir parecer, com
base nas informacGes e conclusdes apresentadas pela Fiscalizacdo Técnica.

17.3. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdesresultantes
da execucdo ou materiais empregados.

17.4.  Os contatos serdo realizados com a figura do Preposto, representante designado pela Contratada
para tratar de assuntos relacionados com a execu¢do do Contrato e sanar possiveis inconsisténcias ou
incompatibilidade na prestacdo dos servicos.

17.4.1. As comunicagdes entre Contratante e Contratada serdo realizadas por meio de “Relatério de
Inspegdo” ou “Relatério de Visita de Fiscalizacdo do CEFET-MG”, de Oficio, por meio eletrénico
(inclusive e-mail) ou telefone, dependendo da emergencialidade ou necessidade da informacéo, sendo
que a Contratada devera adotar, tempestivamente, o tratamento adequado as solicitacdes em todas as
formas de comunicacéo elencadas, necessarias ao bom andamento dos servigos, conforme disposto no
art. 69 da Lei n°. 8.666, de 21/06/1993.

17.5.  As comunicac@es serdo protocoladas no Restaurante e Lanchonete, da seguinte forma:

17.5.1. Qualquer funcionario ou empregado receberd e protocolara documentos e comunicagdes como
representante da Contratada. Recebera intimacdo extrajudicial de aplicacdo de penalidade,deciséo de
aplicacdo de penalidade e demais notificacbes expedidas pela Contratante. Havendo recusa do
funcionario em receber a notificagdo, o CEFET-MG certificard o fato circunstanciado com 2 (duas)
testemunhas e considerara como valida a notificacao.

17.6.  Esta contratagdo ndo comprometerd recursos orcamentarios da Administracdo Contratante,
pois ndo implicara em despesas ou investi mentos a serem custeados pelo CEFET-MG.

17.6.1. Para a execucdo contratual, durante o periodo de vigéncia do Contrato, o Contratante permitird
a Contratada, através de Concessdo Remunerada de Uso, o direito de utilizar o imével onde os
servigos serdo prestados.
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17.6.2. As despesas e investimentos referentes a implementacdo da infraestrutura, composicao de
estoque e de capital de giro necessarios, bem como relativas a contratacdo de pessoal para a prestacao
dos servigos no Restaurante e Lanchonete, serdo providas pela Contratada.

17.6.3. Os servicos prestados e produtos comercializados no Restaurante e Lanchonete serdo pagos
pelos consumidores diretamente a Contratada.

17.7. Os servigos serdo avaliados por meio de: Inspecdes Técnicas, Pesquisa de Satisfacao,
informagBes de usudrios, dentre outros.

17.8.  Serdo avaliadas e aferidas todas as obrigacGes constantes neste Instrumento, observando os
parametros minimos a seguir:

17.8.1. Seguranca, no que se refere as condigdes higiénico-sanitarias, abrangendo todas as etapas, desde
a recepcao de géneros até a distribuicdo dos produtos.

17.8.2. Seguranca, no que se refere as condi¢des de higiene e limpeza das instalacfes, equipamentos,
moveis e utensilios.

17.8.3. Seguranga, que se refere ao quadro de empregados (quantidade, capacitagdo técnica, registro
funcional, aptiddo — salde ocupacional e clinica).

17.8.4. Confiabilidade, que se traduz na habilidade para executar um servico prestado e na capacidade
para realizar o servigco prometido sem erros.

17.8.5. Aspectos Tangiveis, isto é, a aparéncia das instalacdes fisicas, equipamentos, moveis, utensilios,
apresentacdo dos empregados, ferramentas e instrumentos de comunicacao.

17.8.6. Apresentacdo, que é associada ao cardapio, em como o alimento esta sendo preparado e
apresentado aos consumidores.

17.8.7. Empatia, que se refere a atencdo individualizada aos clientes que utilizam o servico, incluindo
o0 esforco em atender as necessidades especificas desses.

17.8.8. Receptividade, ou seja, a disposicdo para ajudar os clientes, caracterizada por atengdo
personalizada, rapidez no atendimento, eficacia em resolver os problemas e a delicadeza dos
colaboradores.

17.8.9. Servicescapes, que se refere & influéncia do ambiente na qualidade dos servicos, dadas as suas
condigdes de temperatura, iluminagdo, ruido, cheiro, estética (design e decoragdo), layout, conforto de
assento, nimero e aparéncia dos empregados (service staff), etc.

17.8.10. AgGes Ambientais (gestdo ambiental).

17.9.  Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacBes constantes neste Instrumento e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos
no prazo fixado pelo Fiscal do Contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de
penalidades.
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17.10. Desconformidades na prestagdo dos servicos, descumprimentos contratuais, motivardo a
aplicacdo das sanc¢Ges administrativas previstas no item 20 (das san¢Ges administrativas).

18. REAJUSTE

18.1.  Os pregos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data limite para a apresentacao das propostas.

18.2.  Apos o interregno de um ano, e independentemente de pedido da Contratada, os pregos iniciais
serdo reajustados, pelo Contratante, mediante a aplicacdo do indice IPCA (Indice de Precos ao
Consumidor Amplo), item “Alimentagdo Fora da Residéncia”, medido pelo IPEAD/UFMG (Fundagio
Instituto de Pesquisas Econdmicas, Administrativas e Contabeis de Minas Gerais), exclusivamente
para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula
(art. 5° do Decreto n° 1.054, de 1994):

R=V (-1°/1°onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data fixada para
entrega da proposta na licitagéo;

| = indice relativo ao més do reajustamento.

18.2.1. Para o calculo dos reajustes tomar-se-a como indice inicial aquele vigente:
18.2.1.1. Cesta Bésica de Produtos: no més de apresentacdo da proposta.
18.2.1.2. Concessdo Remunerada de Uso: no més de Inicio das Atividades.

18.3.  Nos reajustes subsequentes ao primeiro, 0 interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Gltimo reajuste.

18.4.  No caso de atraso ou ndo divulgacéo do indice de reajustamento, a Contratante aplicara a ultima
variagdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

18.5.  Nas afericGes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.
18.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma néo
possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagcdo

entdo em vigor.

18.7. Naauséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

18.8. O reajuste serd realizado por apostilamento, exceto quando coincidirem com a prorrogagao
contratual, em que deveréo ser formalizados por aditamento.
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18.9. O reajuste e/ou revisdo das tarifas de agua, e energia elétrica e eventuais taxas relativas ao
recolhimento de residuos, ocorrera de acordo com as normas das empresas/concessionarias dos servigos,
por iniciativa dessas, conforme disposto no item 13 (instalaces fisicas e seu énus).

19. GARANTIA DA EXECUCAO

19.1. A Contratada prestara garanti a, com validade durante a execugdo do Contrato e por 90 (noventa)
dias apds o término da vigéncia contratual, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor
total do Contrato.

19.1.1. No prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do
Contratante, contados da assinatura do Contrato, a Contratada devera apresentar comprovante de
prestacdo de garantia, podendo optar por:

19.1.1.1. Caugao em dinheiro, ou
19.1.1.2. Titulos da divida publica.
19.1.1.3. Seguro-garantia, ou
19.1.1.4. Fianca bancéria.

19.1.2. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicacdo de multa
prevista no subitem 20.2.2.5 (das san¢Bes administrativas).

19.1.3. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisao do
Contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispéem os incisos
I ell doart. 78 da Lei n° 8.666 de 1993.

19.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

19.2.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do Contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigagdes nele previstas.

19.2.2. Prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execucéo do
Contrato.

19.2.3. Multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracdo & Contratada.

19.2.4. ObrigacOes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nédo
adimplidas pela Contratada, quando couber.

19.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicadosno
subitem anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

19.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na
Caixa Econdmica Federal, com corre¢cdo monetaria.

19.5. Casoaopgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacéo e de custddia autorizado pelo
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Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério
da Economia.

19.6. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa renuncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

19.7.  No caso de alteracdo do valor do Contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratacao.

19.8.  Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacao,
a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados
da data em que for notificada pelo CEFET-MG por meio de oficio.

19.9. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

19.10. Sera considerada extinta a garantia:

19.10.1. Com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante termo
circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato.

19.10.2. No prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do Contrato, caso a Administracdo
ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo serd ampliado, nos termos da comunicacao,
conforme estabelecido na alinea “h2” do subitem 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n° 05/2017.

19.11. O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a Contratada.

19.12. A Contratada autoriza a Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no
Edital e no Contrato.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
20.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a Contratada que:

20.1.1. Falhar na execugdo do Contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes
assumidas na contratacao.

20.1.2. Ensejar o retardamento da execucao do Objeto.
20.1.3. Fraudar na execucdo do Contrato.

20.1.4. Comportar-se de modo iniddneo.

20.1.5. Cometer fraude fiscal.

20.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste Instrumento, a Administracdo pode aplicar a
Contratada as seguintes sancdes:
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20.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o
servico contratado.

20.2.2. Multa de:

20.2.2.1. 0,25% (vinte e cinco centésimos por cento) por dia, sobre o valor total da Concessao
Remunerada de Uso (valor mensal multiplicado por 12 (doze) meses), em caso de ndo iniciar as
atividades no prazo estabelecido pelo CEFET-MG, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. A partir
do 16° (décimo sexto) dia e a critério da Administracdo, no caso de execug¢do com atraso, podera ocorrer
a ndo-aceitacao do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucao total da obrigagcdoassumida,
sem prejuizo da rescisao unilateral da avenga.

20.2.2.2. 0,5% (cinco décimo por cento) por dia, sobre o valor total da Concessdo Remunerada
de Uso (valor mensal multiplicado por 12 (doze) meses) a partir do 16° (décimo sexto) e até o 30°
(trigésimo) dia, para cada dia de atraso.

20.2.2.3. 20% (vinte por cento) sobre valor total da Concessdo Remunerada de Uso (valor mensal
multiplicado por 12 (doze) meses), em caso de inexecucdo total do Contrato. Sera considerado como
inexecucdo total do Contrato, com a consequente rescisdo contratual, se em até 30 (trinta) diasas
atividades ndo tiverem sido iniciadas. As multas serdo cumulativas.

20.2.2.4. 1,5% (um e meio por cento) a 7,5% (sete e meio por cento) sobre o valor mensal da
Concessao Remunerada de Uso, no caso de descumprimento contratual, conforme detalhamento
constante das Tabelas do anexo Anexo 1V — Graus, Correspondéncias e Infracdes

20.2.2.5. 0,1% (hum décimo por cento) sobre o valor total da Concessdo Remunerada de Uso
(valor mensal multiplicado por 12 (doze) meses) por dia de atraso na apresentacdo da garantia prevista
no item 19 (garantia da execucdo), seja para reforco ou por ocasido de prorrogacdo, observado o limite
maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Contratante a
promover a rescisdo do Contrato.

20.2.2.6. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes
entre si.

20.2.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até 2
(dois) anos.

20.2.4. Sangdo de impedimento de licitar e contratar com 0rgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até 5 (cinco) anos.

20.2.4.1. A sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é
aplicavel em quaisquer das hipodteses previstas como infracdo administrativa no subitem 20.1 deste
Termo de Referéncia.

20.2.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir o
Contratante pelos prejuizos causados.
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20.3.  As sanges previstas nos subitens 20.2.1, 20.2.3, 20.2.4 e 20.2.5 poderdo ser aplicadas a
Contratada juntamente com as de multa.

20.4. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sao atribuidos graus, de acordo com as Tabelas
le2.

20.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas
ou profissionais que:

20.5.1. Tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos.

20.5.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao.

20.5.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

20.6.  Aaplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei
n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

20.7. Cada uma das multas se submete as seguintes disposicdes:

20.7.1. Durante a execucdo contratual, o valor da multa devera ser depositado na conta da Contratante,
por meio da Guia de Recolhimento para a Unido - GRU, a ser fornecida pelo Contratante.

20.7.1.1. A multa deverd ser recolhida no prazo estabelecido na comunicacdo enviada pela
autoridade competente.

20.7.2. Quando aplicada no ultimo més de vigéncia do Contrato, serd descontada da garantia, se
prestada mediante caucdo em dinheiro, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da
Unido e cobrados judicialmente.

20.7.2.1. Se a garantia ndo abranger o valor da multa, a diferenga da multa devera ser depositada,
pela Contratada, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, na conta da Contratante, mediante Guia
de Recolhimento para a Unido - GRU a ser fornecida pelo Contratante.

20.7.2.2. Se a garantia for efetivada em outras modalidades, o valor da multa devera ser
depositado, na conta da Contratante, por meio da Guia de Recolhimento para a Unido - GRU, a ser
fornecida pelo Contratante.

20.8. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419
do Cédigo Civil.

20.9. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carter educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado
0 principio da proporcionalidade.
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20.10. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de prética de infracdo
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo & administracdo
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuracdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigagdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

20.11. A apuragdo e o julgamento das demais infragGes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administracdo Pablica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de
2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.12. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.
20.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.14. A aplicacdo de uma das penalidades previstas ndo exclui a possibilidade de aplicacdo de
outras.

20.15. Reiterados descumprimentos das clausulas contratuais ou no caso de multas reincidentes e
cumulativas ensejardo na rescisdo contratual.

20.16. Multa, sobre o valor da Concessdao Remunerada de Uso, em caso de rescisdo contratual por
qualquer das partes, nos percentuais abaixo, 0s quais incidirdo sobre a soma dos meses que ndo serdo
cumpridos até o limite dos 12 (doze) meses contratuais:

20.16.1.Entre 0 1° e 0 4° més: 30% (trinta por cento).

20.16.2.Entre 0 5° e 0 8° més: 20% (vinte por cento).

20.16.3.Entre 0 9° e 12° més: 10% (dez por cento).

21. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

21.1.  As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Edital.

21.2.  Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo
previstos no Edital. Dentre eles, a licitante devera:

21.2.1. Declarar, sob penas da lei, de que ndo se encontra em débito com o CEFET-MG.

21.3.  Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:

21.3.1. Apresentar prova do registro de um(a) Nutricionista junto ao Conselho Regional de
Nutricionistas - CRN, contendo nome, nimero do registro valido junto ao CRN, que necessariamente

pertenca ao quadro permanente da empresa e que deverd ser o Responsavel Técnico pelos servigos
durante a execucgéo contratual.
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21.3.1.1. O Responsavel Técnico acima elencado deverd pertencer ao quadro permanente da
licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal, para fins deste Instrumento,
0 s6cio que comprove seu vinculo por intermédio de Contrato/Estatuto Social; o administrador ou o
diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e 0
prestador de servigos com Contrato escrito firmado com a Licitante, ou com declaracdo de compromisso
de vinculacdo futura, caso o licitante se sagre vencedor do certame. Casoa vinculacdo se dé por
declaracdo de disponibilidade futura devera a mesma conter nome, CPF e niimero do registro valido do
profissional junto ao CRN, ser assinada pelo(s) profissional(ais) e pela licitante.

a) No decorrer da execu¢do do Contrato, o profissional de que trata este subitem podera ser substituido,
nos termos do artigo 30, 810, da Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia equivalente ou
superior, desde que a substituicdo seja aprovada pela Contratante.

21.3.2. Apresentar declaracdo de que ira apresentar a Prova de Registro ou Inscricdo da licitante no
Conselho Regional de Nutri¢do, conforme disposto na Resolucdo n° 378, de 28/12/2005 do Conselho
Federal de Nutricionistas, mediante a Certiddo de Registro e Quitacdo, valida, no ato da assinatura do
Contrato.

21.3.3. Apresentar, para qualificacdo técnico-operacional e para a realizacdo do objeto da licitagdo,
declaragdo de que instalara escritorio na regido metropolitana de Belo Horizonte, a ser comprovado no
prazo maximo de 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da vigéncia do Contrato, dispondo de
capacidade operacional para receber e solucionar qualquer demanda do Contratante, bem como realizar
todos os procedimentos pertinentes a selecdo, treinamento, admissdo e demissdo dos empregados,
conforme item 10.6, “a”, do anexo VII-A da IN SLTI/MP n° 05/2017.

21.3.3.1. A estrutura administrativa além de possuir telefone fixo e endereco eletrdnico, devera
funcionar de segunda a sexta-feira em horario comercial (compreendido entre 8 e 18 horas), de forma
a proporcionar que tudo relacionado ao Contrato seja nela resolvido.

21.3.4. Apresentar Atestado de Vistoria, assinado pelo servidor responsavel, ou Declaragdo, emitida
pela licitante, de que conhece as condi¢Bes locais para execucao do objeto, caso opte por ndo realizé- la,
nos termos estabelecidos no item 7 (vistoria para a licitagdo).

21.3.4.1. O Atestado de Vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em
que conste, alternativamente, ou que conhece as condigdes locais para execugdo do objeto; ou que tem
pleno conhecimento das condi¢cbes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a Contratante.

21.3.5. Poderdo participar da licitacdo os interessados pertencentes ao ramo de atividade relacionado
ao objeto da licitacdo (alimentagdo e nutricdo humanas), conforme disposto nos respectivos atos
constitutivos, que atenderem a todas as exigéncias, inclusive quanto & documentagdo, constantes neste
Instrumento.

21.4.  Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:
21.4.1. O item do objeto Restaurante e Lanchonete serd formado pelo agrupamento dos subitens da

Cesta Bésica de Produtos a serem ofertados obrigatoriamente pela Contratada, conforme Quadro 1 -
Cesta Bésica de Produtos deste Instrumento.
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21.4.2. Na etapa de lances do pregdo eletronico, o licitante apresentara o valor total da Cesta Bésica
de Produtos e devera apresentar ao CEFET-MG, terminada esta etapa, o detalhamento de precos para
todos os subitens que compde a referida Cesta Basica, com valores limitados aos respectivos precos
meédios unitarios maximos.

21.4.3. Os valores unitarios maximos foram obtidos no Estudo Técnico Preliminar.
21.5. O critério de julgamento da proposta é 0 MENOR PRECO GLOBAL.

21.6.  As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no Edital.

22. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

Conforme pormenorizada nos Estudos Técnicos Preliminares:

22.1. Para a Cesta Basica de Produtos, o custo estimado da contratacdo é de R$159,49 (cento e
cinglienta e nove reais e quarenta e nove centavos).

22.2. Paraa Concessdo Remunerada de Uso, o preco mensal é de R$1.704,15 (hum mil, setecentos e
quatro reais e quinze centavos).

23. DOS PRECOS PRATICADOS

23.1. Para os itens da Cesta Basica de Produtos, deverdo ser praticados no Restaurante e Lanchonete
0s precos estabelecidos no Quadro 1, os quais serdo informados pela licitante no momento da proposta
comercial.

23.2.  Os produtos ndo contemplados pela Cesta Bésica de Produtos — Quadro 1, tais como, itens de:
bomboniere (balas, chicletes, chocolates, sorvetes etc), confeitaria (croissants simples ou recheados,
tortas e bolos recheados, sonho etc.), fast food (mini pizza, hamburgueres etc.), refrigerantes,
embalagens tipo “marmitex”, poderdo ser oferecidos pela Contratada aos pregos de mercado, desde que:

23.2.1. Solicitados previamente pela Contratada, por meio de Tabela distinta da Cesta Bésica de
Produtos — Quadro 1 e apds autorizacdo expressa da Fiscalizagdo do CEFET-MG, apos verificagdo dos
precos praticados no mercado. Tal solicitacdo deverd ser encaminhada & Fiscalizagdo Técnica,
acompanhada dos pregos estimados para venda.

23.2.1.1. O procedimento descrito neste subitem se aplica, também, nos casos de modificagdo dos
precos.

23.2.2. N&o tenha como objetivo descaracterizar item(ns) contemplado(s) pela Cesta Bésica, a fim de
justificar o aumento de preco.

23.3. A Contratada devera manter afixada em local visivel e em suporte apropriado, tabelas distintas,
contendo:

23.3.1. Tabela A: Cesta Bésica de Produtos - Quadro 1 (subitem 23.1).
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23.3.2. Tabela B: Produtos Diversos, aqueles ndo previstos na Cesta Bésica de Produtos (subitem 23.2).

23.3.3. As Tabelas devem ser apresentadas em papel oficio ou outro aprovado pela Fiscalizagdo do
CEFET-MG, digitadas em caixa alta (maiusculas).

23.4. E vedada a cobranca de precos diferenciados para os diversos componentes das refeicées (um
preco para salada e outro para prato principal).

23.5. A Contratada ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes
ou adocados.

23.6. O material descartavel (palitos, guardanapos e etc.), molhos (inglés, pimenta, maionese,
ketchup, mostarda), sal, azeite e vinagre também ndo poderao ser cobrados dos usuarios.

23.7. E vedada a inclusio de valores extras nos precos da Cesta Bésica de Produtos - Quadro 1 ou sua
cobranga a parte, exceto para as embalagens tipo “marmitex”, tampouco alteracdo nos precos
preestabelecidos neste Instrumento sendo por meio de aditivo contratual.

24. ANEXOS

I — Quadro | - Cesta Bésica de Produtos

Il — Modelo de Proposta

Il — Modelo: Atestado de Vistoria e Declaracdo de Conhecimento

IV — San¢bes Administrativas

V — Planta Baixa - Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do campus Nova Gameleira

VI — Estudo Técnico Preliminar n°® 10/2023

Belo Horizonte, 13 de janeiro de 2023
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Anexo | — Quadro 1 (Cesta Bésica de Produtos)

QUADRO 1 - CESTA BASICA DE PRODUTOS

] PRECO
DESCRICAO DO UNITARIO
GRUPO ITEM ESPECIFICACAO MINIMA (R$)
1 tipo de arroz branco
1 tipo de feijao simples
1 tipo de carne
1 tipo de guarnicéo
1 Almoco tipo Prato 1 tipo de salada (com, no minimo, 3 16.18
Comercial Composto | componentes, incluindo frutas) ’
Obs.: no caso de atendimento tipo “self-
service” com balanca, informar o valor
referente a um prato com 400 gramas de
alimento
Opcoes:
Espaguete a bolonhesa
. Espaguete ao bugo;
2 AImogo'tlpoiPrato Esgaguete com n?olho branco; 10,33
Comercial Simples )
Espaguete com legumes;
Omelete com mugcarela;
Omelete com presunto.
Pao de queijo (80 g) 2,76
Coxinha de frango simples (120 g) 4,58
Coxinha de frango com catupiry (120 g) 5,45
Empada de frango simples (120 g) 4,58
3 Salgados (unidade) Empada de frango com catupiry (120 g) 511
Empada de palmito (120 g) 5,28
Enrolado de presunto com mucarela (120 g) 4,56
Pastel assado de frango simples (120 g) 4,56
Tortinha de frango com catupiry (200 g) 6,52
. Comum (100 g) 2,46
4 |Bolos (fatia) Com calda (100 g) 3,29
Achocolatado (300 ml) 3,46
Agua de cdco - caixinha (200 ml) 3,60
. . Agua com gas (500 ml) 2,57
5 | Bebidas (unidade) Agua sem gas (500 ml) 2,53
Café com leite (300 ml) 2,99
Café expresso 3,21
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Cafezinho (100 ml) 1,30
Capuccino com leite 4,60
Refresco (300 ml) - minimo 2 sabores 2,04
Refrigerante - lata (350 ml) - comum, diet
: > 4,78
ou light - minimo 2 sabores de cada
Suco - lata (335 ml) - comum, diet ou light -
.. 4,61
minimo 2 sabores de cada
Suco natural (300 ml) - minimo 2 sabores 4,97
Vitamina de frutas (300 ml) - minimo 2
4,93
sabores
Cachorro quente 5,86
Creme de acai (300 ml) 8,94
Diversos (unidade) Caldo de feijao ou mandioca §3_00 ml) 8,26
Salada de frutas (300 ml) - minimo de 4 5 45
frutas ’
Sanduiche natural (industrializado) 9,74
PRECO MEDIO GLOBAL (R$) 159,49




SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
DIRETORIA DO CAMPUS NOVA GAMELEIRA — BELO HORIZONTE

Anexo Il - Modelo de Proposta

LOGOTIPO DA EMPRESA

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA
ENDERECO COMPLETO DA EMPRESA
TELEFONE E E-MAIL PARA CONTATO

PROPOSTA COMERCIAL

Ref. Pregéo Eletrénico n® xx/2023

A empresa ..... (razdo social da empresa), inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 n°..........cccccovvevnnnnn
sediado(a) na (endereco completo da cidade), visando concorrer no Pregao Eletrénico n°
....I.... do Centro Federal de Educacao Tecnoldgica de Minas Gerais — Unidade Belo Horizonte
— Campus Nova Gameleira, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ...... (nome do representante
legal da empresa), portador(a) da Carteira de Identidade n°...........c..cccoveeviveeivnnenne, , expedida
pela (0) ..ocovvereennnnn. , € CPF N i, , tendo pleno conhecimento das informacdes
constantes do respectivo instrumento convocatorio e seus anexos, vem, por meio desta,
apresentar proposta de pregos.

1) Valores propostos para a Cesta Basica de Produtos:

QUADRO 1 - CESTA BASICA DE PRODUTOS

PRECO
_ MEDIO
DESCRICAO DO UNITARIO
GRUPO ITEM ESPECIFICACAO MINIMA (R$)

1 tipo de arroz branco

1 tipo de feijao simples

1 tipo de carne

1 tipo de guarnicédo

Almoco tipo Prato 1 tipo de salada (com, no minimo, 3
Comercial Composto | componentes, incluindo frutas)

Obs.: no caso de atendimento tipo “self-
service” com balanga, informar o valor
referente a um prato com 400 gramas de
alimento
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Opcdes:

Espaguete a bolonhesa
Espaguete ao bugo;
Espaguete com molho branco;
Espaguete com legumes;
Omelete com mugcarela;
Omelete com presunto.

Almogo tipo Prato
Comercial Simples

Pao de queijo (80 g)

Coxinha de frango simples (120 g)

Coxinha de frango com catupiry (120 g)

Empada de frango simples (120 g)

Salgados (unidade) Empada de frango com catupiry (120 g)

Empada de palmito (120 g)

Enrolado de presunto com mucarela (120 g)

Pastel assado de frango simples (120 g)

Tortinha de frango com catupiry (200 g)

Comum (100 g)

Bolos (fatia) Com calda (100 g)

Achocolatado (300 ml)

Agua de cdco - caixinha (200 ml)

Agua com gas (500 ml)

Agua sem gas (500 ml)

Café com leite (300 ml)

Café expresso

Cafezinho (100 ml)

Bebidas (unidade) Capuccino com leite _
Refresco (300 ml) - minimo 2 sabores

Refrigerante - lata (350 ml) - comum, diet
ou light - minimo 2 sabores de cada

Suco - lata (335 ml) - comum, diet ou light -
minimo 2 sabores de cada

Suco natural (300 ml) - minimo 2 sabores

Vitamina de frutas (300 ml) - minimo 2
sabores

Cachorro quente

Creme de acai (300 ml)

Diversos (unidade) Caldo de feijao ou mandioca (300 ml)

Salada de frutas (300 ml) - minimo de 4
frutas

Sanduiche natural (industrializado)

PRECO MEDIO GLOBAL (R$)
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Outrossim, declaramos que:

a) Aceitamos todas as condi¢des impostas pelo Edital e seus anexos;

b) Temos conhecimento do local e condigdes de execugdo dos servigos;

C) Os servigos serdo executados com a qualidade, prazo e condicfes fixadas no
Termo de Referéncia;

d) Nos valores unitarios desta proposta estdo incluidas todas as despesas ordinarias
diretas e indiretas decorrentes da execucdo do servico, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciaisincidentes, taxa de
administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da
contratacdo e a perfeita execucdo do servico;

e) Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60
(sessenta) dias;

f) Estamos cientes de que, até que o Termo de Contrato seja assinado, estaProposta
constituird um compromisso de nossa parte, observada as condi¢des doinstrumento
convocatorio (edital do PE n® XX/2023).

....... /.... (Cidade/UF), ..... (dia) de ...... (més)de...... (ano).

NOME E CARIMBO DO RESPONSAVEL PELA EMPRESA
RAZAO SOCIAL E CARIMBO DA EMPRESA
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Anexo 111 — Modelos: Atestado de Vistoria e Declaracéo de Efetivo Conhecimento

A - Atestado de Vistoria
Processo no 23062.049968/2022-29
Pregéo Eletronico n® xx/2023

Atestoque a empresa ........cccccevevevene <empresa licitante>, CNPJ: ....... (Socios: .......... € v
<nomes>), por intermédio de seu Representante, Sr. ..... <nome>, CPF: ....... , Vistoriou as
instalaces do Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do Campus Nova Gameleira do CEFET-
MG, para os fins previstos no Instrumento Convocatorio, conhecendo aspeculiaridades do local
(reais condicOes fisicas do imdvel, dos bens e seu estado de conservacao).

Belo Horizonte, .......... de ..o, de........

<nome do servidor>
Diretoria da Unidade Belo Horizonte — Campus Nova Gameleira

Declaro que me foi dado acesso as instalacdes do Restaurante e Lanchonete do Prédio 19 do
Campus Nova Gameleira do CEFET-MG, bem como foram esclarecidas todas as questfes por
mim solicitadas, e também que tenho pleno conhecimento de todas as dificuldades relacionadas
a execucao dos servicos objeto do Pregéo.
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B - Declaragéo de Efetivo Conhecimento

RAZAO SOCIAL DA EMPRESA
ENDERECO COMPLETO DA EMPRESA
TELEFONE E E-MAIL PARA CONTATO

Ref. Pregdo n® xx/2023

O Sr.(a) (nome do representante legal da empresa), portador(a) da Carteira de Identidade
[ , expedida pela (0) ...cccoceerenen. , € CPF n° e, , heste ato
representando a empresa ... (razdo social da empresa), inscrito(a) no CNPJMF sob o n°
............................ , sediado(a) na ... (endereco completo da cidade), visando concorrer no
Pregdo n° .../. daCentro Federal de Educacdo Tecnologica de Minas Gerais, DECLARA ter
pleno conhecimento das informagfes constantes do respectivo instrumento convocatorio e
seus anexos, tendo optado por ndo realizar a vistoria prévia ao local de prestacdo dos servicos
objeto da contratacdo, ciente de que, em razao disso, ndo lhe serd permitido atribuir qualquer
futura alegacdo de Obice, dificuldade ou custo ndo previsto para a execucdo do contrato,
assumindo-se, portanto, conhecedor das condi¢cdes e peculiaridades inerentes a natureza dos
trabalhos e total responsavel por fatos decorrentes dessa opcao.

NOME E CARIMBO DO RESPONSAVEL PELA EMPRESA
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ANEXO IV — GRAUS, CORRESPONDENCIAS E INFRACOES

Para efeito de aplicacdo de multas previstas na alinea “d” do subitem 17.2.2, as infracfes séo
atribuidos graus e incidéncia, de acordo com as Tabelas 1 e 2, abaixo:

TABELA1
GRAU DNA PERCENTUAL DE
INFRACAO COMPROMETIMENTO
1 1%
2 2%
3 3%
4 4%
5 5%
TABELA 2
INFRACAO
X GRAU DA a
ITEM DESCRICAO INFRACAO INCIDENCIA
ASPECTOS GERAIS
Recusar-se a executar servigo determinado pela A
1 o 02 Por ocorréncia
Fiscalizacdo Técnica.
Utilizar a area cedida para fins diversos do objeto do A
2 04 Por ocorréncia
Contrato.
Para os itens a sequir, deixar de:
3 Manter no estabelecn_nento o exemplar do Cddigo 01 Por dia
de Defesa do Consumidor.
Emitir e fornecer o cupom fiscal para toda e qualquer
4 venda realizada, independentemente de solicitagdo 02 Por dia
do usuério.
rReesupigin%%r,dgoFipsrce;zl?zgléaodo, a solicitacdo ou Por ocorréncia
5 quIsie ¢a0. 02 e por dia de

atraso
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Cumprir  determinacdo formal ou instrucédo

AT A Por ocorréncia
6 complementar da Fiscalizag&o, por ocorréncia.

02 e por dia de
atraso

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus
7 anexos, nao previstos neste quadro de infraces. 03 Por ocorréncia

QUANTO AO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

Atrasar, sem justificativa, o inicio do horario do

04 Por ocorréncia
almocgo.

Deixar de cumprir ou alterar, sem aprovacao e sem
dar ciéncia a Fiscalizacdo Técnica, 0 horario minimo
de funcionamento do Restaurante e Lanchonete e 0s
horéarios de carga e descarga.

04 Por ocorréncia

QUANTO A PRESTACAO DOS SERVICOS

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca

10 . . . :
maior ou caso fortuito, os Servigos contratuails.

05 Por dia

Cobrar, para os itens da Cesta Bésica de Produtos,
precos maiores do que os fixados no Contrato ou
servir porcdes em quantidade/peso inferiores ao
estabelecido em Contrato.

11 03 Por ocorréncia

Comercializar, sem autorizacdo prévia (dos produtos
e dos precos estimados para venda) da Fiscalizagéo,
produtos ndo contemplados pela Cesta Basica de
Produtos.

12 05 Por dia

Para os itens a sequir, deixar de:

13 Obedecer a modalidade do sistema de atendimento. 05 Por dia

Afixar a Tabela de Pregos, autorizada, em local

14 . .
visivel e acessivel.

02 Por dia

Ofertar produto(s) previsto(s) na Cesta Basica de

15 Produtos.

03 Por ocorréncia

QUANTO AOS EMPREGADOS

Para os itens a seguir, deixar de:
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Manter 0 numero minimo de empregados

16 estabelecido. 04 Por dia
Afixar o quadro, atualizado, de empregados, .
7 especificando o0 nome, funcéo e horarios de trabalho. 02 Por dia
Manter funcionario qualificado para executar os Por ocorréncia
18 servicos contratados. 03 e por dia
Substituir empregado alocado que ndo atenda as Por ocorréncia
19 necessidades do servico. 01 e por dia
Apresentar 0 Atestado de Saude A
20 Ocupacional/Clinico conforme previsto no Contrato. 03 Por ocorrencia
e por dia
Apresentar comprovacdo de realizacdo do Curso de Por ocorTéncia
21 Capacitacdo do(s) empregado(s) conforme previsto 01 e vor dia
no Contrato. P
29 Mgnter estogue minimo de 01 conjunto completo de 01 Por dia
uniforme.
Para os itens a seguir, permitir:
A permanéncia de empregado sem utilizar A
. u LS Por ocorréncia
23 Equipamento de Protecdo Individual EPI. 03 e por dia
A permanéncia de empregado sem utilizar uniforme
24 ou utilizando uniforme incompleto ou utilizando 03 Por ocorréncia
uniforme mal conservado (rasgado, furado etc.) ou e por dia
utilizando uniforme indevido para a funcéo.
A permanéncia de empregado utilizando adorno, Por ocorréncia
25 portando barba e/ou bigode, com cabelos para fora da 05 e por dia
touca etc., em desacordo com o estabelecido. P
o | pupemannc deenpregto exranco o | oo
P q ' e por dia
QUANTO AS NORMAS DE HIGIENE SANITARIA
Para os itens a seguir, deixar de:
27 Manter no estabelecimento o Alvara Sanitério e a 02 Por dia

Caderneta da Vigilancia Sanitaria.
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28

Preencher o formulario de controle diario de
temperatura dos equipamentos.

04

Por dia

29

Apresentar e/ou manter no estabelecimento cépia
impressa  dos  Procedimentos  Operacionais
Padronizados - POP e do Manual das Boas Préaticas
de Fabricacdo — MBPF.

03

Por dia

QUANTO A HIGIENE AMBIENTAL

Para os itens a seguir, deixar de:

30

Manter em perfeitas condi¢des de higiene (limpeza e
desinfeccdo) todas as instalacdes do estabelecimento
(internas e externas), mdveis, equipamentos e
utensilios.

03

Por dia

31

Manter, constantemente, limpos: pisos, mesas e
cadeiras (sempre antes e ap6s qualquer atividade em
que sejam utilizados).

04

Por ocorréncia

32

Manter no saldo de distribuicdo, durante o horéario
do almogo, o auxiliar de servicos gerais, para limpeza
das mesas e do piso do saldo.

04

Por dia

33

Realizar a(s) limpeza(s) do sistema de exaustao,
conforme estabelecido em Contrato.

04

Por dia

34

Apresentar  cOpia da  Nota Fiscal/Fatura
demonstranto a execucdo da(s) limpeza(s) do
sistema de exaustao, conforme previsto emContrato.

03

Por ocorréncia
e por dia

35

Realizar a limpeza da caixa de gordura, conforme
estabelecido em Contrato.

04

Por dia

36

Apresentar copia da Nota Fiscal/Fatura e do Termo
de Recebimento elou Responsabilidade,
acompanhados da licenca de 6rgdo ambiental, em
vigor, demonstrando a execucdo da(s) limpeza(s)
da(s) caixa(s) de gordura, conforme previsto em
Contrato.

03

Por ocorréncia
e por dia

37

Remover e/ou ndo realizar o adequado manejo,
segregacdo e destinacdo ambientalmente correta dos
residuos, conforme estabelecido em Contrato

04

Por ocorréncia

38

Manter 0s recipientes de residuos limpos e
sanitizados, conforme previsto em Contrato.

02

Por ocorréncia
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QUANTO A HIGIENE E QUALIDADE DOS EQUIPAMENTOS E
UTENSILIOS

Para os itens a seguir, deixar de:

Adquirir ou de disponibilizar para o usuario, copos .

39 de vidro no balc&o de atendimento. 01 Por dia

40 Adqw_rlr ou de disponibilizar para o usuario, xicaras 01 Por dia
com pires de louga branca.

41 Adq_u[rlr ou dq _dlsponlblllz_ar para a distribuicdo de 01 Por dia
refeicdo, utensilios em ago inoxidavel.

42 A~dqum_r ou de d~|spon|blllzar guardanapos de papel 01 Por dia
ndo reciclado e ndo sedoso.

43 Manter o(s) alimento(s) sob temperatura adequada. 05 Por dia

QUANTO A HIGIENE PESSOAL

Permitir que o funcionario do caixa manipule,
prepare ou sirva alimentos e/ou que transite na
44 cozinha e na &rea interna do balcdo de atendimento 05 Por ocorréncia
ao cliente ou que manipule objetos, instrumentos e
utensilios que entrardo em contato com alimentos.

Para os itens a seqguir, deixar de:

Providenciar o afastamento das atividades os
manipuladores que apresentarem lesdes, feridas,
chagas ou cortes nas maos e bracos, queimaduras,
erupcOes da pele, gastroenterites agudas ou crénicas
(diarreia ou disenteria), bem como aqueles que
estiverem acometidos de faringites, infeccdes
pulmonares ou portando algum tipo de patologia
transmissivel.

45 04 Por ocorréncia

Providenciar o afastamento do servico de
46 manipulacdo de alimentos, empregados com 04 Por ocorréncia
curativos, bandagens e/ou luvas ou dedeiras.

Disponibilizar &lcool 70% e/ou sabonete bactericida
em dosadores apropriados, para desinfeccdo de maos
e/ou toalha de papel interfolha branca e/ousuporte
para o papel toalha.

47 02 Por dia
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QUANTO A HIGIENE E QUALIDADE DO ALIMENTO

Para os itens a seguir, deixar de:

Adquirir géneros de 1% (primeira) qualidade, A
48 g g . (b ) d 03 Por ocorréncia
conforme estabelecido em Contrato.
Descartar alimentos, preparacGes e bebidas que
49 estejam com prazo de validade vencido e/ou que 05 Por ocorréncia
sejam considerados improprios para 0 consumo.
Acondicionar ou identificar adequadamente os A
50 . . 03 Por ocorréncia
alimentos fracionados.
Manter protegido o alimento em preparagdo ou A
51 proteg preparac 05 Por ocorréncia
pronto.
52 Manter a temperatura adequada dos equipamentos. 05 Por ocorréncia
Realizar ~ adequadamente 0 rocesso  de A
53 d P 05 Por ocorréncia
descongelamento.
Realizar coleta de amostras de todas as preparacoes A
54 preparag 03 Por ocorréncia
e/ou produtos (salgados).
Obter nos resultados das analises microbiolégicas e
55 fisico-quimicas realizadas  ou autorizadas 05 Por ocorréncia
peloCEFET-MG, niveis adequados de higiene e
limpeza.
Para os itens a seguir, permitir:
Situacdo que crie a possibilidade de causar dano A
56 ituacao g P N . 05 Por ocorréncia
fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais.
Que as matérias-primas, os ingredientes e as
57 embalagens sejam armazenadas em contato direto 05 Por ocorréncia
com o piso.
O armazenamento de géneros, incluindo os
descartaveis, em sua embalagem original, como: ..
58 . x . P 04 Por ocorréncia
caixas de papeldo e madeira, sacos plasticos (fardos)
e de nylon etc..
O trénsito de pessoas estranhas (fornecedor ou
visitante), nas areas de producdo, corredores de -
59 ) P ¢ 05 Por ocorréncia

acesso e lanchonete, sem utilizar a protecéo total para
os cabelos.
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O uso de objetos ndo pertencentes ao servico dentro

60 do estabelecimento. 04 Por ocorréncia
QUANTO AO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES
Para os itens a seguir, deixar de:
Realizar programa periddico de desinsetizacdo e .
61 desratizagdo conforme previsto em Contrato. 04 Por dia
Apresentar Nota Fiscal/Fatura e o comprovante de P A
x . NI - or ocorréncia
62 execucao do servico de desinsetizacdo edesratizacdo 03 .
i e por dia
conforme previsto em Contrato.
QUANTO AO CARDAPIO
Ampliar os quesitos da Cesta Béasica de A
. Por ocorréncia
63 Produtos,comprometendo a seguranca alimentar e 05 .
X . e por dia
descumprindo o estabelecido em Contrato.
Para os itens a seqguir, deixar de:
Manter disponiveis durante todo o horario de A
; . . : Por ocorréncia
64 atendimento previsto, no minimo, os alimentos 05 e vor dia
constantes do Quadro 1(Cesta Basica de Produtos). P
s |t 10 ol ot oedents | oo
g Preparagoes. e por dia
66 Afixar o_cardaplo diério de refeicdes conforme 03 Por dia
estabelecido em Contrato.
QUANTO A0S MOVEIS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
| ntves e eriosemma | orccorai
¢ ' e por dia
Manter mdveis, equipamentos e utensilios em Por 0corTéncia
68 guantidades inferiores a demanda (cardapio e nimero 04 .
- e por dia
de refei¢Bes/lanches).
Utilizar equipamentos e utensilios de madeira A
69 (inclusive partes) no estabelecimento. 05 Por ocorréncia

e por dia
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Para os itens a seguir, deixar de:

Adquirir ou de instalar maquina de lavar louca para
70 lavagem e secagem e que Seja mantida em 04 Por dia
temperatura acima de acima de 80°C.

Adquirir estrados/paletes de PVC rigido, em
71 quantidade necessaria para 0 armazenamento dos 03 Por dia
géneros, utensilios e materiais de limpeza.

Adquirir recipientes para residuos (em numero e
72 capacidade suficientes), com tampas moveis 03 Por dia
acionadas por pedal.
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ANEXO V - Planta do Espaco Fisico Referente a Concessdo



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
DIRETORIA DO CAMPUS NOVA GAMELEIRA — BELO HORIZONTE

L

[ ES




MINAS GERAIS R FOLHA DE ASSINATURAS
SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO,

CEFET-MG A~DMINISTRAGAO E CONTRATOS

MINISTERIO DA EDUCAGAO
@ CENTRO FEDERAL DE EDUCAGAO TECNOLOGICA DE

Emitido em 17/03/2023

TERMO DE REFERENCIA N° 116/2023 - DCNG (11.56)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 17/03/2023 11:25 )
MARCOS FERNANDO DOS SANTOS
DIRETOR - TITULAR
DCNG (11.56)

Matricula: ###730#7

Visualize o documento original em https:/sig.cefetmg.br/documentos/ informando seu nimero: 116, ano: 2023, tipo:
TERMO DE REFERENCIA, data de emissdo: 17/03/2023 e o cddigo de verificagdo: 683d8d5c75



https://sig.cefetmg.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf

SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
EDITAL PREGAO ELETRONICO N° .../2023
(Processo Administrativo N.O............ccooeeei, )

ANEXO....

DECLARAGAO DE DESINTERESSE DE VISTORIA COM AFIRMAGAO DAS
CONSEQUENCIAS DECORRENTES

Declaro que a empresa
CNPJ Ne , sediada

a

a , telefone , hao

teve interesse em realizar a vistoria no local onde serdo executados os servigos objetos do
Pregéo Eletrdnico N° , Se responsabilizando por todas as consequéncias deste

ato. Dentre elas, a aceitacdo tacita das condicdes do local e estrutura onde os servicos serdo
realizados, ndo podendo se escusar em nenhum fato desta natureza para ndo aceitar a
adjudicacdo do objeto, nem tampouco aventar, no futuro, questionamento técnico ou financeiro

decorrentes, ciente de que esta sujeita as penalidades previstas no Edital e no contrato.

Belo Horizonte, de de 2023.

Assinatura/ Carimbo do Declarante
Assinatura/ Carimbo da Empresa
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EDITAL PREGAO ELETRONICO N° .../2023
(Processo Administrativo N.O............ccooeeei, )

ANEXO Il
DECLARAGAO DE VISTORIA

O Centro Federal de Educacao Tecnolégica de Minas Gerais — CEFET/MG declara, para os fins

do Edital NO........cceeviiiiiiieee, que a empresa

inscrita no CNPJ N° , sediada em

, por intermédio de seu

responsavel Técnico o (a) Sr.(a)
portador(a) da Carteira de Identidade N° e do CPF N°
esteve no local onde serd realizada..........cccooooiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeas , localizado na

e tomou conhecimento das condi¢cdes que os

mesmos possam oferecer para sua perfeita execucdo, bem como conferiu todos os detalhes,

medidas e quantitativos apresentados nos Anexos deste Edital.

Belo Horizonte, de de 2023.

NOME E CPF DO FUNCIONARIO RESPONSAVEL POR ACOMPANHAR A VISITA
TECNICA
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Estudo Técnico Preliminar 10/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23062.049968/2022-29

2. Descricao da necessidade

2.1. Justifica-se a contratagdo de empresa especializada para a exploragdo do servico comercial de Restaurante e Lanchonete
visando atender as necessidades nutricionais didrias dos professores, alunos, servidores, terceirizados, estagiarios, usuarios e
convidados do campus Nova Gameleira, zelando pela salide e pelo bem -estar de todos, proporcionando local adequado e préximo
para realizacdo de refeicles e lanches com qualidade, tendo em vista os pequenos interval os para as refei¢fes e lanches entre uma
aula e a subsequente, ndo havendo, deste modo, tempo hébil para o deslocamento para estabel ecimentos externos ao campus, que

sdo distantes.

2.1.1. O CEFET-MG dispde de espaco cuja utilizagdo € destinada, especificamente, para a execugdo dos servigos objeto deste
estudo. Portanto, o CEFET-MG ndo terd despesas com tal contratacdo, uma vez que a Contratada € que arca com 0s gastos
inerentes a execucdo do contrato, como: consumo de &gua, energia elétrica, telefonia e manutencdo de eguipamentos, méo de
obra etc. A Contratada ndo demandara de grandes investimentos na infraestrutura. E, ainda, havendo algum dano no patriménio

causado por mau uso do espaco, fica a Contratada obrigada a reparé-lo.

2.1.1.1. Ao propor a Concessdo Remunerada de Uso de espaco publico do CEFET-MG para que nele sejam explorados
exclusivamente os servicos de Restaurante e Lanchonete, a Administragdo tem como objetivo ndo a obtencdo de receita com a
outorga de imével (este é o resultado secundario), mas o cumprimento da missdo educativa e social de facilitar acesso, no local
de estudo/trabalho, a uma refei¢do nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e quantitativos, tanto para o estudante,
quanto para os servidores, estagiarios, prestadores de servicos e visitantes do campus, pois reconhecidamente, a alimentagéo
constitui uma das necessidades mais fundamentais para 0 homem: além das suas implicagdes fisioldgicas, envolve aspectos
sociais, psicol 4gicos e econdmicos.

2.2. Ademais, o espaco além de oferecer um servigo bésico de qualidade para os alunos, servira também aos servidores,
estagiérios prestadores de servicos terceirizados e visitantes dos Campi, constituindo-se um importante espago de convivéncia
para os membros da comunidade académica. Integram-se, assim, as agBes de educacdo, formagdo profissional, salde,

alimentacdo e lazer, com vistas a0 sucesso escolar em toda a sua complexidade.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria do campus Nova Gameleira Marcos Fernando dos Santos

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Esta contratacdo se classifica como prestagdo de servico comum, de caréter continuado, sem dedicagéo exclusiva de méo de obra,

devendo iniciar-se 0 mais breve possivel.

1del1
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4.1. Requisitos necessarios ao atendimento da necessidade

4.1.1. A solugdo a ser contratada serd formada pela Cesta Bésica de Produtos a serem ofertados, obrigatoriamente, pela
Contratada.

4.1.2. A Contratada devera:

4.1.2.1. Manter o efetivo controle em todos os procedimentos, abrangendo todas as etapas, a fim de garantir a qualidade

higiénico-sanitaria dos alimentos em conformidade com as legislagdes vigentes, dentre elas:

a) Decreto n° 5.616, de 15/05/1987, da Prefeitura Municipal de Belo Horizonte - Aprova o Regulamento a que se refere o artigo
24 da Lei n°4.323, de 13/01/1986, que dispde sobre a Inspecéo e Fiscalizagdo Sanitéria Municipal;

b) Portaria MS n° 1.428, de 26/11/1993, do Ministério da Salde - Aprova o Regulamento Técnico para Inspecéo Sanitéria de
Alimentos, as Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Préticas de Produc&o e de Prestacio de Servicos na Area de Alimentos e
0 Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padréo de |dentidade e Qualidade (PIQ’s) para Servicos e Produtos na Area
de Alimentos;

c) Portaria SVS/IMS n° 326, de 30/07/1997, do Ministério da Salide — Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condicoes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacdo para Estabel ecimentos Produtores /Industrializadores de Alimentos;

d) Resolugdo RDC n° 275, de 21/10/2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA — Dispde sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados Aplicados aos Estabelecimentos Produtores
/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas Préticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores
/Industrializadores de Alimentos;

€) Resolugdo RDC n° 216, de 15/09/2004 , da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanité&ria-ANVISA — Dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentag&o;

f) Resolugdo RDC n° 218, de 29/07/2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria -ANVISA — Dispde sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulagdo de Alimentos e Bebidas Preparados com
Vegetais,

g) Portaria Interministerial n°® 1.010, de 08/05/2006, do Ministério da Salde -Institui as diretrizes para a Promogdo da
Alimentac8o Saudavel nas Escolas de educagéo infantil, fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em ambito

nacional;

h) Resolugdo RDC n° 52, de 22/10/2009, da Agéncia Naciona de Vigilancia Sanitéria -ANVISA — Dispbe sobre o
funcionamento de empresas especializadas na prestacdo de servico de controle de vetores e pragas urbanas e da outras

providéncias;

i) Portaria Normativa n° 07, de 26/10/2016, do Ministério do Plangjamento, Desenvolvimento e Gestéo — Institui as Diretrizes
de promocao da alimentagcdo adequada e saudavel nos ambientes de trabalho, a serem adotadas como referéncia nas agoes de
promocdo da salide e qualidade de vida no trabalho dos 6rgdos e entidades integrantes do sistema de pessoal civil da
administragéo federal — SIPEC;

j) Lei Federal n° 9294, de 15/07/1996, que disple sobre as restrigdes ao uso e a propaganda de produtos fumigeros, bebidas
alcodlicas, medicamentos, terapias e defensivos agricolas, nos termos do §4° do art. 220 da Constitui¢éo Federal;

I) Demais normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e procedimentos técnicos adequados a aquisicao,
estocagem, preparos, acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos,
bebidas etc.

2de 11
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4.1.2.2. Cumprir as legislagdes sobre Sustentabilidade Ambiental, dentre elas:

a) Resolugdo CONAMA n° 20, de 07/12/1994, do Conselho Nacional do Meio Ambiente - DispBe sobre a institui¢cdo do Selo
Ruido de uso obrigatério para aparel hos el etrodomésticos que geram ruido no seu funcionamento;

b) Instrucdo Normativa n° 06, de 03/11/1995, do Ministro de Estado da Administracgo da Administragcdo Federal e Reforma do
Estado -Disciplinar a coleta seletiva de papel para reciclagem, no @&mbito dos érgdos integrantes do SISG, no Distrito Federal;

c) Decreto n° 5.940, de 25/10/2006, da Presidéncia da Republica - Institui a separagéo dos residuos reciclaveis descartados pelos
6rgaos e entidades da administracdo plblica federal direta e indireta, na fonte geradora, e a sua destinagéo as associagdes e

cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, e da outras providéncias;

d) Instrugéo Normativa n° 01, de 19/01/2010, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo - Dispde sobre os critérios
de sustentabilidade ambiental na aquisi¢cdo de bens, contratacdo de servigos ou obras pela Administragdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional e da outras providéncias;

€) Lei n° 12.305, de 02/08/2010 , da Presidéncia da Republica -Institui a Politica Nacional de Residuos Solidos, ateraalLel n°
9.605, de 12/02/1998; e d4 outras providéncias,

f) Decreto n° 14.367, de 12/04/2011, da Prefeitura de Belo Horizonte -Regulamenta Lei n° 9.529/2008, que "Dispde sobre a
substituiggo do uso de saco plastico de lixo e de sacola pléstica por saco de lixo ecol dgico e sacola ecoldgica,

g) Decreto n° 7.746, de 05/06/2012, da Presidéncia da Republica - Regulamenta o Art. 3 da Lei n 8.666, de 21 de junho de
1993, para estabelecer critérios, préticas e diretrizes para a promocdo do desenvolvimento nacional sustentével nas contratactes
realizadas pela administragdo publica federal, e institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na Administracdo Pablica
—CISAP;

h) Lei n°® 10.534, de 10/09/2012 — da Prefeitura de Belo Horizonte - Dispde sobre a limpeza urbana, seus servicos e 0 manejo de
residuos sdlidos urbanos no municipio, e d& outras providéncias,

i) Decreto n° 16.509, de 19/12/2016, da Prefeitura de Belo Horizonte — Regulamenta o Art. 46 da Lei 10.534, de 2012, no
tocante a elaboragdo, apresentacdo, aprovacdo e implantagdo do Plano de Gerenciamento de Residuos de Servico de Salide -

PGRSS no municipio de Belo Horizonte;
j) Demais Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacéo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos solidos;

4.1.2.3. Manter, durante toda a execugéo do contrato, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas nalicitagdo.

4.2. Duracdo inicial do contrato de prestacéo de servigos

4.2.1. O Contrato terd vigéncia inicial de 12 (doze) meses, contatos a partir da data designada no documento denominado
“Ordem de Inicio das Atividades’, expedido pelo CEFET-MG, podendo ser prorrogado, por interesse das partes até o limite de
60 (sessenta) meses, com base no art. 57, 11, da L ei n° 8.666/93.

4.3. Natur eza continuada dos servigos

4.3.1. Trata-se de servigo essencia e de carater continuo, pois a sua interrupgdo implicara em sérios transtornos, comprometendo

o funcionamento regular das atividades académicas e administrativas da Institui¢do e, consequentemente, o cumprimento de sua
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missdo e principios institucionais, tendo em vista a necessidade de atender as necessidades nutricionais diérias da comunidade
académica. Sendo assim, a natureza dos servicos € classificada como continua, nos termos do art. 15 da IN n° 005/2017, da
SEGES/MPDG.

4.4. Critérios de selecéo do fornecedor

Para selecionar um licitante se faz necessario o cumprimento de requisitos de qualificagdo enumerados abaixo:
4.4.1. Os critérios de qualificacdo econdmica, além dos previstos no Edital, alicitante devera:

4.4.1.1. Declarar, sob penas dalei, de que ndo se encontra em débito com o CEFET-MG.

4.4.2. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pela licitante seréo:

4.4.2.1. Apresentar prova do registro de um Nutricionista junto ao Conselho Regional de Nutricionistas-CRN, contendo nome,
nimero do registro valido junto ao CRN, que necessariamente pertenca ao quadro permanente da empresa e que devera ser o

Responsavel Técnico pelos servigos durante a execugdo contratual.

a) O Responsavel Técnico acima elencado devera pertencer ao quadro permanente da licitante, na data prevista para entrega da
proposta, entendendo-se como tal, para fins deste Instrumento, o sicio que comprove seu vinculo por intermédio de Contrato
/Estatuto Social; o administrador ou o diretor; 0 empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social; e o prestador de servigos com Contrato escrito firmado com a Licitante, ou com declaragdo de compromisso de
vinculagdo futura, caso o licitante se sagre vencedor do certame. Caso a vinculagéo se dé por declaragdo de disponibilidade futura
deverd a mesma conter nome, CPF e niimero do registro valido do profissional junto ao CRN, ser assinada pelo profissional e

pelalicitante.

b) No decorrer da execugéo do Contrato, o profissional de que trata este subitem podera ser substituido, nos termos do artigo 30,
810, da Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que a substitui¢do seja aprovada
pela Contratante.

4.4.2.2. Apresentar declarag@o de que ird apresentar a Prova de Registro ou Inscri¢go da licitante no Conselho Regional de
Nutrigcdo, conforme disposto na Resolucéo n® 378, de 28/12/2005 do Conselho Federal de Nutricionistas, mediante a Certiddo
de Registro e Quitacdo, valida, no ato da assinatura do Contrato.

4.4.2.3. Apresentar, para qualificacdo técnico-operaciona e para a realizagdo do objeto da licitacdo, declaracdo de que instalara
escritorio na regido metropolitana de Belo Horizonte, a ser comprovado no prazo méximo de 60 (sessenta) dias corridos,
contados a partir da vigéncia do Contrato, dispondo de capacidade operacional para receber e solucionar qualquer demanda do
Contratante, bem como realizar todos os

5. Levantamento de Mercado
5.1. SOLUCAO 1: Permissio remunerada de uso de espaco
Realizar a contratacdo dos servicos de alimentacdo observando os critérios a seguir:

5.1.1. Objeto: Permissdio Remunerada de Uso de Restaurante/L anchonete do Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica de Minas
Gerais, a ser explorada por empresa especializada em fornecimento de refei¢des coletivas, de forma segura e com qualidade

garantida, utilizando na execucdo dos servigos mao de obra especializada e treinada.

5.1.2. Fundamentag@o legal: Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, sendo:
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5.1.2.1. Modalidades de licitagdo: concorréncia, tomada de precos ou convite, conforme estabelecido nosincisos|, Il elll do art.
22 dareferidalLe;

5.1.2.2. Critério de julgamento: maior valor de aluguel ofertado para a utilizagéo do imével;

2N

5.1.3. Principal objetivo da Administracdo: a “prestagdo de servigos de alimentagdo” a fim de atender as necessidades da
comunidade académica. Assim, o Contrato deve contemplar detalhadamente, como obrigacdo da Contratada, todos os
procedimentos técnicos, abrangendo todas as etapas que envolvem a producdo (desde a aquisi¢do dos insumos até a
disponibilizagdo do produto ao consumidor), a fim de garantir a qualidade higiénico--sanitéria dos alimentos e em conformidade

com as legislagdes vigentes.
5.2. SOLUCAO 2: Contratacio dos servicos de alimentacéo
Realizar a contratacdo dos servicos de alimentacdo observando os critérios a seguir:

5.2.1. Objeto: Contratacdo de empresa especializada para a exploracdo do servigo comercial de Restaurante e Lanchonete no
Centro Federal de Educagdo Tecnolégica de Minas Gerais, de forma segura e com qualidade sanitéria, sensorial, nutriciona e
ambiental garantidas, utilizando na execugdo dos servicos méo de obra especializada e capacitada, conforme condigdes,

guantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas.

5.2.2. Fundamentagdo Legal: Lei 8.666/93, Lei n°® 10.520/2002, Decreto n°® 10.024/2019 e Instrucdo Normativa n° 5/2017,
sendo:

5.2.2.1. Modalidade licitatéria: Pregdo, preferencialmente na sua forma eletronica;

5.2.2.2. Critério de julgamento: menor valor ofertado para o servico, 0 qual sera composto pela Cesta Béasica de Produtos
estabel ecida pela Contratante, contendo os itens (refei¢tes, salgados, sucos etc.) a serem disponibilizados pela Contratada e que

atendam as necessidades da Admini strago;

5.2.2.3. Definicao do valor méximo aceitavel: pesquisa de mercado, na forma estabel ecida na Instrugdo Normativa SEGES n° 73,
de 05 de agosto de 2020.

6. Descricao da solucdao como um todo

6.1. A descricdo da solugdo como um todo compreende a contratagdio de empresa especializada para a exploragdo do servico
comercial de Restaurante e Lanchonete no Prédio 19 do campus Nova Gameleira do Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica de
Minas Gerais — CEFET-MG, de forma segura e com qualidade sanitaria, sensorial, nutricional e ambiental garantidas, utilizando
na execugdo dos servicos mao de obra especializada e capacitada, conforme condigdes, quantidades, exigéncias e estimativas
estabel ecidas.

6.2. A modalidade do sistema de atendimento no Restaurante para refeices devera observar as especificagdes descritas na Cesta

Bésica de Produtos;

6.3. Os servicos prestados no Restaurante e Lanchonete devem possuir qualidade, uma vez que sdo frequentados pela
Comunidade Académica: professores, alunos, servidores, terceirizados, estagiarios, usuarios, convidados e visitantes.

6.3.1. Qualidade em uma Unidade de Alimentagdo e Nutricdo - UAN esta associada a aspectos intrinsecos do alimento

(qualidade nutricional e sensorial), da seguranca (qualidade higiénico-sanitéria), do atendimento (prontiddo, cordialidade,
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disponibilidade), do ambiente (acessibilidade, decoragéo, padronizacdo dos méveis e utensilios, estado de conservagdo de méveis
e instalagOes fisicas), do consumidor (expectativas, percepcdes) e ao preco. Servigos prestados com qualidade resultam em:

satisfagéo, conquista e aumento do piblico usuério.

6.3.2. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera objeto de andlise pela Fiscalizagdo do CEFET-MG, aqua
determinarg, motivadamente, quando for o caso, as adequagdes necessdrias, tais como: substituicdo de ingredientes, marcas ou

modo de preparo de alimentos ou preparacfes que considerar com qualidade insatisfatéria, entre outras.
6.4. Modelo de Gestao e avaliagdo da execugéo dos servigos
Durante o processo de gestéo e avaliagdo da execucdo dos servigos, serdo observados os requisitos abaixo.

6.4.1.0s servicos serdo avaliados por meio de: InspegBes Técnicas, Pesquisa de Satisfacdo, informagBes de usuérios, dentre

outros.

6.4.2. Serdo avaliadas e aferidas todas as obrigagdes constantes neste I nstrumento, observando os par@metros minimos a seguir:

6.4.2.1. Seguranca, no que se refere as condicOes higiénico-sanitérias, abrangendo todas as etapas, desde a recepcdo de géneros

até adistribuicéo dos produtos.
6.4.2.2.Seguranca, no que se refere as condicBes de higiene e limpeza das instal agdes, equipamentos, méveis e utensilios.

6.4.2.3. Seguranca, que se refere ao quadro de empregados (quantidade, capacitacdo técnica, registro funcional, aptidéo — salide
ocupacional eclinica).

6.4.2.4. Confiabilidade, que se traduz na habilidade para executar um servigo prestado e na capacidade para realizar o servico

prometido sem erros.

6.4.2.5. Aspectos Tangiveis, isto é, a aparéncia das instalagdes fisicas, equipamentos, moveis, utensilios, apresentacdo dos

empregados, ferramentas e instrumentos de comunicag&o.
6.4.2.6. Apresentacdo, que € associada ao cardapio, em como o alimento esta sendo preparado e apresentado aos consumidores.

6.4.2.7. Empatia, que se refere a atencdo individualizada aos clientes que utilizam o servigo, incluindo o esforco em atender as

necessidades especificas desses.

6.4.2.8. Receptividade, ou seja, a disposicdo para ajudar os clientes, caracterizada por atengdo personalizada, rapidez no

atendimento, eficacia em resolver os problemas e a delicadeza dos colaboradores.

6.4.2.9. Servicescapes, que se refere ainfluéncia do ambiente na qualidade dos servicos, dadas as suas condicfes de temperatura,
iluminag&o, ruido, cheiro, estética (design e decoracao), layout, conforto de assento, nimero e aparéncia dos empregados (service
staff), etc

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. A contratagdo ndo comprometera recursos orgamentarios da Administragdo Contratante, pois ndo implicard em despesas ou

investimentos a serem custeados pelo CEFET-MG. Os servigos prestados e produtos comercializados no Restaurante e

6de 11



UASG 153015 Estudo Técnico Preliminar 10/2023

Lanchonete seréo pagos pelos consumidores diretamente a Contratada. Assim, as quantidades expressas por item da Cesta Basica
de Produtos ndo correspondem a demanda real, servindo apenas para registro do prego unitario méximo aceito pela
Administracdo.

7.1.1. O vaor da Concessao Remunerada de Uso guarda relagdo com a quantidade de espago disponivel, no momento, a ser
licitado.

7.1.2. Para a definicdo dositens que compdem a Cesta Bésica de Produtos:
7.1.2.1. Ositens que compdem o grupo de refeicdo foram definidos apds andlise das contratages anteriores.

7.1.2.2. Os itens que compdem os demais grupos (salgados, bolos, bebidas, sanduiches, frutas e diversos), tratam--se de itens
comuns comercializados em lanchonetes e que compunham as Cestas Bésicas de contratagdes anteriores e contraces

semel hantes realizadas por outros 6rgéos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 159,49
Valor (R$): 159,49

Foi informado valor smbdlico, uma vez que a contratacio pretendida ndo comprometera recursos orgamentarios da
Administracdo Contratante, pois ndo implicara em despesas ou investimentos a serem custeados pelo CEFET-MG, ou
sgja, ndo haverd pagamento de Nota Fiscal/Fatura a ser realizado a Contratada. Os servigos prestados e produtos

comer cializados no Restaur ante e L anchonete ser &o pagos pelos consumidor es dir etamente a Contratada.

8.1. Para os itens da Cesta Basica de Produtos, Quadro 1, o custo estimado da contratacdo é de R$159,49 (cento e

cinquenta e novereais e quar enta e nove centavos).

8.1.1. O valor foi obtido por meio da média dos Ultimos val ores praticados nos contratos dos seguintes processos: 23062.009514
/2019-10 (HR — Lanches, Promogdes e Eventos Eireli — CEFET-MG — Prédio 19 do Campus || — encerrado em agosto de 2022),
23072.218469/2022-79 (Maria de Fatima Gomes Pereira— UFM G — Colégio Técnico — contratado em 2022) e 23062.055755
/2021-55 (LCA Comeércio Ltda— CEFET-MG — Nova Suiga— contratado em 2022).

8.1.2 A apuragéo dos precos dos subitens da Cesta Bésica de Produtos é apresentada no anexo.

8.2. Para a Concessdo Remunerada de Uso, valor mensal que o CEFET-MG recebera da contratada pelo uso do espago, o

preco mensal é de R$1.704,15 (hum mil, setecentos e quatro reais e quinze centavos).

8.2.1. O valor foi obtido por meio do produto da &rea a ser concedida para a prestacéo dos servicos (105 metros quadrados) e o

valor por metro quadrado de R$16,23 (dezesseis reais e vinte e trés centavos).

8.2.2. O valor por metro quadrado considerado é o estabelecido no anexo X do termo de referéncia do pregéo eletrénico 1/2022
do CEFET-MG, processo 23062.054392/2021-31, que trata da contratagdo de empresa para producéo e distribuicdo de refeicoes
nos restaurantes estudantis do CEFET-MG, nos campi Nova Suica e Nova Gameleira, localizados em Belo Horizonte e campus

Contagem.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
9.1. Einviével tecnicamente a divisio ou segmentacéo, uma vez que:

9.1.1. Pelas caracteristicas fisicas do estabelecimento, os espacos destinados ao restaurante e a lanchonete sdo compartilhados,
sendo invidvel empresas distintas ocuparem o mesmo espaco para a produgdo e comercializagdo dos diversos itens que compdem
a Cesta Bésica de Produtos,

9.1.2. A previsao de fornecimento de todos os itens que compdem a Cesta Basica de Produtos, somado ao potencial de venda
(publico estimado), possibilita ao licitante analisar os investimentos necessarios para a execugao contratual e, conseqiientemente,

elaborar sua proposta com melhor exatidao.

9.2. Na etapa de lances do pregdo eletronico, o licitante apresentara o valor total da Cesta Basica de Produtos e devera oferecer
proposta para todos os itens que compde a referida Cesta Bésica, no méaximo, aos respectivos precos médios unitérios indicados.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A contratagdo pretendida estd em consonancia com o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do Centro Federal de
Educagdo Tecnoldgica de Minas Gerais, uma vez que ndo é possivel dissocia-la de sua missdo e de seus principios institucionais.
E sabido que, para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica é necessério associar a qualidade do ensino
ministrado, uma politica inclusiva que cumpra com os deveres relacionados a responsabilidade social, auxiliando as familias no
atendimento das suas necessidades basicas de moradia, alimentag8o, salide, esporte, cultura e lazer, transporte etc.

11.2 Como os para investimento na Assisténcia Estudantil sdo insuficientes para atender a toda comunidade discente, contratar,
por meio da outorga de uso do imével, empresa especializada em prestar o servigo de fornecimento de refeicoes e lanches dentro
do campus, além de ndo onerar o orgamento do 6rgdo, permite-lhe efetivamente auxiliar na realizagéo de sua fungdo académico
social, garantindo, por meio de uma eficiente fiscalizacdo contratual, a oferta de um servico de qualidade, a pregos madicos e
condizentes com o mercado, que supra uma das mais béasi cas necessidades de seus administrados.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. Ao contratar os servicos de Restaurante e Lanchonete, a Administragdo tem como objetivo o cumprimento da misséo
académico e socia de facilitar acesso, no local de estudo/trabalho, a uma refei¢do nutricionalmente adequada, em termos
qualitativos e quantitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores, estagiérios, prestadores de servicos e visitantes do
campus Nova Gameleira do CEFET-MG, pois reconhecidamente, a alimentagdo constitui uma das necessidades mais

fundamentais para 0 homem: além das suas implicagdes fisiol 4gicas, envolve aspectos sociais, psicol égicos e econdmicos.

12.2. O CEFET-MG, durante o periodo de vigéncia do Contrato, permitira a Contratada, através de Concessdo Remunerada de

Uso, o direito de ocupagdo do espago (infraestrutura) existente para que 0s Servigos possam ser prestados.

12.3. Esta contratagdo ndo comprometera recursos or¢amentarios da Administragdo Contratante, pois ndo implicard em despesas
ou investimentos a serem custeados pelo CEFET-MG. Havendo algum dano no patriménio causado por mau uso do espago, fica

a Contratada obrigada a reparé-|o.

8de 11



UASG 153015 Estudo Técnico Preliminar 10/2023

12.3.1. As despesas e investimentos referentes a implementagdo e manutencdo da infraestrutura, composi¢do de estoque e de
capital de giro necessarios, bem como relativas a contratagdo de pessoal para a prestagdo dos servicos no Restaurante e

Lanchonete seréo providas pela Contratada.

12.4. Os servicos prestados e produtos comercializados no Restaurante e Lanchonete serdo pagos pelos consumidores

diretamente a Contratada.

12.5. A atua estrutura administrativa do campus Nova Gameleira do CEFET-MG possui recursos humanos, com conhecimento
técnico acerca do objeto, para arealizagdo das tividades de gestéo e fiscalizagdo contratual .

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. A atual estrutura administrativa do campus Nova Gameleira do CEFET-MG possui recursos humanos com conhecimento

técnico acerca do objeto.

13.2. As legislagdes que dispdem sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de servicos sob o regime de
execucdo indireta no &mbito da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional séo abundantes e passaram por
uma revisdo substantiva, sendo imprescindivel a disponibilizacdo de treinamentos para capacitacdo e atualizacdo das equipes de

servidores que atuam no planejamento da contratagdo e nafiscalizagdo quanto as exigéncias legais.

13.3. Sdo vérias e extensas as legislacbes que tratam dos regulamentos técnicos de procedimentos higiénico--sanitarios para
manipulacdo de alimentos, portanto, treinamentos e atualizagOes técnicas sdo imprescindiveis para garantia da qualidade
na contratagdo e na execugdo dos servigos contratados.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. Para evitar ou mitigar possiveis impactos ambientais, a Contratada devera:

14.1.1. Cumprir as legislagbes sobre Sustentabilidade Ambiental, conforme descrito no subitem 4.1.2.2 deste Estudo.
14.2. Quanto a sustentabilidade ambiental:

14.2.1. Nos termos da I nstrugéo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, da I nstrugédo Normativa SLTI /MPOG n° 5,
de 25/05/2017, a Contratada devera adotar as seguintes providéncias:

14.2.1.1. Colaborar para as fases de el aboragdo, implementacdo e acompanhamento dos procedimentos de coleta seletiva, de
acordo com o estabelecido no Plano de Ger enciamento de Residuos da Unidade/Or gdo e Plano de Ger enciamento de
Residuos Sélidos Especiais (PGRSE), disponibilizando o residuo reciclavel nos locais indicados pela Unidade/Orgéo, afim de
possibilitar a sua destinagdo as associagdes e cooperativa dos catadores de materiais reciclaveis, nostermosdalN MARE n° 6,
de 3/11/1995, e do Decreto n° 5.940, de 25/10/2006, ou outra forma de destinagdo adequada, quando for o caso.

14.2.1.2. Otimizar a utilizagdo de recursos e a redugéo de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes medidas, dentre

outras:
a) Racionalizar 0 uso de substancias potencia mente tdxicas/poluentes;

b) Substituir substancias toxicas por outras atdxicas ou de menor toxicidade;

9de 11



UASG 153015 Estudo Técnico Preliminar 10/2023

¢) Usar produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagdes e especificacdes
determinadas pela ANVISA;

d) Racionalizar o consumo de energia (especial mente elétrica);

€) Redlizar, periodicamente, programa de treinamento/capacitacdo de seus empregados para redugdo de: consumo de energia

elétrica, consumo de agua, producdo de residuos solidos, desperdicios e poluicdo, observadas as normas ambientais vigentes,
f) Treinar os empregados acerca da reciclagem/destinagéo adequada dos residuos gerados na prestacdo dos servigos.

14.2.1.3. Adotar medidas para evitar o desperdicio de &gua tratada e utilizar na lavagem de piso &gua de reuso ou outras fontes,
sempre que possivel (&guas de chuva, pocos cuja agua seja certificada de ndo contaminagdo por metais pesados ou agentes
bacteriol égicos, minas e outros).

14.2.1.4. Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, DE 07/12/1994, e legislacdo correlata, quanto aos equipamentos de limpeza
gue gerem ruido no seu funcionamento.

14.2.1.5. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessérios, para a execugao de servicos.

14.2.1.6. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos

solidos.
14.2.1.7. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencial mente poluidores, dentre os quais:

a) Pilhas e baterias que contenham em suas composi¢des chumbo, cadmio, mercudrio e seus compostos devem ser recolhidas e
encaminhadas aos estabel ecimentos que as comercializam ou a rede de assi sténcia técnica autorizada pel as respectivas indastrias,

para repasse aos fabricantes ou importadores;

b) Pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinacéo final, ambientalmente adequada, conforme

disciplina normativa vigente.

14.2.1.8. Participar das campanhas de sensibilizagdo da Comunidade Académica promovidas pelo Contratante.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando todas as discussfes em torno dessa nova contratagdo, as justificativas e dados constantes deste Estudo, trata-se de
licitagdo viavel e necessaria para o fiel cumprimento da missdo institucional do CEFET-MG. Né&o ha qualquer tipo de informagdo

sigilosa ou restrita nos termos da Lei n° 12.527, de 18 de novembro de 2011.

16. Responsaveis

Gestor do contrato

MARCOS FERNANDO DOS SANTOS

Diretor do Campus Gameleira
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Integrante técnica

MARTA VENUTO BITTENCOURT DE OLIVEIRA

Nutricionista

Integrante Administrativo

VICTORIA MACEDO ALEXANDRINO

Assistente em Administracdo
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PLANILHA DE APURAGAO DE PRECOS

QUADRO 1 - CESTA BASICA DE PRODUTOS Empresa 1 Empresa 2 Empresa 3
. o PRECO UNITARIO[PRECO UNITARIO|PRECO UNITARIO| PRECO MEDIO
ITEM DESCRICAO DO ITEM |ESPECIFICACAO MINIMA (R$) (R$) (R$) UNITARIO (R$)
1 tipo de arroz branco
1 tipo de feijao simples
1 tipo de carne
. 1 tipo de guarnicdo
1 Cgmorggrggn?raot;o 1 tipo de salada (com, no minimo, 3 componentes, 13,55 15,00 20,00 16,18
p incluindo frutas)
Obs.: no caso de atendimento tipo “self-service” com
balanca, informar o valor referente a um prato com 400
gramas de alimento
Opcoes:
Espaguete a Bolonhesa
. Espaguete ao Sugo;
2 é!)Tn%(i?;i;psoi;raéz Espaguete com Molho Branco; 9,98 10,00 11,00 10,33
P Espaguete com Legumes;
Omelete com Mugarela;
Omelete com Presunto.
P30 de Queijo (80 g) 2,78 3,00 2,50 2,76
Coxinha de Frango Simples (120 g) 4,23 4,50 5,00 4,58
Coxinha de Frango com Catupiry (120 g) 4,84 5,50 6,00 5,45
Empada de Frango Simples (120 g) 4,23 4,50 5,00 4,58
3 Salgados (unidade) [Empada de Frango com Catupiry (120 g) 4,84 4,50 6,00 5,11
Empada de Palmito (120 g) 4,84 5,00 6,00 5,28
Enrolado de Presunto com Mucarela (120 g) 4,17 4,50 5,00 4,56
Pastel Assado de Frango Simples (120 g) 4,17 4,50 5,00 4,56
Tortinha de Frango com Catupiry (200 g) 6,05 6,50 7,00 6,52
2,46
4 Bolos (fatia) Comum (100 g) 3,39 2,00 2,00
Com calda (100 g) 3,87 3,00 3,00 3,29
Achocolatado (300 ml) 3,38 3,00 4,00 3,46
Agua de cdco - caixinha (200 ml) 3,81 3,00 4,00 3,60
Agua com gas (500 ml) 3,02 2,50 2,20 2,57
Agua sem gas (500 ml) 2,60 2,00 3,00 2,53
Café com leite (300 ml) 2,96 2,00 4,00 2,99
Café expresso 3,02 2,80 3,80 3,21
Cafezinho (100 ml) 1,21 1,20 1,50 1,30
5 Bebidas (unidade)  [Capuccino com leite 4,30 4,50 5,00 4,60
Refresco (300 ml) - minimo 2 sabores 2,12 2,00 2,00 2,04
Refrigerante - lata (350 ml) - comum, diet ou light - 4,78
minimo 2 sabores de cada 4,84 4,00 5,50
Suco - lata (335 ml) - comum, diet ou light - minimo 2 4,61
sabores de cada 4,34 4,00 5,50
Suco natural (300 ml) - minimo 2 sabores 4,90 5,00 5,00 4,97
Vitamina de Frutas (300 ml) - minimo 2 sabores 4,78 5,00 5,00 4,93
Cachorro quente 5,57 5,00 7,00 5,86
Creme de acai (300 ml) 8,83 7,00 11,00 8,94
6 Diversos (unidade) [Caldo de feijao ou mandioca (300 ml) 6,78 10,00 8,00 8,26
Salada de Frutas (300 ml) - minimo de 4 frutas 4,84 6,50 5,00 5,45
Sanduiche natural (industrializado) 8,23 9,00 12,00 9,74
PRECO MEDIO GLOBAL (R$) 150,47 151,00 177,00 159,49

Empresa 1:
Empresa 2:
Empresa 3:

HR - Lanches, Promogdes e Eventos Eireli - CEFET-MG - Prédio 19 do Campus |l - processo 23062.009514/2019-10
Maria de Fatima Gomes Pereira - UFMG - Colégio Técnico - processo 23072.218469/2022-79
LCA Comércio Ltda - CEFET-MG - Nova Suica - processo 23062.055755/2021-55
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ANEXO Il
MINUTA - CONTRATO N° XXX/2023

Processo Eletrénico n°® 23062.049968/2022-29
Edital de Pregao Eletrénico n°® 014/2023

TERMO DE CONTRATO DE
PRESTACAO DE SERVICOS N°
XXX/2023, QUE FAZEM ENTRE Sl
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO
TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS E A
EMPRESA  XXXXXXXXXXXXX, PARA
EXPLORACAO COMERCIAL DE
LANCHONETE/CANTINA DO CAMPUS
GAMELEIRA — PREDIO 19.

O CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS, com sede na
Av. Amazonas 5.253, Bairro Nova Suica, na cidade de Belo Horizonte / Minas Gerais,
inscrito no CNPJ sob o n® 17.220.203/0001-96, neste ato representado pelo Diretor-Geral,
Prof. Flavio Anténio dos Santos, nomeado pela Portaria n® 998, de 13 de outubro de
2015, publicada no DOU de 14 de outubro de 2015, inscrito no CPF n° || G,
portador da Carteira de Identidade n° [}l doravante denominada
CONTRATANTE, e a XXXXXXXXXXXXX inscrita no CNPJ/MF sob o n°® 09.565.838/0001-
05, sediada na XXXXXXXXXXX, em XXXXXXXXX doravante designada CONTRATADA,
neste ato representada pela Sr(a). XXXXXXXX, portador(a) da Carteira de ldentidade n°
XXXXXXXX, expedida pela XXXXXX, e CPF n°® XXXXXXX, tendo em vista o que consta no
Processo n° 23062.049968/2022-29 e em observancia as disposi¢des da Lei n° 8.666, de 21
de junho de 1993, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n°® 9.507, de 21 de
setembro de 2018 e da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas
alteracbes, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n°
14/2023, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a EMPRESA ESPECIALIZADA PARA A
EXPLORACAO COMERCIAL DOS SERVICOS DE LANCHONETE/CANTINA NO
CAMPUS GAMELEIRA - PREDIO 19 da CONTRATANTE, conforme condicées,
quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas no Termo de Referéncia, que
serdo prestados nas condicdes ali estabelecidas.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no preambulo
e a proposta vencedora, independentemente de transcri¢ao.

1.3. Objeto da contratagéo:

QUADRO 1 - CESTA BASICA DE PRODUTOS

PRECO MEDIO

GRUPO DESCRICAO DO ITEM | ESPECIFICACAO MINIMA UNITARIO (R$)

MINUTA 022 2023 - CONTRATO XXX/2023 - PROCESSO N° 23062.049968/2022-29
EMPRESA: XXXXXXXXXXX
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Almoco tipo Prato

1 tipo de arroz branco
1 tipo de feijao simples
1 tipo de carne

1 tipo de guarni¢cdo

1 . 1 tipo de salada (com, no minimo, 3 componentes, R$ XXX
Comercial Composto : X
incluindo frutas)
Obs.: no caso de atendimento tipo “self-service” com
balanga, informar o valor referente a um prato com
400 gramas de alimento
Opcoes:
Espaguete a bolonhesa
. Espaguete ao bugo;
2 Almogo .tlpo .Prato Espaguete com molho branco; R$ XXX
Comercial Simples .
Espaguete com legumes;
Omelete com mugarela;
Omelete com presunto.
P&o de queijo (80 g) R$ XXX
Coxinha de frango simples (120 g) R$ XXX
Coxinha de frango com catupiry (120 g) R$ XXX
Empada de frango simples (120 g) R$ XXX
3 Salgados (unidade) Empada de frango com catupiry (120 g) R$ XXX
Empada de palmito (120 g) R$ XXX
Enrolado de presunto com mugcarela (120 g) R$ XXX
Pastel assado de frango simples (120 g) R$ XXX
Tortinha de frango com catupiry (200 g) R$ XXX
) Comum (100 g) R$ XXX
4 Bolos (fatia)
Com calda (100 g) R$ XXX
Achocolatado (300 ml) R$ XXX
Agua de cébco - caixinha (200 ml) R$ XXX
Agua com gas (500 ml) R$ XXX
Agua sem gas (500 ml) R$ XXX
Café com leite (300 ml) R$ XXX
Café expresso R$ XXX
Cafezinho (100 ml) R$ XXX
5 Bebidas (unidade) Capuccino com leite R$ XXX
Refresco (300 ml) - minimo 2 sabores R$ XXX
Rgfrlgerante - lata (350 ml) - comum, diet ou light - R$ XXX
minimo 2 sabores de cada
Suco - lata (335 ml) - comum, diet ou light - minimo 2 R$ XXX
sabores de cada
Suco natural (300 ml) - minimo 2 sabores R$ XXX
Vitamina de frutas (300 ml) - minimo 2 sabores R$ XXX
Cachorro quente R$ XXX
6 Diversos (unidade) Creme de acai (300 ml) R$ XXX
Caldo de feijdo ou mandioca (300 ml) R$ XXX

MINUTA 022 2023 - CONTRATO XXX/2023 -
EMPRESA: XXXXXXXXXXX

PROCESSO N° 23062.049968/2022-29
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Salada de frutas (300 ml) - minimo de 4 frutas R$ XXX
Sanduiche natural (industrializado) R$ XXX
PRECO MEDIO GLOBAL (R$) R$ XXX

1.4.Para a sua execucdo, durante o periodo de vigéncia do Contrato, a
CONTRATANTE permitirdA & CONTRATADA, através de Concessdo Remunerada de
Uso, o direito de utilizar as areas descritas abaixo:

1.4.1. Area localizada no andar térreo do Prédio 19, com area geral de 223 m?, planta
anexa, situado na Av. Amazonas, n° 7675 — Bairro Nova Gameleira — Belo
Horizonte/MG.

1.4.2. A area descrita inclui as areas de acesso exclusivo a CONTRATADA e a
Fiscalizacdo da CONTRATANTE, denominadas area de trabalho (incluindo depdsito e
cozinha), e a area do saldao, adjacente a primeira, que sera utilizado para a realizacao
de refei¢Bes e circulagédo das pessoas.

1.4.3. Para fins de estabelecimento do valor da Concessdao Remunerada, sera
considerada a éarea de trabalho de 105 metros quadrados, delimitada por porta
metalica de enrolar.

1.4.4. A area do salao nao sera considerada no estabelecimento do valor da
Concessao Remunerada, uma vez que a CONTRATANTE podera, a seu critério, com
informacgé&o prévia a CONTRATADA, permitir a realizagédo de outros eventos no local.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses contados a partir da data
de assinatura deste instrumento, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacdo formal da autoridade
competente e observados 0s seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacdo dos servicos
tem natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com
informac@es de que os servigcos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracéo
mantém interesse na realiza¢do do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente
vantajoso para a Administracao;

2.1.6. Haja manifestagéo expressa da CONTRATADA informando o interesse na
prorrogacao; e

2.1.7. Seja comprovado que a CONTRATADA mantém as condic¢des iniciais de
habilitagc&o.

2.1.8. A CONTRATADA néo tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.

2.2. A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo
aditivo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

MINUTA 022 2023 - CONTRATO XXX/2023 - PROCESSO N° 23062.049968/2022-29
EMPRESA: XXXXXXXXXXX
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3.1. Para os itens da Cesta Basica: precos maximos a serem praticados no Restaurante
e Lanchonete séo os estabelecidos na proposta comercial da CONTRATADA, anexa a
este contrato.

3.2. Além do aluguel, a CONTRATADA arcara com gastos relativos ao consumo de
energia elétrica e agua, conforme Decreto n. 3.725\2010 a ser recolhido mensalmente
via Guia de Recolhimento da Unido - GRU, disponibilizada pelo setor financeiro do
Campus.

3.3. Para a Concessdo Remunerada: o preco mensal estabelecido é de R$ 1.704,15
(Um mil setecentos e quatro reais e quinze centavos), sem incluir despesas com
agua e energia elétrica.

3.4. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinérias diretas e indiretas
decorrentes da execucgdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracao,
frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacéo.
3.5. Durante o periodo de férias escolares ndo havera redugdo no valor mensal da
Concessdo Remunerada de Uso, tendo em vista que para a definicdo de tal valor, o
faturamento reduzido no referido periodo ja foi computado para o calculo do valor a ser
remunerado durante toda a vigéncia contratual, resguardando os reajustes previstos no
item 18 do Termo de Referéncia.

4. CLAUSULA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. Esta contratacdo ndo comprometera recursos or¢camentarios da Administracdo
CONTRATANTE, pois ndo implicara em despesas ou investimentos a serem custeados
pela CONTRATANTE.
4.1.1. As despesas e investimentos referentes a implementacdo da
infraestrutura, composicao de estoque e de capital de giro necessarios, bem
como relativas a contratagdo de pessoal para a prestacdo dos servigos no
Restaurante e Lanchonete serdo providas pela CONTRATADA.
4.1.2. Os servigos prestados e produtos comercializados no Restaurante e
Lanchonete serdo pagos pelos consumidores diretamente a CONTRATADA.

5. CLAUSULA QUINTA — QUANTO A CONCESSAO REMUNERADA DE USO

5.1. A. CONTRATADA devera arcar com as despesas referentes a Concessao
Remunerada de Uso e aos consumos de: gas, telefone, energia elétrica, 4gua e esgoto,
providenciando o pagamento nos respectivos prazos de vencimento, conforme item 13
do Termo de Referéncia.

5.2. As mensalidades vencem no Ultimo dia de cada més e a CESSIONARIA devera
recolher, a titulo de contraprestacdo, a mensalidade até o 10° dia atil do més
subsequente ao do vencimento da mensalidade, sob pena de incidir os encargos e
multa previstas no Termo de Referéncia.

5.2.1. Para fins de pagamento da concessdo do espaco cedido, a CONTRATADA
efetuard o crédito via Guia de Recolhimento da Unido (GRU), acessando o link:
http://gru.cefetmg.br/ para emissdo e impressdo da GRU, preenchendo os campos
conforme abaixo:

Cedente: Centro Federal de Educagéo Tecnologica de Minas Gerais
Contribuinte: XXXxxXOXXXXXKKKIXXXXKXXXXKX

MINUTA 022 2023 - CONTRATO XXX/2023 - PROCESSO N° 23062.049968/2022-29
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CNPJ: e

Vencimento: XX/XX/XXXX

Unidade: 158232 — Diretoria de Unidade Campus I

Tipo de Pagamento: 014 — ARRENDAMENTO CANTINA
Valor: R$ 1.704,15

5.2.2. Para fins de pagamento de ressarcimento de despesas com agua e energia
elétrica, a CONTRATADA efetuara o crédito via Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), acessando o link: http://gru.cefetmg.br/ para emissédo e impressdo da GRU,
preenchendo os campos conforme abaixo:

Cedente: Centro Federal de Educacgéo Tecnoldgica de Minas Gerais
Contribuinte: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

CNPJ: i

Vencimento: XX/XX/XXXX

Unidade: 158232 — Diretoria de Unidade Campus I

Tipo de Pagamento: 354 — STN — Outros Ressarcimentos

Valor: R$ XXX

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data limite para a apresentacdo das propostas.

6.2. Apos o interregno de um ano, e independentemente de pedido da Contratada, os
precos iniciais serdo reajustados, pelo Contratante, mediante a aplicagcdo do indice
IPCA (indice de Precos ao Consumidor Amplo), item “Alimentacdo Fora da Residéncia’,
medido pelo [IPEAD/UFMG (Fundagdo Instituto de Pesquisas Econdmicas,
Administrativas e Contabeis de Minas Gerais), exclusivamente para as obrigactes
iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte férmula
(art. 5° do Decreto n°® 1.054, de 1994):

R=V (-1°/1° onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data
fixada para entrega da proposta na licitagéo;

| = indice relativo ao més do reajustamento.

6.2.1. Para o célculo dos reajustes tomar-se-a4 como indice inicial aquele vigente:

6.2.1.1. Cesta Basica de Produtos: no més de apresentacao da proposta.
6.2.1.2. Concessédo Remunerada de Uso: no més de Inicio das Atividades.

6.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

6.4. No caso de atraso ou nado divulgacdo do indice de reajustamento, a Contratante
aplicara a ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo
seja divulgado o indice definitivo.

6.5. Nas afericBes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o
definitivo.

MINUTA 022 2023 - CONTRATO XXX/2023 - PROCESSO N° 23062.049968/2022-29
EMPRESA: XXXXXXXXXXX
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6.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer
forma ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser
determinado pela legislacdo entdo em vigor.

6.7. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo
aditivo.

6.8. O reajuste sera realizado por apostilamento, exceto quando coincidirem com a
prorrogacdo contratual, em que deverdo ser formalizados por aditamento.

6.9. O reajuste e/ou revisdo das tarifas de agua, e energia elétrica e eventuais taxas
relativas ao recolhimento de residuos, ocorrerd de acordo com as normas das
empresas/concessionarias dos servi¢os, por iniciativa dessas, conforme disposto no
item 13 (instalacdes fisicas e seu 6nus).

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUCAO

7.1. Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA — REGIME DE EXECUCAO DOS SERVICOS E FISCALIZACAO

8.1. O regime de execucado dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE sao aqueles
previstos no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigagdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA séo aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sancdes relacionadas a execucao do contrato sdo aquelas previstas no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracdo, nas situacbes previstas nos
incisos | a XIl e XVII do art. 78 da Lei n® 8.666, de 1993, e com as consequéncias
indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicacdo das san¢bes previstas
no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n® 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisado contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n°® 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisado, sempre que possivel, sera precedido:
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11.4.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;

11.4.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizacdes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDAGOES

12.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.2. E permitido &8 CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
qualquer operacao financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos
na Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020.

12.2.1. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebracdo de termo aditivo,
dependera de comprovacdo da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem
como da certificagdo de que a cessionaria ndo se encontra impedida de licitar e
contratar com o Poder Publico, conforme a legislacéo em vigor, nos termos do Parecer
JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2. A crédito a ser pago a cessiondria € exatamente aquele que seria destinado a
cedente (contratada) pela execucdo do objeto contratual, com o desconto de eventuais
multas, glosas e prejuizos causados a Administracdo, sem prejuizo da utilizacdo de
institutos tais como os da conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN
SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERACOES

13.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n°
8.666, de 1993, bem como do ANEXO X da IN n° 05, de 2017.

13.2. A CONTRATADA ¢é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢bes contratuais, 0s
acréscimos ou supressbes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressfes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes
poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢oes
contidas na Lei n°® 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n° 8.078, de
1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICACAO

15.1. Incumbird & CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por
extrato, no Diario Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO
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16.1. Por forga do disposto no Art. 109, Inciso | da ConstituicAo Federal, o Foro da
Justica Federal Secéo Judiciaria Minas Gerais sera competente para dirimir davidas
e/ou questdes resultantes de interpretacdes e/ou execucdes do presente Instrumento.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas
(duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos

contraentes.

Belo Horizonte, ....... (o [T de 2023.

Prof. Flavio Antonio dos Santos
Diretor-Geral
CEFET-MG

Sr(a). XXXXXXXXXXXXXXXX
Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
1- 2-
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MODELO DE APRESENTACAO DE
PREPOSTO DA CONTRATADA

Processo n°: 23062.049968/2022-29

Contrato n°; XXXX/2023

Objeto: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA A EXPLORACAO
COMERCIAL DE LANCHONETE/CANTINA DO CAMPUS GAMELEIRA — PREDIO 19 da
CONTRATANTE.

Modalidade de Licitacdo: Pregao Eletrénico n® 14/2023

Vimos, por meio desta, apresentar o Preposto para acompanhar a fiel execucdo do Contrato
n°.: XXX/2023, nos termos do artigo 68 da Lei 8.666/93, conforme descrito abaixo:

Nome:

CPF:

Profissao:

Cargo:

OBS.: O Representante Legal da empresa devera indicar uma pessoa. O Representante
Legal também podera ser o preposto, devendo assim também preencher o quadro.

E-mail da Empresa:

Sr(a). XXXXXXXXXXXXXXXX
Representante legal da CONTRATADA

Belo Horizonte, de de 2023.

A Administracé@o se declara de acordo com o preposto acima indicado.

Fiscal, em / / .
(Nome e Cargo do Fiscal)
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